
BIO
OEUFS

WHETHER YOU’RE VEGETARIAN, VEGAN OR ‘VEGGIE 
CURIOUS’, YOU WILL FIND SEVERAL VEGETARIAN ITEMS 

ON OUR MENU, BUT  = TOTALLY PLANT BASED.

OMELETTE AU COMTÉ — 11½
SUPPLÉMENT JAMBON - 2  AVOCAT - 3½   SAUMON FUMÉ - 4

SOURDOUGH BREAD - 5½

OEUF LE PETIT GEORGE  — 13½
SAUCE TOMATE – AVOCADO – BELL PEPPER – CHILI & FINE HERBES

SANDWICHES
TILL 17.00H

BAGUETTE EMMENTALER NL — 8
BAGUETTE JAMBON DE PARIS — 8

BAGUETTE MIXTE  (JAMBON & FROMAGE) — 9
BAGUETTE CANNIBALE — 12½

BAGUETTE SAUMON FUMÉ — 15
 TOAST BURRATA ET TOMATE  — 11

 TOAST AVOCAT — 10½
SUPPLÉMENT OEUF - 2   SHRIMPS - 4   CHICKEN - 3   SAUMON FUMÉ - 4

CROQUE MONSIEUR SOURDOUGH BREAD — 11
CROQUE MADAME  SOURDOUGH BREAD, PANFRIED EGG — 12

“PLEASE LET US KNOW IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES”

H

ORS-D'OEUVRESstarters
OEUF MAYONNAISE ANCHOIS — 7½

CHEESE CROQUETTE HOLTKAMP (2PCS) — 8
SHRIMP CROQUETTE HOLTKAMP (2PCS) — 10½

 AVOCAT, VINAIGRETTE SUPPLÉMENT SHRIMPS — 7 / 11½
BURRATA, TOMATES, BASILIC — 15½

QUICHE LORAINNE AUX LARDONS – OIGNONS & GRUYERE — 9
L'ESCARGOTS AU BEURRE D'AIL PAR DEMI-DOUZAINE ( 6 PCS) — 13

RILLETTE D'OIE AUX CORNICHONS ET CROSTINI — 15
STEAK TARTARE SMALL / LARGE — 14 / 19

SAUMON FUMÉ — 16
SOUPE DE MOUTARDE — 11

CAKE DU MOMENT “MAISON GEORGETTE” — 6½
MACARON PRIX A PARTIR  — 2

MADELEINES ( 2 PCS)  ET LEMON CURD — 4
TARTE AU POMMES — 6

PETIT GATEAU AU CITRON ET MERENQUE — 6
CHEESECAKE COULIS DE FRUITS ROUGES — 6

MOUSSE AU CHOCOLAT AMANDE CROSTILLANT AU SUCRE — 6
SUPPLEMENT WHIPPED CREAM — 1

CITRON GRIVE — 6           COUPE GLACE VANILLE — 3

AFFOGATO GLACE VANILLE ET ESPRESSO — 6½

PLATS
mains

ENTRECÔTE FRITES (180 GR) BEURRE DE PARIS — 24½
CONFIT DE CANARD CHOUCROUTE & MOUTARDE — 23½

CHICKEN PAILLARD CITRON & ROQUETTE — 19
PAVE DE SAUMON BEURRE BLANC & HARICOTS VERTS — 23
FILET OF BASS ET SAUCE VIERGE AUX OLIVES NOIRES — 23

TARTE FLAMBEE GRUYÈRE – POIREAUX – OIGNON – CRÈME FRAÎCHE & ROQUETTE — 18

CHEESE BURGER — 16           PORTOBELLO BURGER — 17

SALADES

SALADE COBB CHICKEN  – HAM  – GREEN SALAD –  

 – AVOCADO – TOMATO – EGG & EMMENTALER — 17
 SALADE RUCCOLA AVOCADO – VEGAN FETA – POMME GRANATE & OLIVE — 15

SALADE NICOISE CANNED ORTIZ TUNA – 

OLIVES – EGG – ONION – BEANS –  LETUCCE & TOMATO — 18 

salads

À
PARTAGER
to share

PLANCHE DE FROMAGES MORBIER - PIERRE ROBERT - 

HERVE PIQANT -  COMTÉ – ROQUEFORT & PAIN AU BAVARDAGE   — 18½
PLANCHE DE CHARCUTERIE COPPA DI PARMA – 

SALAMI VENTRICINA – JAMBON DE PARIS & CORNIGONS — 18½
PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE – FROMAGE 

& PAIN AU BAVARDAGE — 22½
PALETTE NORDIQUE SAUMON FUMÉ – 

SHRIMPS – ORTIZ TUNA – EGG & MAYONAISE — 20

LES ENFANTS
LE PETIT BURGER FRITES — 10½
CHICKEN FILLET FRITES — 10½

kids

GARNITURES

PÂ
TISSERIE &

FRENCH BAGUETTE AU BEURRE SALÉ — 6½
SOURDOUGH BREAD AU BEURRE SALÉ — 6½ 

 SALADE VERTE — 6½
HARICOTS VERTS — 6½

POMMES DE PUREE ET TRUFFE — 7
POMMES FRITES  — 6½

sides

DESSERTS

CROISSANT BEURRE ET CONFITURE  — 4
YOGHURT GRANOLA & FRUIT  — 10

FRENCH TOAST BRIOCHE LEMON CURD — 8
PANCAKES BANANA & BERRIES — 9½

LE PARISIEN CAFÉ, TEA OR CHOCOLAT CHAUD — 12½
ORANGE JUICE / VIENNOISERIE OR BREAD / 

BEURRE, NUTELLA OR CONFITURE br
eakfast

PETIT

DÉJEUNER
LA FORMULE GEORGE CAFÉ, TEA OR CHOCOLAT CHAUD — 19½

ORANGE JUICE / SCRAMBLED EGGS SALMON / 
YOGHURT GRANOLA, FRESH FRUIT / AVOCADO, 
HAM & CHEESE / CROISSANT, BREAD & BEURRE

BONNE IDEÉ: A MIMOSA UPGRADE — 8½

FONDUE

CHEESE FROM LOCAL HERO 'DE KAASKAMER VAN AMSTERDAM'

SWISS L'ETIVAZ ALPAGE, VACHERIN FRIBOURGEOIS,

APPENZELLER NOIR — 23 P.P.
TRUFFLE RACLETTE Á LA TRUFFLE, DORUVAEL TRUFFEL,

BOEREN GATENKAAS — 26 P.P.

SERVED WITH CRUDITÉS & PAIN AU LAVAIN

AU FROMAGE



FRAÎCHESEAUX 
MINÉRALES

MARIE STELLA MARIS - STILL/ SPARKLING  0,25 / 0,75 — 4 / 7½
BADOIT 0,75 — 7½

SODAS
COCA COLA / COCA COLA ZERO / SPRITE  — 4

ORANGINA — 4
BOS ICE TEA LEMON / PEACH — 4½

FEVER-TREE INDIAN TONIC / ELDERFLOWER TONIC / MEDITERRANEAN TONIC / 

RASPBERRY & RHUBARB TONIC /BITTER LEMON /  

SPARKLING PINK GRAPEFRUIT / GINGER ALE / GINGER BEER — 4¾

PRESSÉS
INSTANT DETOX RED / GREEN / YELLOW — 6

ORANGE JUICE — 6½
CITRON AU MARIE STELLA MARIS — 5

PUR JUS DE FRUITS
BIG TOM TOMATO JUICE — 4¾

SCHULP ORGANIC APPLE JUICE — 4½

VIRGIN MARY SPICED TOMATO JUICE W/ CELERY— 8½
GEORGE MINT & PASSION PASSIONFRUIT, SPARKLING WATER, 

MINT & LIME  — 8½
VIRGIN BASIL SMASH 0.0% GIN, LIME JUICE, SUGAR SYRUP & BASIL  — 8½

PRESSION
PILSENER 0,18 / 0,25 / 0,5 — 31/3 / 4 / 8
BROUWERIJ ‘T IJ IJWIT — 7

BROUWERIJ JOPEN  MOOIE NEL IPA  — 7
EEUWIGE JEUGD LELLEBEL BLOND  — 7

WISSELTAP  — demander au serveur

BOUTEILLES
BROUWERIJ ‘T IJ BIRI TROPICAL LAGER — 7

EEUWIGE JEUGD GLADJANUS  — 7
LA CHOUFFE BLOND — 7

BROUWERIJ ‘T IJ ZATTE  — 
HEINEKEN 0.0% — 4½

AFFLIGEM BLOND 0.0% — 7

 ALMOND + 1 / OAT + 1 / COCONUT MILK + 1 / NOISETTE, VANILLA OR CARAMEL + ½

ESPRESSO / CAFÉ NOISETTE — 3½
DOUBLE ESPRESSO — 4¼

CAPPUCCINO — 4
CAFÉ AU LAIT — 4
FLAT WHITE — 4¾

LATTE MACCHIATO — 4½
IRISH / SPANISH / ITALIAN COFFEE — 9

ICED LATTE — 7
SELECTION OF TEA — 3¾

FRESH MINT OR GINGER TEA — 4¼
CHOCOLAT CHAUD— 4½

VERDEJO — 7 / 35
DE HAAN ALTES, CASTILLA  LA MANCHA  — SPAIN

SAUVIGNON BLANC — 7½ / 37½
DOMAINE CAILLOUCOMTE TOLOSAN  — FRANCE

VIOGNIER — 8 / 40
PAUL MAS, LANGUEDOC  — FRANCE

CHARDONNAY — 9 / 45
DUMANET, LANGUEDOC — FRANCE

PINOT GRIGIO — 9 / 45
PIZZOLATO, VENETO  —  ITALY

PICPOUL DE PINET  —  10 / 50
LES EQUILIBRISTES, LANGUEDOC  — FRANCE

BELONDRADE ‘THE BLUE ONE’ — 11 / 55
VERDEJO, APOLONIA, RUEDA  — SPAIN

‘LE GEORGE BLANC’ BOURGOGNE BLANC — 11 / 55
CHARNAY-LÈS-MÂCON — FRANCE

VERMENTINO — 12 / 60
ROLLE, CHATEAU GRAND BOISE, PROVENCE — FRANCE

POUILLY FUMÉ EN TRAVERTIN  — 15 / 75
DOMAINE HENRI BOURGEOIS, LOIRE — FRANCE

CHABLIS 'VIELLES VIGNES' —  16 / 80
GILBERT PICQ, BURGUNDY— FRANCE

MEURSAULT — 140
DOMAINE BOHRMANN, BURGUNDY  — FRANCE 2021

MERLOT — 7 / 35
LUCK & JACK, LANGUEDOC — FRANCE

CÔTES DU RHÔNE — 8 / 40
LES LAUZIÈRES, MAISON TARDIEU-LAURENT — FRANCE

MALBEC — 10 / 50
CATENA ZAPATA, MENDOZA — ARGENTINA

PINOT NOIR — 11 / 55
ITALO CESCON, IL TRALCETTO, VENETO — ITALY

MORGON PRESTIGE — 13½ / 67½
DOMAINE ANITA, CRU DE BEAUJOLAIS — FRANCE

SAINT EMILION GRAND CRU — 14 / 70
CHATEAU FOUGUERYAT, BORDEAUX — FRANCE

LE HAUT MEDOC DE GISCOURS — 85
CHATEAU GISCOURS, BORDEAUX— FRANCE 2022

MARSANNAY — 120
PINOT NOIR, PATTAILE, BOURGOGNE — FRANCE 2018

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE — 120
 CLOS SAINT JEAN, RHONE — FRANCE 2021

CHATEAU GLORIA — 130
SAINT JULIEN, CRU BOURGEOIS, BORDEAUX — FRANCE 2018

GEORGE ROSÉ — 7 / 35
PRODUIT DE FRANCE, LANGUEDOC, ROUSSILLON

AIX — 10 / 50
PROVENCE, FRANCE

CREMANT DE BOURGOGNE — 9½ / 55
 BAILLY LAPIERRE, BOURGOGNE — FRANCE

CHAMPAGNE BRUT — 16 / 90
POL ROGER RESERVE — FRANCE 

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC — 160
RUINART  — FRANCE

GEORGE  SPRITZ LILLET VERMOUTH ROSE, PROSECCO, 

FEVER-TREE RASPBERRY & RHUBARB TONIC & POMEGRANATE  — 12½
LE PETIT GEORGE 75 CREMANT DE BOURGOGNE, GIN, 

LEMONJUICE & SUGARSYRUP  — 11½
PALOMA TECAN TEQUILA, FEVER-TREE SPARKLING PINK GRAPEFRUIT & LIME,  — 12½

APEROL SPRITZ APEROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE & ORANGE — 11
BLOODY MARY VODKA & TOMATO JUICE — 12½

BELLINI PROSECCO & PEACH — 9
MIMOSA PROSECCO, COINTREAU & JUS DE ORANGE — 9

ESPRESSO MARTINI VODKA, COFFEE LIQUOR & ESPRESSO — 13½
PORNSTAR MARTINI VODKA, PASSIONFRUIT, EGGWHITE & VANILLA — 14½

BASIL SMAH GIN, LIME JUICE, SUGAR SYRUP & BASIL — 12½
NEGRONI GIN, CAMPARI & LILLET ROUGE — 11½

MOSCOW MULE VODKA, FEVER TREE GINGER BEER, LIME & BITTERS — 12½
MARGHARITA TECAN TEQUILA, COINTREAU & SALT — 13

TANQUERAY & FEVER-TREE 
INDIAN TONIC & LEMON — 12½

HENDRICKS & FEVER-TREE 
ELDERFLOWER TONIC & CUCUMBER — 13½

COPPERHEAD & FEVER-TREE 
MEDITERANEAN TONIC & GRAPEFRUIT — 15½

HERMIT & FEVER-TREE  

 MEDITERRANEAN TONIC, SEA GREENS & GRAPEFRUIT  — 15½

BOISSONS

FRUITS

COCKTAILS

BIÈRES

CHAUDES

BLANC ROUGE

ROSÉ

MOUSSEUX APÉRITIFS

GIN & TONIC

JUS DE

NON ALCOHOLIC

BOISSONS

VIN VIN

VIN

VIN
COCKTAILS &

APERITIFS
PORTAL WHITE / TAWNY — 6

PERNOD — 6
LILLET BIANCO / ROSSO / ROSÉ — 6

NOILLY PRAT EXTRA DRY — 6
CAMPARI — 6

DIGESTIFS
HENNESSEY V.S.O.P DE COGNAC — 9½
NONINO GRAPPA CHARDONNAY — 8½

VAGHI 10Y BAS ARMAGNAC — 6½

JENEVER
VAN WEES YOUNG / OLD — 5

LIQUEURS
GEORGE LIMONCELLO DI FILLETO — 7

BAILEYS — 6
COINTREAU — 6

AMARETTO DISARONNO — 6
KAHLUA — 6
LICOR 43 — 6

MOLINARI SAMBUCA — 6
TIA MARIA — 6

RUM
BACARDI SUPERIOR — 6

GOSLING’S BLACK SEAL RUM — 6½
RON ZACAPA — 11½

TEQUILA
TECAN BLANCO | REPOSADO — 7½

PATRON ANEJO — 11½

VODKA
KETEL ONE — 6

GREY GOOSE — 9

WHISKEY
JAMESON IRISH — 6

JACK DANIELS WHISKEY — 6½
MAKER’S MARK BOURBON — 7

JOHNNY WALKER RED LABEL — 6½
GLENMORANGIE 12Y — 8½

NOS VINS SELECTIONNES
VIN AU VERRE  & EN BOUTEILLE 

SARDINES  SAUCE TOMATE, PAIN — 9½
OLIVES D'ANCHOIS — 5½

 GEORGE NUTS MIX — 5
 TABASCO POPCORN — 4

SPRINGROLLS — 8 
BITTERBALLEN (7PCS) — 9½

GARNITURE FRITURE SMALL 8 PCS / LARGE 16 PCS

BITTERBALLEN - SPRING ROLLS & CHEESE STICKS — 12 / 20

small bites
SNACKING


