


Apéritifs

Spritz Bordelais Folle Envie
Pastis du Château des Creissauds

- 10 -
- 11 -

Cocktails signatures

Elixir n°1
Blanche d’Armagnac Saint-Aubin, sirop de sucre de canne, bitter & ginger beer
Elixir n°2 
Gin Sapio, Folle Envie, Lillet Blanc

- 13 -

- 13 -

- 13 -
- 14 -
- 14 -
- 14 -

Gin tonic de la Maison Mounicq

Gin Avem Hippolais & eau tonique concombre Hysope 
Gin Avem Corvus & eau tonique concombre Hysope 
Gin Avem Ajaja & eau tonique classique Hysope
Gin Avem Botaurus & eau tonique classique Hysope 

Bières

LBF ambrée, blanche, blonde, IPA - 7 -

(33cl)

Softs

Coca-Cola
Coca-Cola Zéro 
FuzeTea Pêche 
Jus Meneau (Pomme, Orange, Tomate)  
Eau tonique Hysope (Citron, Concombre, Ginger beer, Classique)
Sirop (Citron, Grenadine, Menthe, Pêche)

- 5 - 
- 5 - 
- 5 -
- 5 -
- 5 -
- 4 -

(33cl)

Eaux

Abatilles Bleue, Abatilles Rouge - 5 - 

(75cl)



Notre sélection de jambons 

Entrées

Cecina de vache maturée 22 mois - Espagne 

Serrano affiné 20 mois - Espagne 

Coppa traditionnelle affinée 2 mois - Italie

Saltufo, saucisson à la truffe et parmesan - Italie

Fenalår, jambon d’agneau - Norvège

Jambon de Bellota 100% Iberico Cinco Jotas - Espagne

- 15 - 

- 14 - 

- 14 -

- 15 -

- 16 -

- 26 -  

Velouté de potimarron, carottes nouvelles glacées et 
crémeux à l’ail

Carpaccio de bœuf maturé, parmesan et filet d’huile 
d’olive Alexis Muñoz

Oeuf parfait à  la truffe

Ris de veau poêlés et shiitakes

Caviar d’Aquitaine de la Maison Sturia, Oscietra (30g) 

- 11 -
 

- 14 - 

- 16 -

- 16 -

- 60 -



Aberdeen
Écosse

- 11€ /100g -

Normande
 France

- 10€ /100g -

Noire de Baltique 
Allemagne  

- 12€ /100g -

Swami
Danemark

- 13€ /100g -

Wagyu
Japon

- 39€ /100g -

Notre sélection de viandes

Nos viandes de bœuf affinées, maturées & bien élevées. 
Retrouvez l’histoire qui se cache derrière chacune de nos races 

d’exception racontées par notre équipe et présentées à l’ardoise.

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison
 et d’une salade d’origine française.

Côte de boeuf

800g et plus

L-Bone

500 ou 600g



Grand carpaccio de bœuf maturé, parmesan et filet d’huile 
d’olive Alexis Muñoz

Tataki de boeuf, échalotes grillées et pesto de padrón

Plat végétarien du moment

- 28 - 

- 32 - 

- 24 -

Tous nos plats sont accompagnés de frites maison 
et d’une salade d’origine française.

Suppléments

Purée maison
supplément truffe

Champignonnière du moment

Poêlée de légumes frais 

Os à moelle (demi-gouttière) 

Guanciale, lard de joue de porc affiné 2 mois

- 6 - 
- 12 - 

- 8 -

- 7 -

- 8 -

- 6 -

Plats

Merlan de boeuf

Frites maison et salade verte

Boule de glace au citron

- 18 -

Menu enfant



Assortiment de fromages 

Pavlova aux fruits de saison

Poire pochée au sirop de vin épicé

Envie chocolatée

Colonel Gascon

- 12 -

- 10 - 

- 10 -

- 11 -

- 8 -

Armagnacs

Blanche d’Armagnac 

Âge 2 

Âge 4 

Âge 10 

Âge 20

1995

1990

1979

1978 

- 8 -

- 6 - 

- 7 - 

- 9 - 

- 12 -

- 13 -

- 15 -

- 22 - 

- 25 -   

Réserve 4 Ans

Exode XIV

Résistance

Gold 21 Ans

2002

- 6 -

- 7 - 

- 8 - 

- 19 - 

- 21 -  

Boissons chaudes

Café

Décaféiné

Thé

- 2,5 - 

- 2,5 - 

- 5 -

Desserts

4cl

Domaine Saint-Aubin Château Laballe



Whisky de la Maison Mounicq

Whisky Assemblage N°1.03 
Whisky Assemblage N°2.01
Whisky Assemblage Hors-Série

- 15 - 
- 13 -
- 8 -

Cognacs

A. de Fussigny VS
A. de Fussigny VSOP
A. de Fussigny XO
A. de Fussigny - Fine de Champagne

- 8 -
- 12 - 
- 18 - 
- 23 - 

Tequila

Clase Azul Plata
Clase Azul Reposado 

- 19 -
- 29 - 

Rhums & Rhums arrangés

Batofou 
M. Kafévani

- 9 - 
- 9 - 

Vodkas

Vodka Nadé 
Vodka Nadé - Vieillie en fût de Fronsac 

- 12 - 
- 15 - 

Spiritueux

Eaux-de-vie & liqueurs

Vieille Prune - J&M Lehmann
Lachanenche - Limoncello
Lachanenche - Menthe
Calvados Michel Beucher XO

- 14 -
- 10 -
- 10 -
- 15 - 

Fine d’Aliénor
Fine Ô Chartrons (Maison Mounicq)

Fines de Bordeaux

- 9 -
- 11 -

4cl


