Catering



Wir sind das intro, ein an die TRIANGEL-
Flache angeschlossenes Cafe am
Kronenplatz und wir bieten ausschlief3lich
fur Veranstaltungen in den TRIANGEL-
Raumen Caterings an.

Wir legen besonderen Wert darauf, dass
unsere Produkte und Arbeitsweisen
moglichst nachhaltig und fair gehandelt
bzw. gestaltet werden. Dafur wahlen wir
unsere Lieferantiinnen bewusst und gezielt
aus und entscheiden uns dabei flr Qualitat
und Nachhaltigkeit statt fur niedrige Preise
oder Konvention.

Mit einem Catering von uns entscheidet ihr
euch damit auch fur lokale und fair gefuhrte
Gastronomie und die Unterstutzung kleiner
Lebensmittelunternehmen und -kollektive.

Seid ihr vom KIT? Dann sagt uns kurz
Bescheid, ihr bekommt eine spezielle KIT-
Karte.



Kaffee & Tee

Inkludiert: Tassen, Loffel, Zucker, Stlstoff sowie
Milch (Kuhmilch, Haferdrink).

Es werden je nach Personenanzahl und Umfang
noch Servicekosten flr Anrichten, Abbau und
Spulen berechnet.

Kaffee, Tee sowie Zugehdriges werden zu Beginn
der Veranstaltung in vereinbarter Menge
bereitgestellt. Auf Wunsch kann ein Service
hinzugebucht werden, welcher wahrend der
Dauer der Veranstaltung oder zu Pausenzeiten
nach Bedarf auffullt (28.- pro angefangener
Stunde).

netto brutto

KANNE FILTERKAFFEE 1748 208
2.2L

KANNE TEE 1.0L 1050 125
SCHWARZ-, GRUN-, KRAUTER-, PFEFFERMINZ-

ODER FRUCHTETEE

PORTION TEE 261 31

BIS ZU 60 PERSONEN MOGLICH; GLASER MIT
VORPORTIONIERTEM TEE, TEETASSEN SOWIE
HEISSES WASSER WERDEN ZUR VERFUGUNG
GESTELLT, €S WIRD NACH VERBRAUCH
ABGERECHNET.

ALLE PREISE IN EURO
PREISE UNTER VORBEHALT



Getrankekiihlschrank

Alle Flaschengetranke werden in den
Veranstaltungsraumen in Getrankekuhlschranken
bereitgestellt und nach Ende der Veranstaltung

nach Verbrauch pro angebrochener Flasche
berechnet. Auf Wunsch und gegen Aufpreis

konnen Glaser zur Verfligung gestellt werden.

Mindestverzehr Getrankekuhlschrank pro

Veranstaltungstag: 42.00€

WASSER
VIVA CON AGUA

LAUT ODER LEISE

VIVA CON AGUA

LAUT ODER LEISE

SAFTE
ORANGENSAFT
APFELSCHORLE
LIMOS
PREMIUM COLA
FRITZ COLA ZUCKERFREI
CHARI TEA MATE
NOW SUNNY ORANGE
NOW FRESH LEMON
BIER
PREMIUM PILS

LAMMSBRAU PILS
ALKOHOLFREI

LAMMSBRAU RADLER
LAMMSBRAU HELLES

grofle
0,33L

0,50L

0.20L
0.33L

0.33L
0,33L
0.33L
0.33L
0,33L

0.33L
0.33L

0.33L
0,5L

ALLE PREISE IN EURO
PREISE UNTER VORBEHALT

netto brutto

227

3.03

3.1
294

3.45
3.45
3.45
3.45
3.45

3.45
3.45

3.45

2.7

3.6

3.7
35

4.1
4.1
41
4.1
41

4.1
4.1

4.1

387 4.6



Sekt & Wein

lhr wiinscht einen Sektempfang flr eure
Veranstaltung? Dieser kann von uns in drei
verschiedenen Varianten zur Verfligung gestellt
werden:

Sekt-/Weinkiihlschrank: Nach Vereinbarung
konnen Sekt, alkoholfreier Sekt, Orangensaft oder
Wein in einem Getrankekuhlschrank sowie
Sekt-/Weinglaser daneben bereitgestellt werden.
lhr diirft selbst die Korken knallen lassen und am
Ende wird der Verbrauch pro angebrochener
Flasche berechnet.

Sektstation: Es wird eine kleine Sektausgabe
vorbereitet, unser Personal kiimmert sich um den
Ausschank des Sektes und das Einsammeln der
Glaser. Am Ende werden der Verbrauch pro
angebrochener Flasche und die anfallenden
Personalkosten berechnet (29.- € pro
angefangener Stunde pro Person).

Sektempfang mit Flying: Es wird eine kleine
Sektstation vorbereitet, an der eine unserer
Servicepersonen den Sekt einschenkt und weitere
Servicekrafte bedienen mit Tabletts die Gdste der
Veranstaltung. Am Ende werden der Verbrauch pro
angebrochener Flasche und anfallende
Personalkosten berechnet (29,- € pro
angefangener Stunde pro Person).

Mindestverzehr fur bereitgestellten Sekt oder einen
Sektempfang: 95,00 € (zzgl. Personalkosten).

Auf Wunsch kann Wein inkludiert oder statt des
Sektes angeboten werden.

ALLE PREISE IN EURO
PREISE UNTER VORBEHALT



Sekt & Wein

SEKT
NG. 2 SECCO 0,75L

TROCKEN - FEINFRUCHTIG, SPRITZIG

SAFT
ORANGENSAFT 1.0L

WEISSWEIN

MEIER GRAUBURGUNDER
(PFALZ)

TROCKEN - NUSSAROMEN, BIRNE &
APFEL, HONIG

ELLERMANN SPIEGEL
SCHEUREBE (PFALZ)

TROCKEN - MANGO, PFIRSICH,
GRAPEFRUIT & STACHELBEERE

ROSE

ANCIENS TEMPS ROSE
(FRA)

FRUCHTIG - JOHANNISBEEREN, KIRSCHE,
HIMBEERE, PFEFFER

ROT

CORCOVO TEMPRANILLO
ROBLE (ESP)

WURZIG - TRAUBE, WALDBEERE,
JOHANNISBEERE & ERDBEERE

grofde
0.75L

1.0L

0.75L

0.75L

0.75L

0.75L

\_J

ALLE PREISE IN EURO
PREISE UNTER VORBEHALT

netto

23.61

7.90

18.32

20.17

17.48

17.48

brutto
28.1

9.4

218

24.0

20.8

20.8



Speisen

ALLE VEGAN

BREZEL

MINDESTABNAHMEMENGE : 16 STUCK

CROISSANT

MINDESTABNAHMEMENGE: 16 STUCK

OBSTKORB

(CA. 8 - 12 PERSONEN)

KASTENKUCHEN

MINDESTABNAHMEMENGE: 10 STUCK
SCHOKO-KIRSCH-KUCHEN
KAROTTENKUCHEN
BANANENBROT
WINTERSAISON: GEWURZKUCHEN
SOMMERSAISON: ZITRONENKUCHEN

netto brutto

193 23
286 3.4
1487 11.7
353 4.2

Fur den Kuchen stellen wir kleine Teller
und Gabeln bereit. Es kommen je nach

Personenanzahl und Umfang noch
Servicekosten fur Anrichten, Abbau und
Spulen hinzu.

ALLE PREISE IN EURO
PREISE UNTER VORBEHALT




Hier gibt es zwei Optionen:
e Eigenbetreuung
e Betreuung durch das intro

Grundsatzlich bedeutet externes Catering,
dass ihr euch selbst um die Organisation
kummert. D.h. ihr musst mit dem Team von
TRIANGEL abklaren, wann und wo
angeliefert bzw. abgeholt werden kann, wie
viele Tische es dafur braucht und ob dafur
noch etwas zusatzlich benotigt wird. Wir
betreuen in diesem Fall nur die von uns
bereitgestellten Produkte und fur die
externen Sachen seid ihr selbst zustandig.

Auf Wunsch und Nachfrage konnen wir
diesen organisatorischen Teil auch gerne
ubernehmen, berechnen je nach Umfang
dafur allerdings zusatzliche
Servicegebuhren.



