
BLEND



Les prix sont nets en euros, service compris.
Bœuf : race Salers ou Angus, origine France. Poulet : origine Belgique ou Pays-Bas.

DEPUIS 2011,
Blend explore la burger culture dans le monde entier

pour réinterpréter des recettes mythiques
avec des ingrédients rares,

 produits par des amis artisans passionnés.

Notre Blend
Un blend, c’est un steak haché obtenu après mélange 
de différentes coupes de boeuf sélectionnées pour leurs 
qualités spécifiques.
Pour confectionner notre Blend, nous utilisons uniquement 
des viandes maturées françaises, élevées en plein air et 
nourries exclusivement à l’herbe.

C’est Frédéric Lalos, Meilleur Ouvrier de France et 
boulanger des restaurants étoilés qui a finalisé notre 
recette de potato bun : un mariage inédit entre le 
moelleux américain et des ingrédients français 100% 
naturels.
Nos buns sont pétris et cuits chaque jour pour leur 
garantir une fraîcheur optimale.

Chez Blend, tout est cuisiné : rien n’échappe à une planche 
à découper, une poêle, un four ou une casserole...
De notre ketchup aux dix ingrédients secrets à notre 
bacon caramélisé au sirop d’érable et jus de clémentine, 
chacune de nos recettes est exclusive et préparée à partir 
d’ingrédients frais et sélectionnés avec soin.

Tous nos fromages sont choisis avec rigueur et passion. 
Notre cheddar vient de Somerset, le bastion historique 
du cheddar en Angleterre, notre camembert de 
Normandie est un fromage AOP...

Nos buns

Nos compotées
et sauces cuisinées

Notre sélection
de fromages

blendhamburger.com
Pour en savoir plus, rdv sur:



hamburger
side
boisson*

Le midi en semaine,
DE 11H30 À 15H
hors jours fériés.

lunch
combo +

 + *supplément pour les vins et bières.



+3,9€

+3,9€

+2€

+2€

Steak .....................
Steak veggie .....
Bacon ........................
Bacon veggie .......

HAMBURGERS

Extras Pimp your Blend
Cheddar ...............
Blue Cheese ....... 
Oignons frits ..........
Pickles .......................

+1,2€

+1,2€

+1€

+1€

Tous nos hamburgers sont disponibles sans 
supplément en version veggie avec un steak à base 
de tofu fumé et boulghour, oeufs et échalotes.
À la demande, nous remplaçons notre bacon par du
bacon veggie (et vegan!) de chez nos amis         .

large nugget (poulet mariné pané) / cheddar / sweet chili cream 
cheese / moutarde américaine / mayonnaise Blend / salade 
iceberg

blend de boeuf maturé / emmental / blue cheese /
compotée d’oignons caramélisés (avec vinaigre balsamique
et bacon) / mayonnaise à l’ail / pousses d’épinard

blend de boeuf maturé et oignons smashés / cheddar affiné
18 mois / American cheese / pickles / mayonnaise Blend /
double smash +3,5€

blend de boeuf maturé / bun retourné toasté / 3 cheddars
(18 mois - fumé - fondant) / poivre concassé

blend de boeuf maturé / compotée de cheddar artisan de 
Somerset affiné 18 mois avec bacon fumé / tranche de bacon 
fumé / ketchup Blend / oignons frits / pickles / salade iceberg

blend de boeuf maturé / cheddar / sauce secrète avec 
cornichons et oignons / ketchup / iceberg

blend de boeuf maturé / 1/4 de camembert de Normandie
AOP / bacon caramélisé au sirop d’érable / moutarde
américaine Blend au miel et cumin / gelée de cidre
artisanale / mâche

14,5€

14,5€

13,9€

13,9€

13,9€

13,5€

12,5€

ÉDITION LIMITÉE



s
m
l

-
12€

22€

SIDES & FRIED-CHICKEN

hamburger
side
boisson*

Le midi en semaine,
DE 11H30 À 15H
hors jours fériés.

19,9€
l u n c h
c o m b o  +

 +
 *supplément pour les vins et bières.

frites de patate douce +
sauce Blend au choix : ketchup / mayonnaise à l’ail / BBQ

 

frites de pomme de terre +
sauce Blend au choix : ketchup / mayonnaise à l’ail / BBQ

frites de patate douce +
sauce cheddar affiné 18 mois et oignons nouveaux ciselés

frites de pomme de terre +
sauce cheddar affiné 18 mois et oignons nouveaux ciselés

5€ INCLUS

INCLUS

+ 1,5€

+ 1,5€

4,5€

6,5€

6€

poulet mariné 5h dans un mélange d’épices texanes
et panure ultra-croustillante +
sauce BBQ Blend

+ 3€

À LA CARTE l u n c h
c o m b o



DRINKS & BLENDIES

SOFT DRINKS
Abatilles - eau plate ou gazeuse - 50cl ..............................................................................................
Coca Cola - original ou zéro - 33cl ...................................................................................................
Lemonaid Lime - limonade bio au citron vert - 33cl ......................................................................
Lemonaid Ginger - limonade bio au gingembre - 33cl .................................................................
Lemonaid Passion - limonade bio aux fruits de la passion - 33cl ............................................
ChariTea black - thé noir bio glacé au citron - 33cl ......................................................................
Alain Millat - jus de pomme - 20cl ...................................................................................................

À LA CARTE

3,5€

3,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

INCLUS

l u n c h
c o m b o

BOTTLED BEERS
Demory Citra Lager - 5,2% - 33cl  ......................................................................................................
Demory Paris Blanche - 5,7% - 33cl ..................................................................................................
Sierra Nevada Pale Ale - 5,6% - 35,5cl .............................................................................................
Bière du moment - demandez-nous ! ............................................................................................

À LA CARTE

4,5€

4,5€

7€

6€

+ 3€

+ 2€

+ 1€

l u n c h
c o m b o

HOT DRINKS
Café ............................................................................................................................................................
Thé .............................................................................................................................................................. INCLUS

À LA CARTE

2€

4€

l u n c h
c o m b o

Wines

Les Darons - Languedoc AOC / Grenache, Syrah, Carigan .................
Gustavete el Mudo - Alicante / Monastrell  ..............................................

ROSÉ

ROUGES

La Petite Seine - VDF bio / Cinsault, Grenache ........................................

Hecht & Bannier - VDF bio / Rolle ....................................................................

15 CL / 25 CL / BLLE

5,5€ / 8,5€ / 25€ + 1€ + 4€

+ 4€

+ 5€

+ 4€

+ 1€

+ 1€

+ 1€

6,5€ / 9,5€ / 30€

5,5€ / 8,5€ / 25€

5,5€ / 8,5€ / 25€

L U N C H
C O M B O

1 5 C L

L U N C H
C O M B O

2 5 C L

BLANC

BLENDIES
Cookie - chocolat ..................................................................................................................................
Cheesecake - crème au Philadelphia / biscuit Speculoos / coulis de fruits rouges ......
Brownie .....................................................................................................................................................

+ 3,5€

+ 2,5€

À LA CARTE

3€

5€

4€

l u n c h
c o m b o



breakfast

Good Morning !

only the weekend

17€b r e a k fa s t
c o m b o

Pancakes
buns perdus
breakfast burger
oeufs brouillés
jus d’orange
boisson chaude

OU
OU
 + + +

Extras
2 oeufs “any style” ...........
bacon .........................................
saucisse thaï* .......................
lait végétal ...........................

+3,5€

+2€

+3€

+0,7€

2€

3€

3,5€

4€

4€

BOISSONS

Espresso ...............................................................................................................................................................................
Macchiato ............................................................................................................................................................................
Americano ...........................................................................................................................................................................
2 shots eau chaude 355 ml
Latte .......................................................................................................................................................................................
1 shot lait chaud 355 ml
Cappuccino ........................................................................................................................................................................
2 shots mousse de lait 355 ml

AVEC CAFÉ

4,5€

5€

4€

Chocolat chaud ........................................................................................................................................................................
Jus d’orange pressé .........................................................................................................................................................
Thé ..........................................................................................................................................................................................
costes / vert / jasmin / marco polo / ceylan / earl grey / roiboos

SANS CAFÉ

BREAKFAST
9€

10€

7€

Pancakes ..............................................................................................................................................................................
3 pancakes / beurre au sirop d’érable / crème fouettée / banane
Breakfast burger ................................................................................................................................................................
bun Blend / cheddar / oeufs brouillés / oignons caramélisés / spicy mayo / saucisse thaï*
Buns perdus ........................................................................................................................................................................
4 buns Blend / banane / sucre glace / crème fouettée
*contient du porc


