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Nudeln mit Baumniissen und Zitrone
Linguine con noci e limone

Zutaten fiir 4 Personen

400g schmale Nudeln, Taglierini oder Linguine e

60-80g Baumnisse (Walniisse) sehr grob hacken und im Backofen bei 160 ° résten Ein schones Winterrezept — im Handum-
drehen zubereitet, auch von Kindern!
3 EL Salbei fein hacken und in
4 EL Olivendl sorgfiltig goldig braten, Pfanne zur Seite stellen

1 Zitrone die Schale direkt in die Pfanne reiben

150 g Sahne oder dazugeben, wieder erwdrmen
Creme fraiche

50 g Parmesan gerieben, dazugeben, gut mischen

2 EL Zitronensaft dazu und mit
Salz und Peffer abschmecken

Die Nudeln bissfest kochen, abschiitten und zuriick in den Topf geben.
Reichlich Olivenol dazu (wie fein es riecht!), umriihren, die Sauce dazu, gut mischen und gleich in
vorgewdrmteTeller anrichten.

Zur Erinnerung: wie immer etwas Kochwasser zur Seite stellen, damit Sie die Nudeln bei Bedarf
wieder etwas geschmeidiger machen kénnen.



