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Unsere Stammgaste aus Neapel, die Signori Ippolito, freuen sich immer sehr tiber diese Coviglia und meinen,
dass es in Neapel keine bessere gebe!

Coviglia al caffe

Neapolitanisches Halbgefrorenes
mit Espresso

Zutaten fiir 6-8 Personen

5 Eigelb mit
220g Zucker schaumig schlagen.

70g starken Espresso dazugeben und gut vermischen.
(doppelte Kaffeeportion in einem
randvollen Espressotdsschen)

5dl Sahne steif schlagen.

Alles mischen und ganz schnell in eine mit Klarsicht-
folie ausgeschlagene Keksform oder in Portionen-
formchen abfillen und tiefgefrieren. Wenn manzu

Iangsam arbeitet, sinkt der Kaffee ab! «Die echten Feinschmecker beenden ihre Mahlzeit
stets vor dem Nachtisch. Wenn sie nachher noch
Bestreuen Sie die Coviglia beim Anrichten reichlich etwas essen, so geschieht das nur aus Hoflichkeit.

mit selbst geriebener dunkler Schokolade. Sie sind aber meistens sehr hoflich.»





