
KOMPLIZEN

TEILEN

GERNE



ZUM START

Jülg 
Crémant Brut 49
Nach Champagnermethode hergestellt. 
Traditionshaus aus der Pfalz. 

Ina Wihler 
Yara Yara Pet Nat 26 
Reifer roter Apfel, süß, sauer, herb. Nur 5% 
Alkohol. 0,75l

Kobal Wine 
Yellow Muscat Sparkling 
Piccolo 32
Slowenischer Sekt aus Gelber Muskateller in einer 
0,375l Piccolo Flasche.

Klaar Fruchtfermente
Rosalinde 26
Leichter Cider 4,5% mit Rosenblüten, 
Lindenblütenhonig und Hagebutte. Blumig, 
würzig und zugleich sprudelnd frisch.

Byrrh Spritz 9,5
Byrrh, Wiesenkiez Aperitif, Frottola Frizzante, Soda

Vermouth Spritz 9,5
Manico Bianco, Soda, Zitrone

Manyak 9,5
Marquis de Montesquiou Armagnac, Tonic

Der Aperitif für Whiskey Soda & Old „

Fashioned Liebhaber“

Papatya Tonic 8 alkoholfrei 
Kamillen Komboucha, Radiccio Sirup & Dry Tonic

Basil Lime Apero 8 alkoholfrei 
Vincent Aperitif Alkoholfrei, Mikks Basil Lime, Dry 
Tonic



SPEISEN

Alle unsere Gerichte sind zum Teilen und kommen in 
mehreren Runden auf den Tisch. 

Sharing Menu für Zwei  125–
Vegetarisch  120–

Brot / Forelle oder Daikon / Pelmeni / Austernpilze / 
Lauch / Chicorée / Zander oder Ente oder 
Kräuterseitlinge / Zwei Desserts 

KALT

BROT & BUTTER 4
Sauerteigbrot von der Bäckerei OUWE um die 
Ecke. Aufgeschlagene Kombu Butter.
+ Dill-Gurken-Pickles 3

GRÜNKOHL FORELLE 15
Gebeizte & geflämmte Forelle, eingelegte Navette, Grünkohl 
Öl in Apfel-Bergamotte-Dashi & Liebstöckel Mayo.

DAIKON APFEL 
LEINSAMEN 13
Geschmorter Rettich in einer Brühe aus Apfel-Shoyu & 
Gerstentee, Leinsamen-Nori-Cracker und Rettich Granité. 
Vegan.

WARM

CHICORÉE GRÜNKOHL 
HOLUNDER 20
Chicoree, Topinambur-Buchweizen-Praline, Spinat, Birne, 
Hollunder-Mirin, Gurken Essig. Vegan.

LAUCH BÄRLAUCH 
ERDBEEREN 15
Geschmorter Lauch, Smoky Soubise, Bärlauch Öl, 
Erdbeer Gel. 



SPEISEN

WARM

PILZE PFIRSICH KERBEL 15
Frittierte Salt & Pepper Austernpilze, fermentierter 
Pfirsich vom letztem Sommer, Knollensellerie, Kerbel. 
Vegan

SAUERKRAUT SENF DILL 15
Pelmeni mit Sauerkrautfüllung, Senfsauce, Dill Öl, 
Räucherschmand & Senfpickles.

KRÄUTERSEITLINGE
APRIKOSE 22
Lackierte Kräuterseitlinge, Aprikosensauce, Lauchsalat & 
eine Pilz Demi-Glace. Vegan

ZANDER SANDDORN 28
Zander im Wirsingmantel, Kartoffel Mille Feuille, 
Sanddorn Kosho, Ayran & Sanddorn Öl.

ENTE ORANGE STECKRÜBE 26
Konfierte Entenkeule im Teigmantel, Steckrüben-Kartoffel-
Püree mit Orangen-Gastrique

SÜß

BIRNE BUCHWEIZEN 8
Pochierte Birne, Buchweizenkeks, Schokoladen Crémeux, 
Sanddorn Schaum

SCHOKOLADE BUCHWEIZEN 8
Veganes Crémeux, gepuffter Buchweizen, Birnenpüree. 
Vegan



VOM FASS
0,1l / 0,2l / 0,4l

I     HELLES
Dorfbräuhaus / Helles / D / 5,0%
2,5 / 3,6 / 5,4

Schon eher kräftig gehopft für ein Helles, trotzdem 
schlank und süffig, wie so ein Helles halt sein soll. 
Im hessischen Vogelsberg von Lars Hauck gebraut.

II   EBB & FLOW 
      2021 FIELD BLEND

Weingut Eymann / Cuvée / D / 12%
0,1 6 / 0,2 9,5
0,5 18,5 / 1,0 37

Wein vom Fass? Ja, das ist nachhaltig, lecker und 
bietet immer gleiche Qualität. Dieser Wein ist 
aromatisch, blumig und hat eine ausgewogene 
Säure. 



NON ABV

Taunusquelle 6,9
Wasser Mit / Ohne, Flasche.

Yuzu-Holunder-Limo 4,5
Mikks Yuzu Elder, Soda, Zitronenscheibe.

Schorle 3,2 / 4,5 
0,2l / 0,4l Apfel / Traube Weingut Sohns. 

Bouche Lemondrop 6,9
0,33l Komboucha mit Lemondrop Hopfen. 
Sencha- & Assam-Tee.

Bouche Proxy A 6,5 / 10,5
0,1 / 0,2 Wein Alternative auf Komboucha 
Basis mit geräuchertem Oolong & 
Feigenblatt.

COCKTAILS

Sanddorn Sour 11
Sanddorn Vermouth Bianco, Marquis de 
Montesquiou Armagnac, Sanddorn,
Fake Lime 

Waldmeister White Negroni  11 
Waldmeister infused Gin, Suze (Enzian-Bitter-
Likör), Manico Blanco



BIER FLASCHEN 
& DOSEN

01 KuehnKunzRosen 
     Pfeffer In Der Gose
D / 4,9% / 0,33l / 7,5

Die Mainzer Interpretation eines alten deutschen 
Bierstils – der Gose. Murray River Salz und drei 
aromatische Sorten Pfeffer machen aus dem mild-
sauren, leichten Weizenbier einen tollen 
Essensbegleiter.

02 Orca 
      Sweet Consequinces
D / 5,0% / 0,33l / 6,9

Gemeinschaftssud von Orca Bräu und Freigeist. Mit 
Honig und Quitten versetzt, duftet unglaublich 
verführerisch.

03 Boerenerf 
     Oude Cider
D / 6,0% / 0,375l / 17,5

Blend aus jungem und altem Cider. Jeweils gereift in 
Lambic Fässern. Komplexer Cider mit leichtem Funk. 

04 Boerenerf / Navel 
      Wild Borders
D / 7% / 0,375l / 17,5

Eine belgisch-holländische Kollabo und ein 
Cuvée aus Lambic und Saison Bier. Tolles Säurespiel, 
schlanker Körper. Von der Aromatik sehr nahe an 
Weißwein und Cider.  Blend von 1,2 & 3 Jahre altem 
Lambic, Saison 8 Monate im Lambic Faß gereift.

05 Huppendorfer 
      Vollbier
D / 5% / 0,5l / 4,5

Urig, süffig, würzig. Fränkischer Klassiker aus Bamberg 
mit sanfter Malzsüße. 



BIER FLASCHEN 
& DOSEN

06 KuehnKunzRosen 
      Offenbarung
D / 10,5% / 0,33l / 9,5

Hellbrauner, cremiger Barley Wine, verfeinert mit 
Datteln und Balsamico. Dieses kraftvolle Bier erinnert 
mit seiner süßlichen Aromatik an reife Bananen und 
Dörrobst.

07 Schönramer  
      Pils
D / 5% / 0,33l / 4,9

Durch die feine bittere Note wirkt das Schönramer Pils 
sehr appetitanregend und eignet sich daher besonders 
gut als Aperitif.

08 Weiherer 
      Grünhopfen Pils
D / 4,9% / 0,5l / 4,9

Das naturtrübe Weiherer Grünhopfen-Pils besticht durch 
seine feinen, grasig-grünen Noten. Dazu eine leichte, 
keinesfalls zu stark ausgeprägte Bittere mit fränkischem 
Pils-Charme. Nicht nur für Hopfen-Liebhaber.

09 KuehnKunzRosen
      Mystique IPA
D / 7% / 0,33l / 6,7

Das Mystique IPA ist ein India Pale Ale. Ein frischer 
Malzkörper mit feiner Süße begrüßt den Gaumen, 
begleitet von komplexen Frucht- und würzigen 
Hopfenaromen



BIER 
ALKOHOLFREI

10 Faust
     Pils Alkoholfrei
D / <0,5% / 0,33l / 4,2

Prickelnd frisches, alkoholfreie Pils mit feinem 
Hopfenaroma.

11  Orca 
     Born To Be Free
D / <0,5% / 0,33l / 5,4

Ein Teil Bier, ein Teil Limo, mehr säuerlich-erfrischend als 
süß-pappig, mehr fruchtig-zitronig als herb-malzig.

12  Nittenauer 
     Lola Porter Coffee Alkoholfrei
D / <0,5% / 0,33l / 4,2

Schokoladennoten verbunden mit dem wunderbaren 
Aroma des Kaffees. 



WEINE
0,1l / 0,2l / Flasche

ROT

Cantina Angiuli
Donato Primitivo IGP  5,5 / 8,5 / 24

Saftiger Wein mit Aromen von dunklen Früchten wie 
Brombeere und Pflaume, gepaart mit Gewürznoten und 
einem leichten Hauch von Vanille. 

Weingut Franz
Spätburgunder 5,5 / 8,5 / 24

Reife rote Früchte, Johannisbeeren, leicht rauchige 
Holztöne und etwas pfeffriger Würze. Aus Rheinhessen.

Claus Preisinger æ
Puszta Libre 6,5 / 10,5 / 32

Zweigelt, St. Laurent und Pinot Noir aus dem Burgenland. 
Süffig & leicht, Rotwein der mehr nach Weißwein 
schmeckt.

Kleines Gut æ
Rouge 2022 56 

Cuvee aus Bläufränkisch, Merlot und Zweigelt. Moderner 
schlanker Rotwein mit wenig Tanninen, trotzdem komplex 
mit Noten von Kirsche und Pflaume

Heaps Good Wine æ
Non Vintage Red 6 / 9,5 / 3

Würzig, Schlank, Weißer Pfeffer. Blaufränkisch, 
Chardonay, gelber Muskateller, Grauburgunder, Pinot 
Noir, Syrah, Zweigelt.

WEIß

Sohns 
Riesling SE 21

Helle Fruchtnoten mit harmonischer Säure. 

Ina Wihler æ
Grauburgunder 6,5 / 10,50 / 31

Aromen von Birne, Apfel & Zitrus, florale Noten. Am 
Gaumen vollmundig, weich, erfrischende Säure, im 
Abgang leichte mineralische Elemente. 

æ = LOW INTERVENTION



WEINE 
0,1l / 0,2l / Flasche

WEIß

Geil
Scheurebe Weiß 23

Fruchtig mit leichter Säure. 

Fußer
Blanc de Noir  5,5 / 8,5 / 26

Der Wein wird in der Pfalz hergestellt und hat Aromen 
von Zitrusfrüchten, Aprikosen und Honig. 

Harth & Harth 
Dialog Riesling 34

Ausdrucksstarkes Bukett, das von Zitrus- und gelben 
Früchten wie Pfirsich und Aprikose dominiert wird. Aus 
Rheinhessen. 

Weingut Bietighöfer
Sauvignon Blanc Reserve 39

Veredlung im Holzfass. Trocken mit Finesse & Charakter. 
Papaya, Salbei, Zitronengras.

Weingut Sohns 
Weißburgunder Mönchspfad 46

12 Monate Eichenfass. Klar, Blumig, Holunder, Tiefe, 
Grüner Apfel.

ORANGE

Staffelter Hof æ
Little Bastard 43

Cuvée aus Riesling, Sauvignon Blanc, Müller-Thurgau & 
Muskateller. Aromen von Pfirsich, Quitte, Zitrusfrüchten 
und einer würzig-steinigen Note.

Heaps Good Wine æ
Amber 38

Pinot Gris & Welschriesling. Honig, Würze, Säure, Textur.

Jan-Phillip Beeker æ
Icarus 56

Riesling 24-stündige Maischezeit. Reife in alten Tonneaux 
& Barrique. Harmonisch, zugänglich. Limette, Quitte.

æ = LOW INTERVENTION



SPECIAL

Boerenerf æ
Kwee 56

Ein Fruchtlambic mit Quitten. Blend aus jungem & alten 
Lambic und Quittenwein der im Lambic Fass gereift ist. 
Ein Jahr in der Flasche gelegen. Ein saftig, fruchtiger 
Lambic, wunderbar balanciert. Dank nur 7% Alkohol ein 
leichter Trinkspass. 

Kemker Kultur æ
Lust no. 03-2021 Cherries" „ 38

Obstwein aus Bio-Sauerkirschen, heimischen Äpfeln und 
Trauben. Im Tank vergoren, danach drei Monate lang in 
Fässern gereift. Funky Cidre mit Noten von Bittermandel, 
Kirschfleisch und erdigen Kräutern im kemker Style. 
Kirsche, Äpfel & Trauben spontan vergoren, 3 Monate im

Holz gelagert.  

Kemker Kultur æ
Aoltbeer no. 09-2022 Rhubarb  „ “  39

Cuvee aus  verschiedenen Aoltbeeren 12 Monate in 
Rotweinfässern gereift, zu dieser Mischung wurde Bio-
Rhabarber hinzugefügt. Dieses köstliche Bier lässt Dich 
die ersten Freuden des Frühlings spüren. Abgefüllt im 
Dez. 2022. 

Kemker Kultur æ
Aoltbeer no. 08-2022 Pinot Blanc" „ 43

Aoltbier ist das historische Bier von Münster. Zu dieser 
Abfüllung wurde Weißburgunder bei Piri Naturel (Nahe) 
geerntet. Nach einer zweimonatigen Maischegärung im 
Bier wurde abgepresst und ein Jahr lang im Fass reifen 
lassen. 

Kemker Kultur æ
Aoltbeer no. 04-2022 35

Inspiriert von dem historischen Sauerbier aus Münster, 
Westfalen. Die Biere in diesem Cuvee reiften im 
Durchschnitt 13 Monate in Rotweinfässern. In dieser Zeit 
hat das Bier seinen weinähnlichen Charakter entwickelt. 
Dieser Blend zeigt Steinobst und Zitrusnoten. 

Kemker Kultur æ
Aenne no. 04-2023 22

Unfassbar tolle Saison mit historischem, 
selbstangebautem Malz gebraut und mit Challenge 
Doldenhopfen gewürzt. Noten von Biscuit, Minze und 
Zitroneneistee. 



BUBBLES

Kobal Wine Estate æ
Yellow Muscat Sparkling Piccolo 32

Slowenischer Sekt aus Gelber Muskateller in einer 0,375l 
Piccolo Flasche. Duft von Zitrusfrüchte, Rosenblüten und 
Muskatnuss. Am Gaumen erfrischend, spritzig, mit 
leichter Süße und feinen, anhaltenden Mousseux. 

Jülg æ
Crémant Brut 49

Nach Champagnermethode hergestellt. Traditionshaus 
aus der Pfalz. 

Ina Wihler æ
Yara Yara Pet Nat 26

In der Nase finden sich sämtliche Apfelaromen die es gibt.
Reifer roter Apfel, süß, sauer, herb. Hellgelbe Farbe und
natürlich trüb. 

Staffelter Hof æ
Portugeezer 61

Der Portugeezer  von der Mosel ist eine aufregende und “ ”

kreative Weinexpression, die die Portugieser-Traube in 
den Mittelpunkt stellt. Er beeindruckt mit einer 
charmanten orangenen Farbe und enthüllt Aromen von 
roten Beeren und einem Hauch von Würze. 

Klaar Fruchtfermente æ
Rosalinde 26

Leichter Cider (4,5%) mit Rosenblüten, 
Lindenblütenhonig und Hagebutte. Blumig, würzig und 
zugleich sprudelnd frisch.

KURZE

deicht Emmerkorn 2cl 4

Gessner Obstler 2cl 2,5

Empirical Helena 2cl 6,9

Empirical The Plum, I Supose 2cl 7,9

Empirical Ayuuk 2cl 7,9


