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GN CODE:     2208 50 91
SKAL product nummer:    190824 

INHOUD, GEWICHT & AFMETINGEN: 
Fles (CE) 1x:     EAN 8717953277176
Doos (HE) 6x:     EAN 8717953277183
Afmetingen doos (LxBxH):   235mm x 165mm x  255mm
Bewaarconditie product:   Kamertemperatuur
Houdbaarheid:     nvt

AWARDS:  IWSC 2020 (jenever), Diamond Award 2019 (Jenever):

PRODUCT OMSCHRIJVING:
The Stillery’s Ouwe is een oude genever. De drank is vervaardigd uit 
biologisch graan en bevat 27% spelt moutwijn. Door het gebruik van 
twee soorten hop smaakt de genever bijzonder aangenaam naast 
verschillende speciaal bieren (als “kopstootje”). De oude hop genever 
is een half jaar op eikenhout gerijpt. De smaak is zijde zacht en fris met 
tonen van anijs, amandel en vanille.

INGREDIËNTEN:
Jenever bes, annijszaad, citra hop, amarillo hop, maanzaad, ceylon 
kaneel, en moutwijn van spelt graan.

PRODUCT NAAM:    The Stillery’s Ouwe 
CATEGORIE:     Oude Jenever 
ALCOHOLPERCENTAGE:   38% v/v
VOLUME:     500ml
ORGANIC:     JA
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CO2 n eu t r aal
carbon neutral

PRODUCTIE BIJ THE STILLERY
Dit product wordt CO2 neutraal geproduceerd in Nederlands eerste koolstof neutrale distilleerderij. In de 
biologisch gecertificeerde stokerij van The Stillery worden spirits van af het graan geproduceerd (grain to 
glass) van biologische lokale grondstoffen zoals gemout graan en botanicals als jeneverbes en jasmijn. 
Alle grondstoffen zijn altijd natuurlijk en er zal dan ook nooit gebruik worden gemaakt van artificiele 
toevoegingen. Voor beeld materiaal van de distilleerderij kun je terecht op instagram @thestilleryamsterdam 
of mail naar Info@the-stillery.nl 
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