
Ciao,
Benvenuti au Gina Bar !

Notre équipe vous invite à découvrir leur carte de cocktails signatures. 
Si vous êtes plus tenté par un cocktail classique ou une création, n’hésitez pas à nous le 
demander.
 
Bonne dégustation !

L’INCONTOURNABLE
PERA MULES 	 15€
Gin June Poire – Eau de Vie de Poire 
Manguin - Shrub de Poire et Thym  
Citron vert – Ginger beer

Rafraîchissant, addictif & fruité

TOUR DU MONDE
BORDEAUX TO TOKYO			   15€
Whisky Bellevoye - Saké Akashi Tai - 
Sauce Ponzu maison - Purée de Yuzu
Doux, sucré/salé & surprenant 

HYOGO TO SAINT-MALO		  15€ 
Saké Akashi Tai - Pommeau Japonais 
Bruce - Liqueur de blé noir - Sirop 
pomme verte et sarrasin - Verjus - Bitter 
Black Walnut
Fin, raffiné & désaltérant

GUADALAJARA TO BUSAN 	 16€
Tequila amate blanco - Liqueur de 
clémentine Manguin - Citron vert - Sirop 
Gochujang - Soja au pamplemousse - 
Emulsion de sésame

Relevé, rafraîchissant & suprenant

COLORFUL DELICACIES
DORATO	 15€ 
Rhum Malecon 2016 - Liqueur de 
caramel au beurre salé - Miel d’ananas 
maison - Jus de citron jaune - Chantilly 
vanille/tonka

Réconfortant, sucré, gourmand

BIANCO 	 16€
Cognac Martell VSOP - Amaretto Bianco - 
Sirop de banane - Crème fraîche - Sirop 
d’érable - Truffe

Onctueux, sucré, petit dessert

GIALLO 	 14€
Pisco infusé au jasmin - Sherbet 
d’agrumes - Shrub au citron - Sirop 
litchi et rose - Citron jaune - Blanc 
d’oeuf - Solution saline
Floral, léger & frais

ROSSO 	 15€
Gin Hendrick’s Orbium - Sweet Vermouth 
infusé au sapin et au poivre de Sichuan 
- Génépi - Suze - Campari
Amer, frais & poivré

VIOLA 	 16€
Meczal Nucano infusé aux graines de 
moutarde et à la coridandre - Cordial de 
duo de carottes, gingembre et céleri - 
Chartreuse verte - Angostura - Orange 
bitter
Fumé, relevé & puissant

MOCKTAILS
NERO	 12€
Purée de fraise - Créma de Balsamique 
- Sirop de Pandan - Basilic frais - Citron 
vert - Lemonaid citron vert
Sucré, surprenant & fruité

VERDE	 12€ 
Sirop de pignon de pin, épinard et 
matcha - Sirop de sésame noir- Citron 
vert - Tonic fever tree mediterranean
Herbacé, onctueux & pétillant

ARANCIA	 13€ 
Djinn sans alcool - Cordial de 
clémentine - Citron jaune - Cardamone

Fruité & légèrement acidulé

COCKTAIL DE LA SEMAINE	 15€ 
N’hésitez pas à demander la création 
hebdomadaire de nos Barmans



BURRATA

BURRATA	 14€

Supplément Truffe 	 2€

ANTIPASTI  

ASSIETTE D’ANTIPASTI	 12€
Assortiment de légumes et salade

ASSIETTE DE FROMAGES ITALIENS	 14€

ASSIETTE DE CHARCUTERIES ITALIENNES	 15€

LA DOLCE VITA	 30€
Assortiment d’antipasti, charcuteries italiennes & burrata 
Supplément Truffe 	 +2€

DOLCE 

TIRAMISU GINA	 12€



BIERES & CIDRE

BURDIGALA FLEUR DE SUREAU, 33cl	 8,5€
Bordeaux | Blanche, 4.2% 

BURDIGALA IPA, 33cl	 8,5€
Bordeaux | IPA, 6.5% 

GOUPILS MARZEN, 33cl	 8€
Bordeaux | Lager Ambrée, 6%

GOUPILS HELLES, 33cl		  8€
Bordeaux | Lager Blonde, 5%

BIÈRE DU MOMENT, 33cl	 8€ 
Arcachon| Mira, Brune 7%

CIDRE APPIE, 33cl	 8,5€
Brut 4,7%

SOFT & JUS

LONDON ESSENCE 20cl	 5€
Au choix : Pêche blanche & jasmin, Pamplemousse rose

JUS DE FRUIT FRAIS KOOKABARRA 33cl	 6€
Au choix : Orange, Pamplemousse, Pomme verte

JUS MENEAU 25cl 	 6€
Au choix : Pomme, Abricot, Fraise & Framboise, Tomate

LEMONAID 33cl	 6€
Limonade 100% naturelle, biologique et issue du commerce équitable. 
Au choix : Fruit de la Passion, Gingembre ou Citron vert

FEVER TREE 20cl					      6€
Au choix : Indian Tonic Water, Mediterranean Tonic Water, Ginger Beer

PEPSI, PEPSI MAX, SEVEN’UP 33cl	 5€

EAUX

ABATILLES	 33cl  | 75cl	 4€ | 6€
ABATILLES ROUGE	 33cl  | 75cl	 4€ | 6€



Demandez conseil à vos bartenders

NOS VINS  

	     			   75cl	 12,5cl

CHAMPAGNES & VINS PÉTILLANTS 					  

DOC Frizzante, Terre Dei Buth Bio 					    39€	 9€
Italie | Prosecco

Deutz, Brut Classic					    95€ 	 16€
France | Champagne

Deutz, Amour de Deutz, Blanc de Blanc					    250€ 	
France | Champagne

VINS ROUGES 
Moda, DOC Montepulciano d’Abruzzo 2021					    38€	          	       8€
Italie | Venetie							    

Hey Malbec, Matias Riccitelli 2021					    48€		  9€
Argentine | Mendoza

La Sacristie de la Vieille Cure 2015					    60€	  12€
France | Fronsac					  

Château Carbonnieux, Grand Cru Classé de Graves 2018			  65€	  15€
France | Pessac Léognan
					  

VINS BLANCS SECS 
Colterenzio, Pinot Grigrio 2021					    36€	          	      8€ 
Italie | Trentin	 				 

Joseph Mellot, Sancerre 2021					    44€	 11€

France | Val de Loire	 				 

Château Carbonnieux 2021					    60€	 12€
France | Pessac-Léognan	 				   			 
		

VIN BLANC DOUX

Emilio Vada, Moscato d’Asti, 2021					    34€    		       8€ 
Italie | Piemont

VINS ROSÉS					     75cl | 150cl	    

Minuty Prestige 2022					    42€ | 74€	 9€
France | Côtes de Provence	

Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés. Le registre des allergènes contenus 
dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre staff.


