
Faggio

Vino RossoDenominazione

Tipologia

Bottiglie Prodotte

Formato

Altitudine

Vigneti

Gradazione

Descrizione

Vino Rosso Passito

Uve Brachetto

250 s.m.l.

1000

Lt 0,375

10 % vol.

Albarola

Negli anni '80, la famiglia decise di creare un vino che potesse

rappresentare il rapporto della famiglia con la terra,

intitolandolo cosi ad una delle piante più antiche e

rappresentative del parco della villa. Dall'accurata selezione

di uve si passa ad un appassimento su graticci di almeno 2

mesi. La maturazione avviene in botte di rovere per almeno 24

mesi, si passa infine all'imbottigliamento in piccolo formato.


