Le nom du restaurant n’a pas été choisi de facon anodine. Les Mutinés rappelle le film «Les révoltés
du Bounty » sorti en 1962 et dans lequel Marlon Brando jouait le réle de Christian Fletcher, le Mutiné.

C’est au cours de ce tournage que Marlon Brando en découvrant la Polynésie, est tombé sous le
charme de Tetiaroa et de Tarita, qui devint sa femme.

Toujours en référence a ce film culte, le toit du restaurant Les Mutinés épouse la forme de coque de
bateau inversée. Les voiles, lumiéres tamisées et la vue sur le bassin extérieur enveloppent le dineur
dans une ambiance typique des frégates du XVIIIe siecle.

Dans cette atmosphere intimiste, le Chef Pierre Lecorne allie la cuisine francaise aux produits locaux
parmi lesquels les fromages de Juliet Lamy, fabriqués au lait de vache a Tahiti sur le plateau de Tara-
vao et travaillés selon les méthodes traditionnelles auvergnates.

Enfin, une belle cave a vins vous invite a accorder votre diner avec plus de 150 références francaises et
internationales.

L’équipe des « Mutinés » vous souhaite une agréable expérience gustative

The name of our restaurant was not chosen lightly. It is a reminder of the film “Mutiny on the Bounty”, released in
1962, with Marlon Brando as Christian Fletcher.

It was through this experience that Brando discovered Polynesia and was conquered by the grace and smile of his
wife, Tarita Teriipaia.

As an homage to the adventure of this classic film, the ceiling of the restaurant was designed to resemble the shape
of an overturned boat hull. The veils, subdued lights and the view of the outer lily pond envelop us in a 18" century
frigate’s atmosphere.

In this intimate ambience, our Chef Pierre Lecorne combines French Cuisine and local products such as our chees-
es, made in Tahiti by Juliet Lamy, a local affineur who offers her cheeses made using dairy cow milk with traditional
methods from Auvergne (France).

The wine cellar invites you to pair your dinner with more than 150 French and international references.

The “Mutinés” team wishes you a memorable culinary experience.



14 920 XPF
Servi pour 'ensemble des convives
Served for all the guests

Betterave
Cuite a basse température, tomate confite, figues du jardin, chutney exotique,
sauce tomatée caramélisée gingembre et citronnelle
Cooked in low temperature, candied tomatoes, figs from our garden, exotic chutney,
Lemongrass and ginger caramelised tomato sauce

Korori
Agrume et patate douce, sauce au champagne et hibiscus
Korori with citrus and sweet potato, champagne and hibiscus sauce

Wagyu
Beeuf Wagyu, légumes crus et cuits, jus au café torréfié
Wagyu beef, raw and cooked vegetables, roasted coffee juice

Fromage
Sélection de fromages de Tahiti
Cheeses made in Tahiti

Miel
Madeleine, crémeux au miel de Tetiaroa, sorbet fromage blanc
Madeleine, Tetiaroa honey creamy, cottage cheese sorbet

Nos prix sont exprimés en Francs Pacifiques toutes taxes comprises
Our prices are in Polynesian Francs all taxes included



Betterave
Cuite a basse température, tomate confite, figues du jardin, chutney exotique,
sauce tomatée caramélisée gingembre et citronnelle
Cooked in low temperature, candied tomatoes, figs from our garden, exotic chutney,
Lemongrass and ginger caramelised tomato sauce
6 060 XPF

Poisson fumé
Poisson fumé au Kombu, émulsion de pomme et concombre
Smoked fish with Kombu, apple and cucumber emulsion
5590 XPF

Gnocchi
Passion, vanille et tuile aux agrumes
Passion, vanilla and citrus fruits tuile
3730 XPF

Poisson du lagon
Mousseline de potiron truffé, asperges, sauce vieux vinaigre
Truffle pumpkin mousseline, asparagus, vieux vinaigre sauce
5590 XPF

Korori
Agrume et patate douce, sauce au champagne et hibiscus
Korori with citrus and sweet potato, champagne and hibiscus sauce
5590 XPF

Nos prix sont exprimés en Francs Pacifiques toutes taxes comprises
Our prices are in Polynesian Francs all taxes included



Wagyu
Beeuf Wagyu, légumes crus et cuits, jus au café torréfié
Wagyu beef, raw and cooked vegetables, roasted coffee juice
6 060 XPF

Agneau
Filet d’agneau poélé, déclinaison d’oignons
Pan-fried lamb filet, onion variation
6 060 XPF

Fromage
Sélection de fromages de Tahiti
Cheeses made in Tahiti
3 820 XPF

Chocolat
Gavotte cacao, noisette caramélisée, mousse chocolat au lait, croustillant praliné
Cocoa gavotte, caramelized hazelnut, chocolate mousse, crunchy praline
2 330 XPF

Miel
Madeleine, crémeux au miel de Tetiaroa, sorbet fromage blanc
Madeleine, creamy Tetiaroa honey, cottage cheese sorbet
2 330 XPF

Exotique
Raviole fruit de la passion, panna cotta coco, corn flakes, marmelade et sorbet exotique
Coconut panna cotta, passion fruit ravioli, corn flakes, exotic marmalade and sorbet
2 330 XPF

Nos prix sont exprimés en Francs Pacifiques toutes taxes comprises
Our prices are in Polynesian Francs all taxes included



