15 000 XPF

Laissez vous transporter au Japon par notre chef avec le
« Menu Dégustation »

Celui-ci saura vous surprendre de part ses saveurs subtiles et raffinées de la
cuisine japonaise

LR O

Let us guide you to Japan’s most subtle flavors with our chef choosing for you the

delicacies from a

« Tasting menu »

"f'

Q option vegan sur demande / vegan option upon request



#*  Fdamame ***

Feves de soja épicé a I’ail ou normal / Young soja bean garlic spiced or plain @

entrée / stacter

sélectionnez votre entrée/ select your starter

or 3000 XPF
Mekajiki yukke
Espadon mariné au saké et sauce soja
Sliced swordfish marinated with sake and soy sauce
Futomaki 3000 XPF

Riz sushi, shiitaké, omelette japonaise, pota, carotte, concombre, mayonnaise au tofu

Sushi rice, Shiitake, japanese omelet, pota, carrot, cucumber, tofu mayonnaise

Gyu tataki 3000 XPF
Mi-cuit de de beeuf, salade, oignon, daikon tongarashi, sauce ponzu

Sliced and seared cooked beef, salad, onion, tongarashi daikon, ponzu sauce

Harumaki 3500 XPF
Rouleau de printemps frit au poulet, vermicelle, légumes
Fried spring rolls with chicken, vermicelli, vegetables @
Satsuma Age 3000 XPF

Galette de poisson et légumes frits
Fried fish pancake and vegetables
Nami Salade 3 000 XPF
Salade, wakame, tofu, tomate, concombre, oignon, carotte, choux,
sésame, vinaigrette carotte gingembre @

Salad, wakame, tofu, tomato, cucumber, onion, carrot, cabbage, sesame, carrot and ginger dressing

*#*  Wakame Kyuri-sunomono *#*

Salade de concombre et wakame vinaigré / Wakame and cucumber vinegar salad @

@ option vegan sur demande / vegan option upon request



plat principal — main course

sélectionnez votre plat principal /select your main course

poisson / fish

accompagnés d’un duo de sauces ponzu et miso au miel de Tetiaroa /
served with a duo of sauces ponzu and retiaroa’s honey miso sauce

Mahi-mahi
Mahi-mahi
5500 xpf

Ebi
Crevettes / Shrimps
5500 xpf

viande / Meat

Filet de boeuf sauce teppanyaki et ponzu
Beef filet with teppanyaki and ponzu sauce
7 000 xpf

Poulet sauce teriyaki
Chicken with teriyaki sauce
4500 xpf

végétarien / vegetarian

3500 xpf @

Tofu ankake
Tofu et julienne de 1égumes / Tofu with sliced vegetables
Yasai itame
Légumes sautés / Stir-fried vegetables

shokok

Yaki yasai Assortiment de 1égumes salés
Légumes grillés / Stir —fried vegetables Assorted salted vegetables
sk okl
Soupe miso Riz sauté al’ail
Miso soup Sautéed rice with garlic
pessert

sélectionnez votre dessect / select your dessert
2500 xpf
Glace au thé matcha et noisette torréfiée, miel de Tetiaroa

Matcha tea ice cream and caramelized hazelnut with Tetiaroa’s honey

Glace au sésame noir et noisette torréfiée, miel de Tetiaroa

Black sesame ice cream and caramelized hazelnut with Tetiaroa’s honey

Fraicheur de melon et pastéeque, kakigori au saké Nigori Sayuri

Watermelon and melon diced, Nigori Sayuri sake kakigori



BOIssons Japonaises — japanese drinks

Biéres — beers (35.5 cl)
Asahi Dry Black 5.5% alc

Aréme riche avec une note d’amertume

Rich aroma and crispy, dry taste

Sapporo Premium Beer 4.9% alc

Fraiche avec des notes douces de mais et d’agrumes

Sakés au verre — sakes by the glass (6 cl)

Taisetsu JUNMAI — Hokkaido +3smv/15.5% alc

Evolution florale et progressive en bouche
Slow progressif taste with floral hints

Sakemoto JUNMAI — Hyogo +4 smv/14.7% alc

Elaboré avec un goit minéral et subtilement salé pour séduire les occidentaux
Mineral and salty taste created to appeal westerners

Hakutsuru Sayuri NIGORI — Hyogo -20smv/12.5% alc

La présence de sédiments aromatiques le rend doux et crémeux
Smooth and creamy with aromatic sediments

Hakutsuru Awa Yuki—Hyogo -20smv /5% alc

Légerement doux et pleine de vibrance pétillante
Lightly and full of bubbly vibrance

Saké a la Bouteille — sake bottles
Nanbu Bijin TOKUBETSU JUNMAI — Iwate (30cl) +2smv/15.5% alc

Sec avec des arbmes d’agrumes dominants
Light and dry with citrus flavor

Kasumi Tsuru Extra Dry KIMOTO FUTSU — Hyogo (72cl) +5.5smv/16% alc

Sec mais agréablement rond avec une longueur en bouche suffisante
Dry with a savory roundness and gentle length

Alcools & liqueurs — spirits & liquors (4 cl)
Ozeki Vin de Prune NIGORI — Hyogo 13.5% alc

Non-filtré, la pulpe de la prune apporte moelleux et richesse en bouche
Unfiltered, the plum’s pulp lends mellowness and richness

Shochu lichiko — Oita 25% alc

Alcool d’orge “koji” aux touches minérales et rafraichissantes, idéal avant diner
Spirit made from barley “koji” which brings a refreshing breeze and a mineral taste before dinner

1870 xpf

1870 xpf

1090 xpf

680 xpf

870 xpf

860 xpf

6 590 xpf

18 830 xpf

830 xpf

900 xpf



