Wine Bar

OPENING HOURS

- Bar -
De 17h00 a 23h00 / From 5:00pm to 11:00pm

- Food -
De 17h00 a 22h00 / From 5:00pm to 10:00pm

WEEKLY EVENTS

TUESDAY
APARIMA & UKULELE

Live Performance by Here Ori
6.00pm - 8.00pm

THURSDAY
SUSHI DINNER SELECTION

Détendez-vous avec une sélection délicate de sushis et de
spécialités japonaises
6.00pm-9.00pm

ACCOUSTIC LIVE MUSIC
Live Performance by Vehia
6.00pm - 8.00pm

SUNDAY
ACCOUSTIC LIVE MUSIC

Live Performance by Vehia
6.00pm - 8.00pm




LES VINS AU VERRE

CHAMPAGNE 15 cl
Billecart Salmon Brut Réserve Champagne, France NV 3270
VIN BLANC %tize wine 17.5 cl
Mount Pleasant “Elizabeth 2016 1380
Sémillon, Hunter Valley, AUSTRALIA

Domaine Moreau & Fils 2016 1580
Chardonnay, Chablis, Burgundy, FRANCE

Kellerei Schreckbichl « Classic Siidtirol 2016 1390
Pinot Grigio, Alfo Adige, ITALY

Villa Maria 2018 1440

Sauvignon Blanc, Marlborough, NEW ZEALAND

VIN ROSE 2s¢ wine 17.5 cl

Chateau Miraval 2018 1820
Grenache, Provence, France

VIN ROUGE 2o« wine 17.5 cl
Maison Chanzy 2018 1920
Pinot Noir, Rully, Céte Chalonnaise, Burgundy, FRANCE

Chateau Les Eyquem 2017 1710
Cabernet Sauvignon, Margaux, Bordeaux, FRANCE

Domaine de Beaurenard 2016 3290
Grenache, Syrah, Mourvedre, Chateauneuf du pape, Rhéne Valley, FRANCE

Clos de los Siete 2016 1590

Malbec, Mendoza, Argentina




LES COCKTAILS CREATION

Ouwr Scguature (ocktadls

L’AME POURPRE Fruité et Amer / Fruity and Bitter 2600
Fernet-Branca, sirop de cerise Amarena, jus de citron vert, blanc d’ceuf, bitter cerise
Fernet-Branca, Amarena cherry syrup, lime juice, egg white, cherry bitter

MOULIN ROUGE Gourmand et Fruité / Soft and Fruity 2900

Vodka Ciroc, Cointreau, purée de framboise, sirop d’hibiscus, jus de citron vert,
blanc d’ceuf, bitter rhubarbe
Ciroc vodka, Cointreau, raspberry puree, hibiscus syrup, lime juice, egg white, rhubarb bitter

DANSE DES VIGNES Fruité et Doux / Fruity and Sweet 2 600
Cognac VSOP, Chambord, vin rouge Malbec, confiture d'oranges ameres,

Bitter orange

VSOP Cognac, Chambord, Malbec red wine, bitter orange marmelade, orange bitter

L'AUBE ROYALE Fruité et Pétillant / Fruity and Fizzy 3200

Bas-Armagnac VSOP, liqueur de mandarine, sirop d'agrume, Champagne,
Bitter pamplemousse
VSOP Bas-Armagnac, mandarin liqueur, citrus syrup, Champagne, grapefruit bitter

SIR GEORGES Frais et Fruité / Fresh and Fruity 3200
Sauvignon blanc Villa Maria, Grand Marnier, Boylan tonic, bitter rhubarbe
Villa Maria Sauvignon blanc, Grand Marnier, Boylan tonic, rhubarb bitter

Notre équipe de barmans sera ravie de réaliser pour vous tous les cocktails classiques.
Our bar team will be delighted to prepare for you all the classic cocktails, upon request.

Tous nos prix sont exprimés en Francs Polynésien, taxes et service inclus
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included




MOCKTAILS & SOFT DRINKS

Our Yon Heotiolic dninkss

ROSE MARIE Rafraichissant et fruité/ Refreshing and Fruity 2000

Jus de cranberry, jus de pamplemousse, sirop de romarin
Cranberry juice, grapefruit juice, rosemary syrup

LA PERLE DU PACIFIQUE poux et Fruité / Sweet and Fruity 2000

Purée de kiwi, jus de citron vert, jus de banane-vanille, jus d’ananas, Perrier
Kiwi puree, lime juice, banana-vanille juice, pineapple juice, Perrier

JUS DE FRUITS / FRUITS JUICES 25 cl
Jus d’orange / Orange juice 800
Jus d’ananas / Pineapple juice 800
Jus de pamplemousse / Grapefruit juice 800
Jus de banane vanille / Banana & vanilla juice 800
Jus de banane / Banana juice 800
Jus de mangue / Mango juice 800
Jus de pomme / Apple juice 800
Jus de fruits frais du jour / Fresh fruit juice of the day 1500
SODAS / SOFT DRINKS 33 cl
Coca Cola / Coca Light / Coca Cola sans sucre 800
Sprite / Fanta Orange / Canada Dry / Schweppes Tonic 800
Red Bull 1100
Boylan Heritage Ginger Beer 1200
Boylan Heritage Tonic 1200
EAUX / WATERS

O'Tahiti1L 800
O’Tahiti 50 cl 500
Evian 75 cl 900
San Pellegrino 75 cl / Badoit 75 cl 900
Perrier 33 cl 700

Tous nos prix sont exprimés en Francs Polynésien, taxes et service inclus
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included




LES ALCOOLS & SPIRITUEUX

Aeotiols & Spincte

APERITIFS

Apérol

Campari

Martini rouge

Martini blanc

Ricard

Porto rouge Valdouro
Porto blanc Valdouro
FernetBranca

Saint Raphael

Suze

BIERES / BEERS

Hinano

Hinano Ambrée
Tabu Lemon
Tabu Vodka
Heineken
Corona
Budweiser

6 cl
1000
1000
1000
1000
1200
1000
1000
1100
1 000
1 000

33 dl
1 000
1 000
1 000
1 000
1200
1200
1200

SAKE

Nanbu-Bijin Tokubetsu
Taisetsu Junmai Ginjo
Classic Junmai

Nigori créme de Saké

VODKA
Ciroc
Belvédére
Grey Goose
Ketel One
Fair Quinoa
Tito’s

GIN

LONDON DRY GIN
Bombay sapphire
Tanqueray
Citadelle
DISTILLED GIN
Tanqueray
Hendrick’s

Fair

Tous nos prix sont exprimés en Francs Polynésien, taxes et service inclus
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included

6 cl
1400
1500
1 000
1000

6 cl
1200
1350
1550
1150
1400
1400

6 cl

1000
1000
1030

1450
1350
1450




LES ALCOOLS & SPIRITUEUX

AHeothols & Spinits

WHISKY

SINGLE MALT

Caol lla

Oban 14ans
Lagavullin 16ans
Glenffidich 21ans 4cl
Dalwhinnie 15ans
Cardhu 12ans

Glenmorangie 18ans
BLENDED MALT

J. Walker Blue Label 4 cl
Chivas 12ans

Chivas 18ans

Chivas Royal 21ans 4 cl
Monkey Shoulder
BOURBON / TENNESSEE
Jack Daniel’s N°7

Jack Daniel’'s N°4

Jack Honey

Gentleman Jack

Maker’s Mark

Woodford Reserve

Bulleit

JAPANESE

Nikka Pure Malt Black
Nikka Taketsuru 25ans 4cl
Mars Maltage “Cosmo”

6 cl

1650
1900
1900
4 150
2190
1650
2 560

4000
1350
1630
4100
1200

1000
1000
1000
1200
1200
1250
1200

3150
21 900
3815

RHUM

Bacardi

Havana 3ans
Havana 7ans
Havana 15ans 4cl
Fair Belize 9ans
Pyrat XO

Zacapa 23ans
Zacapa XO 4cl
Angostura 1919
Abhela Organic Cachaca
Manao Tabhiti Blanc
Manao Tabhiti Brun

TEQUILA

Patron Silver

Patron Reposado

Patron Gran Platinium 4cl
Herradura Silver
Herradura Reposado
Herradura Anejo

Tous nos prix sont exprimés en Francs Polynésien, taxes et service inclus
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service include

6 cl

900
1100
1 200
6 600
1 400
1650
1450
3 000
1800
1600
1 000
1 000

6 cl
2 200
2 200
4 600
1 600
1 600
1500




ENTREES & SOUPES

Stanterns and soups

Créme de potiron du Fenua au granola 1800

Pumpkin cream from fenua with granola

Soupe de poulet épicé au lait de coco 2 000

Spicy chicken soup with coconut milk

Salade César Caesar salad 3500

Salade romaine, Parmesan, cro(iton de pain, sauce César. Choix : nature, crevettes ou
poulet

Romaine lettuce, Parmesan, crouton, Caesar dressing. Your choice: plain, shrimps or chicken

Salade mixte du Chef Chef's mixed salad 3100
Légumes du moment finement taillés, vinaigre balsamique et huile d'olive au basilic

Finely chopped vegetables of the season, balsamic vinegar and basil olive oil

Poisson cru au lait de coco Tahitian raw fish with coconut milk 3200

Thon du Pacifique fraichement coupé, concombre, oignon, carotte, tomate, lait de coco et
jus de citron

Raw tuna from Pacific freshly cut, cucumber, onion, carrot, tomato, coconut milk and lime
juice

COTE ITALIEN

TDtalian corner

PIZZAS
Margherita 3400
Tomato sauce, Mozzarella, sliced tomato, oregano, basil olive oil
Reine 3500

Tomato sauce, ham, Mozzarella, Paris mushroom, yellow egg, olive and oregano
Pepperoni 3600

Tomato sauce, Mozzarella, pepper, lightly spiced pepperoni and oregano




PASTA
(Available in gluten free on request)
® Votre choix de pates : spaghetti, penne, macaroni, gnocchi 3500
Your choice of pasta: spaghetti, penne, macaroni, gnocchi
¢ Votre choix de sauce : napolitaine, bolognaise, carbonara, champignon

Your choice of sauce: neapolitan, bolognese, carbonara, mushroom

SNACKS,SANDWICHS & BURGERS

Suacts, sanduwictes & bargers corer

Club Sandwich 3700

Salade romaine, poulet, bacon, oeuf, tomate et mayonnaise

Lettuce, chicken, bacon, egg, tomato and mayonnaise

Chef's Burger 3800

Pain burger maison, steak, bacon, oignon frit, oeuf au plat retourné, cheddar, compotée
d'oignons et tomate, salade, tomate, sauce cocktail

Homemade bun, steak, bacon, fried onion, fried egg, cheddar, stewed onion and tomato,
salad, tomato, cocktail sauce

Bun’n roll a I'espadon fumé de Raiatea 3800
Home smoked blue marlin bun’n roll

Pain feuilleté, espadon fumé, salade romaine, concombre, tomate, fromage frais au
combava, oignon vert

Puff pastry roll, smoked swordfish, lettuce, cucumber, tomato, combava cream cheese,
green onion

Vegetarian bun’n roll 3000

Pain feuilleté, galette de lentilles bio, Comté, salade, tomate, compotée d'oignons, coleslaw
moutardé

Puff pastry roll, organice lentil patties, Comté cheese, salad, tomato, stewed onion, coleslaw
with mustard

Fish & Chips 3600

Poisson frais pané de Bora Bora, frites, sauce tartare et vinaigre

Fresh breaded fish from Bora Bora, French fries, Tartare sauce and vinega




COTE GRILL

Grdlt Cornen

Mahi Mahi
Mahi mahi cuit & basse température, sauce vanille et riz coco

Mahi mahi cooked in low temperature, vanilla sauce and coconut rice

Tataki de thon Tuna tataki
Tataki de thon au sésame, servi avec du riz frit

Tuna tataki with sesame, served with fried rice

Ribs de porc grilles Grilled pork ribs
Servie avec frites et salade verte, sauce poivre ou roquefort

Served with French fries, green salad and barbecue sauce

Entrecéte de boeuf grillée 280g Grilled rib eyes steak 280g
Servis avec frites, salade verte et sauce barbecue

Served with French fries and green salad peppercorn or blue cheese sauce

FROMAGES & DESSERTS

Clieese and dessents

4100

3700

3700

4100

Assiette de fromages, salade verte et chutney maison

Cheese plate, green salad and home-made chutney
Panier de fruits frais coupés Sliced fruits basket
Créme bralée a la vanille de Tahaa Tahaa’s vanilla créme brilée

Salade de fruits frais au saigo infusée a la citronnelle
Fresh fruits salad infused with saigo and lemongrass

Panacotta exotique Exotic panacotta

3000

2100

2100

2100

2100




LES DIGESTIFS

COGNAC 6 cl
Chéateau Beaulon XO 1550
Chéateau Beaulon VSOP 1200
Hennessy VSOP 1900
Hennessy XO 3000 LIQUEUR & CREME 6 cl
A.E.D'OR XO 3300 Amaretto Disaronno 1 000
A.E. D'OR N° 6 - 4cl 3 600 Bailey’s 1000
A.E.D'OR N° 7 - 4cl 4 800 Bénédicte 1650
A.E. D’'OR N° 9-4cl 20 200 Cointreau 1400
A.E. D’OR N° 11 - 4cl 26 000 Chambord 1200
Hennessy Paradis 4cl 16 400 Chartreuse jaune 1550
Rémy Martin VSOP 2500 Drambuie 1300
Rémy Martin Louis Xlll 4cl 58 000 Frangelico 1000
Galiano 1200
BAS-ARMAGNAC 6 cl Grand marnier 1300
J. Goudoulin VSOP 1150 Get 27 1000
Get 31 1000
CALVADOS 6l Jagermeister 1000
Vieux Calvados 1000 Kahlua 1000
G.E. Massenez Limoncello Pronol 1000
EAU DE VIE 6 cl Malibu 1000
Sambuca Isolabella 1200
Mirabelle St Arbogast 1000 Nigori Yuzushu 1 600
Vieille Prune Etienne Brana 1 000 Nigori Mikanshu 1600
Alcool de rose 1100 Nigori Anzeshu 1 600
Pisco Don Santiago 135 Ume Ichizu 1975
Absinthe Fairy 1000
Tous nos prix sont exprimés en Francs Polynésien, taxes et service inclus
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included




LES AFTER DINNER CREATION

LE PEINTRE DES ANGES poux et Fruité / Sweetyand Fruiyt 3000
Cognac VSOP, liqueur de cacao blanc, liqueur de noisette Frangelico, bitter orange
VSOP Cognac, white cacao liqueur, hazelnut liqueur Frangelico, orange bitter

GOURMANDISE MARTINI Moelleux et Fruité / MelowandFruity 2 800
Vodka Ciroc, purée de framboise, Kahlda, liqueur de chocolat de Huahiné, cacao

Ciroc Vodka, raspberry puree, Kahlua, chocolate liquor from Huahiné, cacao

LUNE DE MIEL puissant et Doux/ Strong and Smooth 2700

Whisky Monkey Shoulder, liqueur de banane, Drambuie, bitter chocolat Aztec
Monkey Shoulder Whisky, banana liqueur, Drambuie, Aztec chocolate bitter

*

LOUIS XIII

o
o 4 Aentin

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE

UN SIECLE DANS UNE BOUTEILLE - ONE CENTURY IN A BOTTLE

Chaque carafe nécessite quatre générations de maitres de chais sur
plus de cent ans. Un feu d'artifice d'aromes floraux, boisés aux notes
de noisette, Louis Xl a une complexité sans précédent et développe
des arébmes intenses qui persistent plus d'une heure en bouche.
Each decanter takes four generations of cellar masters over one hundred years to craft.
A firework oforomas including, floml, wood, and nutty undertones, Louis XI/I
has unparalleled complexity and extremely finish lasting up to an hour.

Half An Ounce 1,5¢l 21750
One Ounce 3cl 43 500
Two Ounces 6c¢l 87 000

Tous nos prix sont exprimés en Francs Polynésien, taxes et service inclus
All prices are listed in Pacific francs, taxes and service included




CIGAR OLD FASHION

UNE AUTRE FACON DE DEGUSTER LE DIVIN
ANOTHER WAY TO TASTE A CIGAR

Nous avons créé une créme a partir du cigare «Diadema Nicaragua»
et de ses notes d’amertume, poivrée et aux nuances épicées. Ce
dernier se mari parfaitement avec le rhum «Havana Club 7 ans»
obtenu a partir de rhums riches et complexes, vieillis en flts de
chéne, marqué par des notes de cacao, vanille, cédre, tabac doux et
fruits tropicaux.

We crafted a cream from Davidoff's cigar «Diadema Nicaragua» and its hint of
bitterness, pepper and spicy nuances. Perfectly blend with the «Havana Club
7» obtained from exceptionally rich and complex rums, aged in oak barrels,
marked by notes of cocoa, vanilla, cedar, sweet tobacco and tropical fruits.

CIGAR OLD FASHIONNED 3 000 XPF

Créme de cigare maison, Zacapa 23ans, bitter orange, bitter Old Fashion
Homemade cigar cream, Zacapa 23yo, orange bitter, Old Fashion bitter




