
uerfilet 

pannestekt torsk

á la carte

fiskeretter 
kr 325,-

Pannestekt uerfilet med soppstuing, sprøstekt bacon,
fennikel, gulrøtter og ovnsbakt potet. (F, M)

kr 298,-

fra 14.00 til 20.00

grillet tørrfisk

bryggas fish & chips

kr 425,-
Med grønnsaker, potetstappe, chili-paprikasaus
og sprøstekt bacon. (F, M)

kr 275,-
Panert hyse. Serveres med pomfrites, remulade,
råkostsalat og balsamico. (F, HV,G, E)

Vi serverer en spennende "dagens rett" hver dag. Spør betjeningen hva dagens er :) 

sprøbakt torsketunger kr 260,-
Med koreansk råkostsalat, remulade og
ovnsbakte poteter. (F, M,G,HV,E)

tørrfisk ravioli kr 245,-

kongekrabbemåltid kr 1450,-
– Må bestilles 1 dag i forveien. – 
800 g kongekrabbe, salat og fersk brød. (S, M, HV, G)

forretter
kongekrabbe bisque

fisketapas

kr 189,-
Kremet og spicy kongekrabbesuppe, serveres 
med kongekrabbekaker og focaccia. (S, M, F, HV, G)

kr 235,-
Bolinos av klippfisk, vårruller med kongekrabbe,
crispy torsketunger. Sweet chili, aioli, remulade.
(HV, G, F, S, E, M)

kjøttretter 

ytrefilet av kalv

kr 425,-
200g Ytrefilet av okse, fylt med røkt reinkjøtt og fyldig
ost, kremet saus, høst grønnsaker, potetmos  og
tyttebær. (HV,M)

kr 385,-
250g Grilled kalvefilet, høstens grønnsaker
cognac truffel saus og  potetbåter.(M )

"sharing is caring"
Bestill 3 eller 4 retter av hovedrettene. Smak 
sammen! 3 retter kr 950- / 4 retter kr 1250,- 

kr 950,- /
  kr 1250,-

ALLERGENER: 
E= egg, F= fisk, G= gluten, HA= havre, HV= hvetemel, M= melk & laktose, N=nøtter, 

PK= pinjekjerner, S= skalldyr, SL= selleri, SN= sennep, SF= sesamfrø, SO= soya, P=peanøtter 

Med rødbeterrisotto, hvitvin, løk , ristet rødbeter,
parmesan og grønnsaker (F,M)

Tørrfisk ravioli, med kremet tomat og
basilikum saus, parmesan chips, ristet bacon.
(F,M,HV,E)

raggo vidda biff

bryggas hvalbiff
200g Bryggas hvalbiff med grønnsaker,
husets peppersaus og ovnsbakte potet (M)

kr 279,- 

confitert andelår
Langtidsbakt andelår, rødvinsaus, potetmos,
grønnsaker, toppet med chips (M)

kr 298,- 

torsketunger
Tre torsketunger, mix salat, koreansk råkost,
husets remulade. (S, M, F, HV, G)

kr 135,-

tørrfisk ravioli
Tørrfisk ravioli med kremet tomat- og basilikumsaus,
parmesan chips, ristet bacon. (F,M,HV, E)

kr 145,-



burger & snacks

á la carte fra 14.00 til 20.00

Vi serverer en spennende "dagens rett" hver dag. Spør betjeningen hva dagens er :) 

ALLERGENER: 
E= egg, F= fisk, G= gluten, HA= havre, HV= hvetemel, M= melk & laktose, N=nøtter, 

PK= pinjekjerner, S= skalldyr, SL= selleri, SN= sennep, SF= sesamfrø, SO= soya, P=peanøtter 

bryggas bacon & cheese
Burger i briochebrød, Bryggas dressing, salat, 
tomat, sylteagurk, rødløk og pommfrites.
(HV, G, SN, E, M)

quesedilla med kylling 
Serveres med rømmedressing, salsa, salat og
nachochips. (M, HV, G)

chrispy kyllingburger
Serveres med husets hvitløksdressing, salat,
rødløk, tomat, chiliglaze og pommfrites.
(M, HV, G)

 kr 269,-

 kr 198,-

 kr 269,-

raggo vidda kebab
Reinskav og røykt reinkjøtt fra rein beitet på
Raggovidda. Serveres i tynn libabrød med mix salat,
rødløk, hvitløksdressing og  tyttebær . (HV,G,M,E)

kr 225,-

surdeigspannekaker kr 198,-
Pannekaker fylt med kremet soppstuing, gratinert
med ost. Serveres med mix salat. (HV,G,M)

vegetarisk
rødbetrisotto med chevre
Rødbeter risotto med hvitvin, løk, ristet rødbeter,
chevre  og pinjetjerner. (HV, E, F, G)

 kr 198,- 

våruller  kr 198,-
4 stk. Våruller fylt med grønnsaker, hvitløk og soya. 
Serveres med sweet chili og frisk salat og hvitløksdressing. 
(E,M,HV,SO)

dessert

sjokoladefondant kr 135,-
Fondant som smelter i munnen! Servert 
med italiensk iskrem, husets culi, og friske
bær. (HV, G, E, M)

multe crème brûlée kr 135,-
Delikat dessert med karamellisert overflate,
med smak av Båtsfjords multebær. (M)

hvit sjokolade brownies
Serveres med vår hjemmelagde iskrem og
frisk bær. (E, HV, M)

kr 125,-

blåbær parfait
En forfriskende dessert, toppet med
multebærsaus og knasende karamell. (E, M)

kr 135,-


