
UNE SAINT VALENTIN MAGIQUE À

L’HÔTEL DU COLLECTIONNEUR

Communiqué de presse décembre
2023

L’Hôtel du Collectionneur met à l’honneur cette année encore la fête de l’amour !
A travers de multiples rendez-vous, laissez-vous emporter pas la magie que cette fête

si chère aux amoureux insuffle. 

Détente à deux, instant gustatif unique, parenthèse de bien-être, l’hôtel réunit cet
hiver tous les atouts pour vivre et faire vivre à votre moitié 

une Saint Valentin inoubliable!



La BULLE D’AMOUR

UNE PARENTHÈSE GUSTATIVE AU RESTAURANT LE COLLECTIONNEUR

Plongez dans l'intimité avec la privatisation
d'une heure dans notre Bulle d'Amour, un
espace élégant et romantique conçu pour

un moment à deux. Savourez une sélection
exquise de tapas festives, mettant à

l'honneur le saumon, le foie gras et le
caviar, le tout accompagné d'un cocktail

signature élaboré par notre talentueux chef
Barman, Arthur Moreau.

Au restaurant Le Collectionneur, découvrez un menu plein de surprises et d’émotions
spécialement élaboré par notre chef  Filipe Da Assuçao, Meilleur Ouvrier de France en accord

avec la célèbre Maison de Champagne Laurent Perrier

 Amuse-bouche du Chef
.

Entrée
Escalope de foie gras, chutney hivernal

.
Poisson

Risotto de Saint-Jacques avec son
espuma d’estragon

.
Viande

Le Mignon de Veau Wellington à partage

.
Dessert

Le coeur sucré à partager

La Bulle du Collectionneur 
51-57 rue de courcelles - 75008 Paris 

Disponible du 1 au 28 Février. 196€ pour deux
personnes

 Information :  lecollectionneur@thegatecollection.com
ou tel : +33 (0)1 58 36 67 90

Menu avec coupe de Champagne Laurent Perrier- 155 €
par personne

Menu avec bouteille de champagne Laurent Perrier-
395 € pour deux

Information et réservation
lecollectionneur@thegatecollection.com ou tel : +33 (0)1 58

36 67 97



À PROPOS DE L’HÔTEL DU COLLECTIONNEUR 

C’est la mémoire des plus grands artistes des années 30 réunis en un seul et même lieu...L’Hôtel
possède 496 chambres et suites, 1 700 mètres carrés d’espaces de réception pouvant accueillir jusqu’à
700 personnes, un restaurant français, un bar chic et retro, le Collectionneur Restaurant & Bar, un Spa
Mosaïc avec un centre de remise en forme. L’Hôtel du Collectionneur est membre de la chaîne
internationale Preferred Hotels & Resorts (près de 650 hôtels à travers le monde).  

à partir de 350 euros
Information et réservation :

spa.accueil@thegatecollection.com ou
tel : +33 (0)1 58 36 68 09

Offre valable du 1er au 28 février 2024
inclus. Information et réservation

reservation@thegatecollection.com ou 
tel +33 (0)1 58 36 67 16

Informations pratiques 
L’Hôtel du Collectionneur Arc de Triomphe - Paris 

51-57, rue de Courcelles - 75008 paris - T : +33 (0)1 58 36 67 00 -
communication@thegatecollection.com www.hotelducollectionneur.com 

Pôle Presse de l’Hôtel +33 (0)1 58 36 57 47 - communication@thegatecollection.com

Contact Presse : Bureau de Presse Pascale Venot Fanny ORTIZ - +33 (0)6 59 52 64 17 -

fanny@pascalevenot.fr

ESCAPADE ROMANTIQUE 

À L’HÔTEL DU COLLECTIONNEUR

UN MOMENT DE SÉRÉNITÉ PARTAGÉ AU SPA DU
COLLECTIONNEUR

  SOIN RITUEL SIGNATURE PAOMA 

Aromassage corps (1h)
Gommage (30 min) (2 pers)

Accès SPA (2h)

Vivez une Saint-Valentin d'exception à l'Hôtel du
Collectionneur, une expérience de luxe et
d'intimité avec privatisation de la Bulle du

Collectionneur, tapas festives, accueil
romantique en chambre, départ tardif, petit-

déjeuner buffet, accès spa et un voucher de 20 €
à dépenser au SPA, pour une escapade

amoureuse inoubliable au cœur de Paris.

Notre offre Saint-Valentin comprend : 
Privatisation d'une Heure de la Bulle
du Collectionneur 
Accueil Romantique en Chambre
Départ Tardif à 14h
Petit Déjeuner Buffet au Restaurant
Accès Spa (Jacuzzi, Sauna &
Hammam) 
Voucher SPA de 20 € 

à partir de 590€ la nuit

En cette période emblématique de l'amour, le Spa du Collectionneur Paris se pare d'une
nouvelle sélection de soins dédiés au bien-être du visage et du corps, accueillant les

marques de renom PAOMA et Décorté. Ces deux maisons de prestige offrent des rituels
uniques, mariant expertise manuelle et innovations.


