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Pour la saison hivernale, Arthur Moreau, nouveau chef Barman de I'Hétel du Collectionneur invite la
maison Guillotine Vodka pour une expérience unique sur la terrasse secréte du bar de I'Hétel & lintérieur

d'une bulle féerique installée pour I'occasion.

Vous pourrez y déguster de la vodka au caviar ou & la saveur vieillie, en dégustation individuelle ou en

cocktail, accompagnés d'une assiette gourmande & partager élaborée en association.

A travers un apéritif unique, vous aurez le plaisir de déguster nos délicieuses sélections francaises
d'amuses-bouches : croque & la truffe, blinis de saumon gravlax, une variété de caviar d'Aquitaine de
chez Paris Caviar, une sélection de tarama : truffé, simple apparel, oursin, foie gras et pain d'épices

toasté, crevettes Panko, mayonnaise & la truffe servie avec des frites au couteau.

Partager un moment & I'Hétel du Collectionneur sera l'occasion idéale pour profiter de vos proches dans

un cadre intimiste et féérique pour une parenthése chic et gourmande.



Créée en 2016, Guillotine Vodka est une marque de vodka francaise
innovante ultra-premium sans gluten et élaborée exclusivement & partir de
raisins extraits du vignoble champenois. Cette production lui confére une
saveur distinctive et raffinée. Appréciée pour sa douceur et sa pureté, elle fait
partie de la sélection proposée & |'|—f|\/sée et de grands hétels parisiens de
renom.

Son origine Franco-francaise est trés appréciée des connaisseurs et amateurs

de cocktails.

Guillotine Vodka Originale et Guillotine Vodka au caviar Petrossian sont &

retrouver en dégustation au restaurant Le Collectionneur.

*'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération

Créée en 1998, Paris Caviar propose des produits de la mer issus des
cotes francaises et nordiques. Avec son propre atelier de filetage, elle
offre une fabrication sur mesure de ses produits et répond ainsi aux
besoins et désirs de ses clients.

Confiance et qualité sont les maitres mots de Paris Caviar, qui lui ont

permis de s'implanter dans les restaurants parisiens les plus prestigieux.

Du ler décembre au 29 février, tous les jours de 15h30 & 21hOO pour vos apéritifs et afterwork.
Information et réservation auprés du Collectionneur Restaurant
au +33 (0)1 58 36 67 94 ou par e-mail : lecollectionneur@thegatecollection.com

A PROPOS DE L'HOTEL DU COLLECTIONNEUR

C’est la mémoire des plus grands artistes des années 30 réunis en un seul et méme lieu...L’Hétel posséde 487
chambres et suites, ] 700 métres carrés d'espaces de réception pouvant accueillir jusqu’d 700 personnes, un
restaurant frangais, un bar chic et retro, le Collectionneur Restaurant & Bar, un Spa Mosaic avec un centre de
remise en forme. L’Hétel du Collectionneur est membre de la chaine internationale Preferred Hotels & Resorts

(prés de 650 hétels & travers le monde).

Informations pratiques

L'Hétel du Collectionneur Arc de Triomphe - Paris
51-57, rue de Courcelles - 75008 Paris - T : +33 (O)1 58 36 67 OO

www.hotelducollectionneur.com
Contact Presse de I'Hotel
+33 (O 58 36 57 47 - communication@thegatecollection.com

Contact Presse : Bureau de Presse Pascale Venot
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