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Pour débuter l’année 2024 sur une touche de gourmandise et de douceur, le Chef
Filipe Da Assunçao, Meilleur Ouvrier de France et Chef Exécutif de l’Hôtel du

Collectionneur,
mise sur le classique avec une traditionnelle galette frangipane et pistaches du Piémont,

aussi croustillante en surface que fondante à l’intérieure. 

Fidèle à la tradition, cette galette se compose de plusieurs disques de feuilletage, entre
lesquels se glisse une délicieuse crème frangipane, saveur incontournable de notre enfance.

En sa surface une fine couche de sucre glace vient dessiner le célèbre logo de
l’Hôtel du Collectionneur.

Une création qui saura séduire des becs sucrés. 



À PROPOS DE L’HÔTEL DU COLLECTIONNEUR

C’est la mémoire des plus grands artistes des années 30 réunis en un seul et même lieu...L’Hôtel possède 496

chambres et suites, 1 700 mètres carrés d’espaces de réception pouvant accueillir jusqu’à 700 personnes, un

restaurant français, un bar chic et retro, le Collectionneur Restaurant & Bar, un Spa Mosaïc avec un centre de

remise en forme. L’Hôtel du Collectionneur est membre de la chaîne internationale Preferred Hotels & Resorts

(près de 650 hôtels à travers le monde).  

Informations pratiques

L’Hôtel du Collectionneur - Paris

51 - 57, rue de Courcelles - 75008 Paris - T : +33 (0)1 58 36 67 00

www.hotelducollectionneur.com 
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