
Conférences et évènements 

Journée d’étude, menus & cocktail



La Journée d’Etude se décompose comme suit :

• La location du Salon de 9h00 à 18h00

• La mise à disposition de blocs-notes, stylos,
eau minérale et bonbons

• Le matériel de base : tableau papier, écran

• Accueil café avec mini viennoiseries

• Pause le matin et l’après-midi avec boissons
chaudes et jus de fruits, collations

• Le Déjeuner : choisi parmi une variété de menus 
d’affaires, buffets d’affaires, «sur le pouce», ou 
«cocktail 20 pièces», avec une demi-bouteille de vin, 
eau minérale et café.

La Demi-Journée d’Étude se décompose comme suit :

• La location du Salon de 9h00 à 12h00 ou de
14h00 à 18h00

• La mise à disposition de blocs-notes, stylos,
eau minérale et bonbons

• Le matériel pour votre réunion : tableau papier,
écran

• Deux pauses : le matin ou l’après-midi avec
boissons chaudes, jus de fruits, mini viennoiseries ou
collations

• Le Déjeuner : choisi parmi une variété de menus 
d’affaires, buffets d’affaires, «sur le pouce» ou
«cocktail 20 pièces», avec une demi-bouteille de
vin, eau minérale et café

Journée d’Etude par personne

152 € HT en basse saison 
169 € HT en haute saison 

Demi Journée d’Étude par  personne

125 € HT en basse saison 
138 € HT en haute saison 

2 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Tous nos salons sont équipés de plusieurs lignes 
téléphoniques. Les connexions wifi et internet à haut débit 
sont installées sur demande. 
Nous vous invitons à nous consulter pour les tarifs.

*Nos forfaits sont applicables à partir de 10 personnes

3 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Les Petits-Déjeuners
Tous nos petits-déjeuners sont servis à votre convenance à table ou au buffet. 

Des frais de location de salle sont à prévoir en sus.

Continental 

Café, Thé, Chocolat, Jus de Fruits frais, Eau minérale 
Viennoiseries (Croissants, Brioches, Pains aux Raisins et Pains au Chocolat)

Pain, Beurre, Confitures, Miel
32 € HT par personne

Américain

Café, Thé, Chocolat, Jus de Fruits frais, Eau minérale
Viennoiseries (Croissants, Brioches, Pains au Chocolat et Pains aux Rasins) 

Pain, Beurre, Confitures, Miel
Salade de Fruits frais, Yaourts, Céréales

Œufs brouillés & Bacon
Assiette de Fromages, Assortiment de Charcuteries

44 € HT par personne
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Santé

Café, Thé, Chocolat
Jus de Fruits frais, Eau minérale

Sélection de pains au céréales et pains suédois 
Confiture allégée, fromage blanc 0%

Salade de Fruits frais
Yaourts, Céréales

31 € HT par personne

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Les Pauses Café

Accueil café simple
11 € HT par personne

Café, Thé,
Jus de Fruits frais

Eau minérale

Accueil café 
17 € HT par personne

L u n d i
Café, Thé,

Jus d’orange frais, Eau minérale,
Croissants, Pains au chocolat, Chaussons aux pommes, 

Pomme Granny Smith, eau aromatisée maison

M a r d i
Café, Thé,

Jus d’orange frais, Eau minérale,
Croissants, Pains au Chocolat, Chaussons aux pommes, 

Banane, eau aromatisée maison

M e r c r e d i
Café, Thé,

Jus d’orange frais, Eau minérale,
Croissants, Pains au Chocolat, Chaussons aux pommes, 

Fruits rouges, eau aromatisée maison

J e u d i
Café, Thé,

Jus d’orange frais, Eau minérale,
Croissants, Pains au Chocolat, Chaussons aux pommes, 

Agrumes, eau aromatisée maison

Ve n d r e d i
Café, Thé,

Jus d’orange frais, Eau minérale,
Croissants, Pains au Chocolat, Chaussons aux pommes, 

Noix de coco, eau aromatisée maison

Pauses matinales
17 € HT par personne

L u n d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale 

Pommes Granny Smith, Bonbons à la pomme, 
Barre chocolatée, Cake aux pommes 

M a r d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale 

Bananes, Bonbons à la banane, 
Barre chocolatée, Cake banane noisette 

M e r c r e d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale 

Fruits rouges, Fraises Tagada,
Barre chocolatée, Cake aux fruits rouges

J e u d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale 

Agrumes, Bonbons orange,
Barre chocolatée, Cake aux agrumes

Ve n d r e d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale 

Noix de coco, Nounours chocolat,
Barre chocolatée, Cake chocolat coco
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 Pour toute demande concernant une allergie, l’équipe commerciale est à votre disposition pour vous conseiller

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Après-Midi Douceurs
17 € HT par personne

L u n d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale,

Pommes Granny Smith, Bonbons à la pomme, Madeleines, Crêpes & topping

M a r d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale,

Bananes, Bonbons à la banane, Madeleines, Gaufres & topping

M e r c r e d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale,

Fruits rouges, Fraise Tagada, Madeleines, Fontaine chocolat & Brochette de fruits

J e u d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale,

Agrumes, Bonbon orange, Madeleines, Crêpes & topping

Ve n d r e d i
Café, Thé, Jus d’orange frais, Eau minérale,

Noix de coco, Nounours chocolat, Madeleines, Gaufres & topping

Pauses Permanentes
Supplément de 5 € HT en matinée ou après-midi sur le prix de la pause ou de la ½ journée d’étude 

Supplément de 11 € HT pour la journée sur le prix de la pause ou de la journée d’étude

6 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



L e s  M e n u s



Offre Déjeuner

8

Entrées

Raviole de gambas bio au poivre Cubèbe 

Autour du vitello tonnato, cresson alénois, câpres Colfiorito et crumble parmesan                                 

Artichaut fondant à l'aro blanco et agrumes 

Plats

Pavé de cabillaud, riz noir de Camargue, émulsion d'une crème de citronnelle Suprême de volaille, 

légumes primeurs jus à l'estragon

Quasi de veau du limousin condiment pissalat, asperges et crémeux de petits pois

Desserts

Cheesecake orange pamplemousse, amer bitter, glace saveur d'orient                

Pavlova abricot pêche à la verveine                                                                                                               

Extrafin chocolat, coco, ananas et citron vert

Café

64 € HT par personne (hors boissons)
Ou inclus dans votre Journée d’Etudes

À composer par vos soins : 
Choisir une entrée, un plat et un dessert pour l’ensemble du groupe

Un menu végétarien est également disponible sur demande

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Offre Dîner 

9 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

Entrées

Jeunes légumes printaniers, sélection du maraîcher, crumble et crémeux d'avocat 

Foie gras de canard à la pêche de vigne, chutney verveine                                                                         

Gravelax de saumon d'Isigny et radis multicolores

Plats

Canon de Lotte, fenouil rôti et jus végétale                                                                                                        

Quasi de veau aux morilles et pommes de terre de Noirmoutier, asperges vertes jus de cerfeuil                                

Noisette d'agneau, petit pois et jus à la sarriette

Desserts

Fraisier destructuré vanille, pistache, fraises, sorbet fruits rouges marbré au lait d'orgeat                                                                            

Chocolat de plantation glace à la framboises et olives                                                                                                                  

Pavlova chocolat, noisette, vanille bourbon

Café

82 € HT par personne (hors boissons)
Ou inclus dans votre Journée d’Etudes

À composer par vos soins : 
Choisir une entrée, un plat et un dessert pour l’ensemble du groupe

Un menu végétarien est également disponible sur demande
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Finger Buffet
V1

Par personne 

-4 pièces/cocktail sucrées

Les pièces cocktail salées

Cannelloni du potager 

Volaille pêche romarin

Tresse de saumon fumé et pois gourmand

Spirale de courgette au Sainte Maure et aux éclats de noisettes

Les salades individuelles

La tomate dans tous ses états et mozzarella 

Salade d'orichiette au parfum de basilic et bresaola

Les mini-sandwichs

Bun's sésame avocat tomate ricotta

Finger au thon façon bagnat

Le mini-plat chaud

Bar à la rhubarbe

Suprême de volaille aux petits légumes, crème à l'estragon

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

- 4 pièces salées froides
-1 mini-entrée froide
-2 mini-sandwichs

-1,5 mini-plat chaud



Finger Buffet
V1

Les pièces sucrées 

Eclair café

Feuillantine aux abricots

Yaourt végétal lait de soja passion goji

Les pièces cocktail sucrées 

Assortiments de macarons 

Brochettes de fruits rouges à la menthe fraîche 

Cheesecake abricots lavande, pêche jasmin, mirabelle rose

60 € HT par personne (hors boissons)

Ou inclus dans votre Journée d’Etudes

11 10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services
Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 

. 



12 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

Finger Buffet
V2

Par personne 

-4 pièces/cocktail sucrées

Les pièces cocktail salées

Spirale de radis vert crevette bio

Saumon cacahuète tamarin

Pince de jambon serrano, comté au basilic et pétale de tomate séchée

Spirale de légumes citron confit

Les mini-entrées

Taboulé d'épeautre crevette bio 

Salade grecque pastèque et sumac

Les mini-sandwichs

Pain pita blanc de volaille avocat sauce pimentée

Bagel de flétan mariné, concombre brunoise de fenouil

Le mini-plat chaud

Cabillaud confit aux légumes d'été, sauce échalote, crumble de tomate

Veau confit, caviar d'aubergine

-4 pièces salées froides

-1 mini-entrée froide
-2 mini-sandwichs

-1,5 mini-plat chaud



13 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

Finger Buffet
V2

Les pièces sucrées 

Yaourt végétal lait d'amende framboise 

Verrine de 3 melons aux senteurs herbacées 

Tartelette beauséjour aux pommes caramélisées

Les pièces cocktail sucrées 

Brochette de mangue, papaye et ananas    

Financier pistache, cerise, amareca

Financier orange, sésame noir

Financier aux noix

Moelleux coco ananas

60 € HT par personne (hors boissons) 
Ou inclus dans votre Journée d’Etudes



Menu Buffet 1
À partager

Les entrées
Caponata à l’œuf, vinaigre balsamique

Caponata (aubergine, courgette, tomate, oignon blanc, olives taggiasches, pignon de pain, 
raisin de Corinthe), œuf bio de poule mollet et balsamique réduit

Finger de saumon au blé noir
Crémeux de brocolis, œufs de saumon, copeaux de choux-fleur

Filet de volaille forestière, salade de Provence

Les salades fraîcheurs
Gnochetti pignons de pin, légumes croquants pesto de menthe 

Salade de champignon de Paris

Salade de haricots verts vinaigrette noix et xérès, magret fumé

Le bar à tartes salées
Tarte aux pois chiche, tarte à la tomate, brioche au comté 

Les plats chauds
Daurade à la plancha et aubergine, tomate confite et cébettes

Suprême de volaille jaune, légumes primeurs, jus de l'estragon 

La planche de fromage AOP
Assortiment de fromage français AOP

Le buffet de desserts
Festibulles de fruits frais

Abricot, pêche, verveine

Douceur litchi, framboise, rose
Biscuit soufflé amande, confiture framboise, gelée litchi, brunoise litchi, mousse chocolat 

blanc, chantilly chocolat blanc, framboise et litchi

Tarte abricots aux amandes douces
Émotion sucrée chocolat caramel noix de pécan

Crémeux caramel, biscuit  et mousse chocolat, glaçage truffé et noix de pécan caramélisée

80 € HT par personne (hors boissons)
Ou inclus dans votre Journée d’Etudes

14 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Menu Buffet 2

15 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

À partager

Les entrées
Œuf toqué Ligurie

Œufs brouillés, concassée de tomates, olives taggiasches, huile de basilic

Conchiglioni de blettes et parmesan
Conchiglioni garni de blette, de vapeur de basilic et copeaux parmesan

Feuilleté de canard aux abricots et pistaches en croûte

Les salades fraîcheurs
Salade de gambas grains de pâte 

L'incontournable tomate mozzarella

Salade grecque pastèque et sumac

Le bar à tartes salées
Tarte à la courgette, tarte aux oignons, tarte soufflée provençale

Les plats chauds
Cabillaud infusé citronnelle, légumes verts et oignons

Navarin d'agneau tomate, poivron rouge, légumes et pommes persillées

La planche de fromage AOP
Assortiment de fromage français AOP

Le buffet de desserts
Festibulles de fruits frais

Melons aux herbes, fraise, sureau blanc, rhubarbe

Douceur chocolat au lait, noisette, mangue passion
Dacquoise noisette, feuillantine noisette, crémeux passion, mousse chocolat lait noisette, chantilly 

chocolat lait, dès de mangue, gelée passion et plaquette chocolat au lait

Tarte moelleuse fraise pistache perlée groseilles myrtilles
Émotion sucrée green Mojito

Crème citron vert, compote ananas et basilic, biscuit pistache, chantilly parfum rhum, zestes de 
citron vert et dès d'ananas

80 € HT par personne (hors boissons)
Ou inclus dans votre Journée d’Etudes



Menu Buffet 3

16 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

À partager

Les entrées
Dôme de fenouil et crabe en raviole, champignons

Cabillaud confit, tomate cœur coulant, olives vertes
Asperges vertes, douceur de condiments, sauce ravigote

Les salades fraîcheurs
Salade de quinoa crevettes bio

Salade orientale
Pois chiche, humus, coriandre, oignon rouge, anchois, huile d'olive citron

Salade pomme de terre et volaille, moutarde à l'ancienne

Le bar à tartes salées
Tarte à la carotte, tarte aux légumes, quiche retour du potager

Les plats chauds
Filet de lieu artichaut poivrade

Quasi de veau, jus infusé au thym citron et pomme de terre ratte

La planche de fromage AOP
Assortiment de fromage français AOP

Le buffet de desserts
Festibulles de fruits frais
Autour de la passion, sucre candy

Douceur chocolat, mûres, framboises
Biscuit chocolat et vanille, confit de framboise, mousse chocolat mûres, chantilly chocolat, mûres, 

framboises, plaquette chocolat noir

Tarte aux fraises
Émotion sucrée crémeux de pamplemousse

80 € HT par personne (hors boissons)
Ou inclus dans votre Journée d’Etudes



Les Apéritifs
Les apéritifs se composent comme suit :

APÉRITIF CLASSIQUE

Whisky, Gin, Vodka,
Porto, Martini, Campari

Rhum Blanc, Apéritif Anisé

Bières

Vin Blanc et Vin Rouge

Sélection de jus de fruits
Coca Cola, Coca Cola Light, Coca 

Zéro Tonic & Eau Minérale « Perrier »

Mélange salé

Une demi-heure : 
15 € HT par personne

Une heure : 
23 € HT par  personne 
Heure supplémentaire : 
12 € HT par personne

APÉRITIF CHAMPAGNE

Champagne,Whisky,
Gin, Vodka, Porto, Martini, Campari 

Rhum Blanc, Apéritif Anisé

Bières

Vin Blanc et Vin Rouge

Sélection de jus de fruits
Coca Cola, Coca Cola Light, Coca Zéro 

Tonic & Eau Minérale « Perrier »

Mélange salé

Une demi-heure : 
21 € HT par personne

Une heure : 
30 € HT par  personne 
Heure supplémentaire : 
15 € HT par personne

17 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 
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Cocktail 

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

6 pièces 
23 € HT /par personne

Les pièces salées froides

Petit chou du potager

Spirale de courgette au Sainte Maure et noisettes 

Kubik ananas fumé et pois gourmand

Tresse de saumon fumé et crevette bio

Mini conchigli de tomate et parmesan

Kubik de pastèque neige de féta et olives kalamata 

Volaille, noix de cajou fumée et gel de citron confit 

Voile de pois gourmand espadon mariné, coriandre

15 pièces 
41 € HT /par personne

Les pièces salées froides

Petit chou du potager

Spirale de courgette au Sainte Maure et noisettes 

Kubik ananas fumé et pois gourmand

Nougat d'Ossau-Iraty aux Griottes

Tresse de saumon fumé et crevette bio

Mini conchigli de tomate et parmesan

Kubik de pastèque neige de féta et olives kalamata 

Volaille, noix de cajou fumée et gel de citron confit 

Voile de pois gourmand espadon mariné, coriandre 

Pince de jambon serrano, comté basilic, tomate

Les pièces salées chaudes

Croq'et de légumes 

Assortiment de gougères
Gougère épinard parmesan, cèpes aux noisettes, artichaut 

magret de canard fumé, jambon blanc bacon 

Les pièces sucrées

Assortiment de macarons printemps été 

Savarins fruités aux senteurs herbacées             

Carré fleuri 

Dégustation autour du chocolat 



20 pièces  60 € HT /par personne 
ou inclus dans votre journée d’étude

Les pièces salées froides

Petit chou du potager 

Spirale de courgette au Sainte Maure 

Pince de lomo manchego crème de curcuma 

Spirale de radis vert crevette BIO 

Nougat d'Ossau Iraty 

Tresse de saumon fumé et pois gourmand 

Mini conchigli de tomate et parmesan 

Volaille, noix de cajou fumée 

Kubic de pastèque neige de féta et olives 

Tofu de wakamé au sésame 

Pince de jambon comté basilic et tomate séchée 

Voile de pois gourmand et espadon

Les pièces salées chaudes

Croqu'et de légumes 

Cromesquis de volaille à la citronnelle 

Assortiment de gougères 

Les pièces sucrées

Assortiment de macarons printemps été 

Savarins fruités aux senteurs herbacées 

Carré fleuri 

Dégustation autour du chocolat 

24 pièces 73 € HT /par personne

Les pièces salées froides

Petit chou du potager 

Spirale de courgette au Sainte Maure 

Spirale de radis vert, curry et noix 

Voile de pois gourmand et espadon

Spirale de radis vert crevette BIO 

Nougat d'Ossau Iraty 

Tresse de saumon fumé et pois gourmand 

Pince de lomo manchego crème de curcuma 

Mini conchigli de tomate et parmesan 

Volaille, noix de cajou fumée 

Kubic de pastèque neige de féta et olives

 Tofu de wakamé au sésame 

Pince de jambon comté basilic et tomate séchée 

Dentelle de daurade, condiment iodé 

Cornetto de gambas yuzu 

Les pièces salées chaudes

Croq'et de légumes 

Cromesquis de volaille à la citronnelle 

Croc choux choux façon gougères 

Les pièces sucrées

Assortiment de macarons printemps été 

Savarins fruités aux senteurs herbacées          

Carré fleuri 

Dégustation autour du chocolat 

Les financiers rois du monde 

19 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Les Boissons

Deutz Brut

Deutz Rosé

Ruinart Brut

Ruinart Rosé

Eau minérale, jus de fruits, soft drink     

Bière 

Coupe de Champagne Deutz 

Kir vin blanc 

Vin au verre

Thermos de Café (1L)

Espresso

Cappuccino, latte, thés...

75 € HT    

121€ HT 

96 € HT

125 € HT

7 € HT par bouteille    

8 € HT par bouteille 

18 € HT par coupe            

10 € HT par verre

7 € HT par verre

14 € HT le thermos

4 € HT le café     
5 € HT la boisson

B o u t e i l l e s  d e  C h a m pa g n e

A  l a  C a rt e

D r o i t  d e  b o u c h o n  

10 € HT par bouteille ouverte

20 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Forfaits Vins

F o r f a i t  1
Valençay cuvée de Chèvrefeuille, Francis Jourdain

Bourgueil les barroirs, Couly-Dutheil      
Eau minérale

18 € HT par personne 

F o r f a i t  2

Menetou Salon, Domaine de Maupas
Croze Hermitage Cave de Tain 

Eau minérale
21 € HT par personne 

F o r f a i t  3
Montagny 1er cru, Domaine de Montorge
Mercurey Veilles Vignes, Domaine Faiveley

Eau minérale
26 € HT par personne 

Forfaits sur la base d’une ½ bouteille de vin et d’une ½ bouteille d’eau minérale par personne

Forfait Soft
Coca Cola, Coca Cola Light, Schweppes, Sprite, Ice Tea, Eau minérale

11 € HT par personne

Forfait sur la base de 2 softs par personne et d’une ½ bouteille d’eau minérale par personne.

21 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 
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Les Salons

Une journée : de 8h00 à 18h00

Demi-journée : de 8h00 à 12h00 ou de 14h00 à 18h00

Location dans le cadre d’une prestation avec traiteur : 
Location de 16h00 à 2h00 du matin 

Un devis vous sera proposé pour toute heure supplémentaire

23 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Les Prestations Audiovisuelles

Vidéo 

1) Forfait Vidéo projection 1 - 50 participants
(2 000 Lumens – écran du salon et câbles inclus)
2) Forfait Vidéo projection 2 - 50 à 100 participants
(4 000 Lumens – écran cadre et câbles inclus)
3) Forfait Vidéo projection 3 - 100 à 200 participants
(6 000 Lumens – écran cadre et câbles inclus)
4) Forfait Vidéo double projection
(6 000 Lumens – écran cadre et câbles inclus)

Forfait sonorisation 1 : 
Moins de 50 participants - 2 Bose L1, 1 HF
Forfait sonorisation 2 : 
De 50 à 100 participants - 2 Bose L1, 2 HF
Forfait sonorisation 3 : 
Plus de 100 participants - 4 Bose L1, 2 HF (hors frais d'installation)

Micro col de cygne
Micro HF main / Cravate
Téléphone Araignée / Insert téléphonique

250 € HT

250 € HT

317 € HT

Audio

Note : Une assistance technique son est nécessaire pour l’utilisation de micros cravate.

24 Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 

Nous pouvons également vous proposer des solutions de captations vidéo, décoration, 
info-décor, vidéo conférences et « Ipads wireless meetings » sur simple demande.

21 € HT
84 € HT
134 € HT

225 € HT 

459 € HT 

625 € HT 

Sur demande



Les Prestations Audiovisuelles

Eclairage

Traduction Simultanée

Bureautique

Assistance Technique

Smartbats (hors frais d'installation)

Cabine de traduction double incluant :
1 régie de traduction
2 pupitres doubles pour interprète
4 radiateurs infrarouges 10 W
1 émetteur infrarouge
50 casques récepteurs infrarouges
(Le coût des interprètes n’est pas inclus)

Imprimante N/B (20ppm)
Ordinateur portable (Pack Office)
Télécommande Power Point / pointeur laser
Paper Board supplémentaire (1 Paper Board par salon fourni par l’hôtel)

Assistant montage et démontage :
La demi-journée (son / vidéo / lumière) 
La journée (son / vidéo / lumière)

35 € HT l'unité

Sur demande

Sur demande
Sur demande
Sur demande
Sur demande

450 € HT
550 € HT

Nous pouvons également vous proposer des solutions d’éclairages automatiques, 
décoratifs, cocktails, structures et arches Stacco sur simple demande.

Majoration des heures de 50% pour les techniciens le dimanche et jours fériés.
Nous restons à votre entière disposition pour satisfaire toute demande particulière ou exceptionnelle.
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Nous pouvons également vous proposer des imprimantes couleur, photocopieurs, broyeurs papier et autres 
matériels de bureau sur simple demande.

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services. 



Les Décorations Florales

Personnel

Centre de tables :
Soliflore & décoration mange debout :
Vase du Foyer à l'unité : 
Bouquet buffet haut :

Vestiaire pour la journée
Vestiaire pour la demi-journée
Hôtesse d’accueil pour la journée
Agent de sécurité par heure

A partir de 30 € HT
A partir de 12 € HT
A partie de 465 € HT
A partir de 48 € HT

200 € HT
117 € HT
242 € HT
34 € HT

26

events@thegatecollection.com

L’hôtel du collectionneur - arc de triomphe-paris 
51-57 rue de Courcelles 75008 Paris

Tel: +33 01 58 36 67 00
www.hotelducollectionneur.com

Les tarifs annoncés HT seront augmentés de la TVA au taux en vigueur lors de la signature du contrat, soit actuellement 
10% pour les prestations de services incluant de la restauration (hors alcool) et 20% pour les autres prestations de services 

Notre établissement dispose d’un règlement intérieur, consultable auprès des services de réception de l’hôtel
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