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Meniivorschlage
Siir Wethnachtsessen, Geburtstage,
Firmungen, Aperos, Familienfeier oder
das Beisammensitzen.

Sehr geehrte Giste. Es freut uns, dass Sie sich fiir das Grodeli entschieden haben
um Ihr Anlass bei uns zu feiern.

Ich bitte Sie, ab 10 Personen ein einheitliches Meniu
fiir alle Gaste zu bestellen,

Selbstverstiandlich bin ich auch bereit, ein Menii nach Ihren Wiinschen zu
kreieren. Geben Sie uns Bescheid.

Apero-Hiappchen, Kindergerichte sowie allergische, spezielle Meniis werden
natiirlich gerne beriicksichtigt.

Vorspeisen

— Gemischter Saisonsalat mit gebratenen Pilzen
— Gemischter Saisonsalat mit Niissen und Kernen
— Gemischter Saisosalat mit Ei

— Blattsalat mit geriucherten Lachsstreifen und Kapern + 5. - Fr /Pers.
— Antipastiteller (Oliven, Bruscetta, Thonmousse etc.) + 7.- Fr/Pers.
— Suppe nach Wahl

— Tomaten Bruscetta

Hauptginge

- Pouletbriistli an hausgemachter Currysauce oder Kriauterbutter
dazu Butterreis und Saisongemiise 46.50 Fr / Pers.

- Saftiges Schweinssteak an Pfefferrahmsauce
dazu Butternudeln und Saisongemiise 49.50 Fr / Pers.



- Schweinscordonbleu klassic (Schinken, Kise) HIT!!
Pommes frites und Saisongemiise

Kalb + 5.- Fr 52.00 Fr / Pers.

- Rinds oder Schweinsschmorbraten mit Honig und Senf an Zwiebelsauce
dazu Rosmarinkartoffeln und Saisongemiise 54.50 Fr / Pers.

- Lammnierstiick Provencale Art
mit Weissweinrisotto und Saisongemiise 58.50 Fr / Pers.

- Rindsfiletstreifen ,,Stroganoff*
dazu Butterreis und Saisongemiise 65.50 Fr / Pers.

- Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziircher Art“ mit Rosti und Saisongemiise 62.00 Fr / Pers.

- Saftiges Rindsfilet an einer Rotweinsauce
dazu hausgemachter Kartoffelgratin und Saisongemiise 78.00 Fr / Pers.

- Fangfrischer Fisch an Zitronenbutter
dazu Kartoffeln und Saisongemiise 48.50 Fr / Pers.

Vegetarisch

Nudelgericht nach Wahl

Saisonaler Gemiiseteller mit Spiegelei

Séamiger Pilzrisotto mit Gemiise

Vegetarisches Kohlrabi- / Sellerie Cordonbleu, Pommes je 44.00 CHF / Pers.

Desserts

— Caramelkopfli mit Rahm und Friichten garniert

— Panna Cotta nach Wahl

— Frischer Fruchtsalat mit Sorbetglace

— Hausgemachtes Tiramisu

— Schokoladenmousse mit Friichten garniert

— Caramelisierte Ananasstiicke mit Vanilleglace im Glas

— Hausgemachtes Baumnussparfait

— Dessertteller ,,Grodeli Art* +7.50 Fr / Pers.

Preise inkl. Vorspeise, Dessert und Mwst 8.1% / Person



Bemerkungen / Sonstiges

Fiir eine weitere, zusitzliche Vorspeisen oder Nachspeisen im Menii (ab 4 Giinge)
+9.00 Fr

Fiir mitgebrachte Torten / Kuchen verrechnen wir pauschal  15.- Fr

Wird kein Dessert bestellt, verrechnen wir fiir mitgebrachte Torten / Kuchen
pauschal  60.- Fr

Fiir mitgebrachte spezielle Weine (Zapfengeld) verrechnen wir
pro Flasche 25.- Fr

Fiir gedeckte, weisse Tischwdische verrechnen wir pauschal  30.- Fr
(Ausnahmen sind Weihnachtsessen - Nov.- Jan)

Wir haben unsere saisonale Standartdekorationen mit Kerzen. Gerne diirfen Sie
Ihre eigene Deko oder Blumengestecke selber mitbringen. (Vorabend)

Fiir die genaue Giisteanzahl bitte ich Sie, mir bis spdtestens 1 Woche vorher
Bescheid zu geben. Abmeldungen / Krankmeldungen werden bis zu 24 h vor dem
Anlass nicht verrechnet. Danach werden Sie zu 100 % verrechnet.

Wenn Sie Ihr Fest ausserhalb unserer Offnungszeiten feiern mochten, sollten 20
Personen anwesend sein. Unter 20 Personen verlangen wir einen Aufpreis von

CHF 200.00

Unsere Offnungszeiten sind bis 23:00 Uhr. Falls Sie liinger feiern und sitzen
bleiben méochten, teilen Sie uns das bitte mit. Bis um 23.30 Uhr gilt die Kulanz.
Ab 23.30 Uhr wird pro angefangene 30 min einen Aufpreis von CHF 50.00
verrechnet.

Giiltig fiir 2024

So hoffe ich, das Threm Feste nichts mehr im Wege steht und freue mich Sie
herzlichst zu begriissen.

Das ,, Grodeli-Team * wiinscht Thnen einen
gemiitlichen Tag und einen erholsamen Abend

Datum:

Gastgeber: Giste / Besucher:




