
 

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT 
1 = Gluten l gluten l gluten 2 = Laktose l lactose l lactose 3 = vegetarisch l végétarien l vegetarian  4 = vegan | végan 

  

BEISPIELMENU 
 
 
 
 
VORSPEISEN 
 

Kalbfleischterrine | Brioche | frischer Kräutersalat 1 / 2 

 

Carpaccio von der Jakobsmuschel | Mango | Koriander  
Glasnudeln  
 

Ziegenkäse | Rande | Pinienkerne 1 / 2 / 3 

 
 
SUPPE 
 

Pastinakencrèmesuppe | Rösti - Focaccia 1 / 4 

 
 
HAUPTGÄNGE 
 

Rindsschulterbraten | Gremolata  
getrüffeltes Kartoffelpüree | Wurzelgemüse 2 
 

Zander | Weissweinsauce | Dillöl | konfierte Kartoffeln | Sellerie 2 
 

Arancini | Kürbis | Kräuterseitling | veganer Jus 1 / 2 / 3 
 
 
DESSERT 
 

Schokoladenvariation 1 / 2 / 3 

 
 
KÄSE 

 

3 Sorten Schweizer Käse | Aprikosensenf | Birnenwegge 1 / 2 / 3 
 
 
 
 
2- Gang Fleisch | Fisch | Vegetarisch | Vegan 58 CHF  
3- Gang  Fleisch | Fisch | Vegetarisch | Vegan 65 CHF 
4- Gang  Fleisch | Fisch | Vegetarisch | Vegan 78 CHF 
5- Gang  Fleisch | Fisch | Vegetarisch | Vegan 92 CHF 
 
 



 

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT 
1 = Gluten l gluten l gluten 2 = Laktose l lactose l lactose 3 = vegetarisch l végétarien l vegetarian  4 = vegan | végan 

VORSPEISEN | HORS-D’ŒUVRE | STARTERS 
 
 
 
 
Frühlingssalat | veganer Feta | gepickeltes Gemüse | Bärlauchdressing 4 16.5 
Salade de printemps | feta végan | légumes marinés | dressing à l’ail des ours 4  
Spring salad | vegan feta | pickled vegetables | wild garlic dressing 4 
 
 
Entenleber | Pumpernickel | Himbeer | Balsamico 1/2  24 
Foie gras | pain de seigle noir | framboise | balsamique 1/2 
Duck liver | rye bread | raspberry | balsamic 1/2 
 
 
Vorspeise vegetarisch 3  19 
Hors-d’œuvre végétarien 3 
Vegetarian starter 3 
 
 
Saibling | Rettich | Senf | Gurke 1/2/  26 
Omble chevalier | radis | moutarde | concombre 1/2/ 
Char | radish | mustard | cucumber 1/2/ 
 
 
 
Vorspeise Fisch  19 
Hors-d’œuvre poisson 
Fish starter 
 
 
Vorspeise Fleisch  19 
Hors-d’œuvre viande 
Starter meat 
 
  



 

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT 
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SUPPEN | POTAGES | SOUPS 
 
 
 
 
Karotten-Ingwercrèmesuppe | Karottenöl | Joghurt-Kardamom Glacé 2  18 
Crème de carotte au gingembre | huile de carotte | glace au yaourt et cardamome 2 
Carrot-ginger cream soup | carrot oil | yoghurt-cardamom ice cream 2 

 
 
Tagessuppe  16 
Soupe du jour 

Soup of the day 

  



 

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT 
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HAUPTGÄNGE | PLATS PRINCIPAUX | MAIN COURSES 
 
 
 
 
Grünkern | Erbse | Karotte | Gurke 1/4  38 
Blé vert | petit pois | carotte | concombre 1/4 
Spelt grain | green peas | carrot | cucumber 1/4 
 
 
Hausgemachte Ravioli | Morchel | Spinat | Pinienkerne | Belper Knolle 1/2/342 
Ravioli fait maison | morille | épinard | pignons | fromage « Belper Knolle » 1/2/3 
Homemade ravioli | morel | spinach | pine nuts | « Belper Knolle » cheese 1/2/3 
 
 
Hauptgang vegetarisch 1/2/3  39 
Plat principal végétarien 1/2/3 
Main course vegetarian 1/2/3 
 
 
Lachsforelle aus Rubigen | Beurre blanc | Schnittlauchöl | Safran-Tagliarini | Lauch 1/2 
Truite saumonée de Rubigen | beurre blanc | huile à la ciboulette     54 
tagliarini au safran | poireau 1/2 
Salmon trout from Rubigen | beurre blanc | chives oil | saffron tagliarini | leek 1/2 
 
 
Hauptgang Fisch  48 
Plat principal poisson 
Main course fish 
 
 
Gerolltes Kalbs - Cordon Bleu | Kartoffeln | Frühlingsgemüse 1/2  58 
Cordon bleu de veau roulé | pommes de terre | légumes de printemps 1/2 
Veal cordon bleu | potatoes | spring vegetables 1/2 
 
 
Hauptgang Fleisch  49 
Plat principal viande 
Main course meat 
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KÄSE & SÜSSE VERFÜHRUNGEN 
FROMAGES & DESSERTS | CHEESE & DESSERTS 
 
 
3 Sorten Schweizer Käse | Feigensenf | Früchtebrot 1/2/3  16 
3 sortes de fromage Suisse | moutarde aux figues | pain aux fruits 1/2/3 

3 kinds of Swiss cheese | fig mustard | fruit bread 1/2/3 

 
Coupe Dänemark | Vanilleglacé | Schokolade | Mandeln | Schlagrahm 1/2/316.5 
Coupe Danemark| glace à la vanille | chocolat | amandes | crème chantilly 1/2/3 
Coupe Denmark | vanilla ice cream | chocolat | almonds | whipped cream 1/2/3 
 
Baumnuss | weisse Schokolade | Eierlikör 1/2  21 
Walnut | white chocolate | egg nog 1/2 
Noix | chocolat blanc | liqueur aux œufs 1/2 
 
Tagesdessert  17 
Dessert du jour 

Dessert of the day 

 
Mini Crème brûlée | Safran 2/3  8.5 
Petite crème brûlée | safran 2/3 

Small crème brûlée | saffron 2/3 

 
Limetten - Cheesecake | Minzeglacé | Schokoladencrumble 1/4  18 
Cheesecake au citron vert | glace à la menthe | crumble au chocolat 1/4 

Lime - cheesecake | mint ice cream | chocolate crumble 1/4 

 
Glace | Sorbet nach Wahl | 1. Kugel 1/2/3  4 
Glace | sorbets à choix | 1ère boule 1/2/3 
Ice cream | sorbet at your choice | 1st scoop 1/2/3 

 

Pro zusätzliche Kugel 2 | Boule supplémentaire 2 | Additional scoop 2  3 
Mit Rahm 2 | Avec crème chantilly 2 | With whipped cream 2  1.5 
 
Hausgemachte Praline | Praliné fait maison | Home-made praline 
 

1 Stück | 1 pièce | 1 piece  2 
2 Stück | 2 pièces | 2 pieces  3 
3 Stück | 3 pièces | 3 pieces  3.5 
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Wir weisen Sie darauf hin, dass in unserer Küche Zutaten wie Nüsse, Meeresfrüchte, Lupine sowie sämtliche Allergene 
oder Milchprodukte und daraus hergestellte Erzeugnisse verwendet werden – Spuren können in jedem Gericht nicht 
ausgeschlossen werden. Unsere Gerichte können weiter auch Gluten und/oder Laktose enthalten. Personen, welche unter 
Allergien oder anderen Unverträglichkeiten leiden, bitten wir, uns zu informieren. 
 
 
 
Pro zusätzliches Gedeck verrechnen wir CHF 15 
Abänderungen der Gerichte können nach Aufwand verrechnet werden. 
 

Par couvert additionnel nous facturons CHF 15 
Changements des plats sont facturés dépendant l’effort. 
 

For additional cover we do charge CHF 15 
Changes of dishes will be charged according to the additional effort. 

 


