SPEISEN

Taglich von 12:00 Uhr bis 22:15 Uhr (letzte Bestellung)

APERO

Gerdstete Mandeln 3 8.5
Eingelegte Kalamata Oliven 3 8.5
SNACKS

Fruhlingssalat | veganer Feta | gepickeltes GemUse 16.5
Barlauchdressing 4

Apéroplattli Belvédére | Trockenfleisch | Alpkase /2 32
gepickeltes Gemuse | Barlauchbutter | Bauernbaguette

SUsskartoffel-Stdbchen oder Pommes Frites 15
Spiezer Truffel-Mayonnaise *

Belvédére Burger | Swiss Black Angus Luma Rind 38
Alpkése | Zwiebelkonfitlr | stss-sauere Gurke
Chili Mayonnaise | Kohlsalat | Pommes Frites /2

*erhaltlich von 12.00 - 13.30 und 18.15 - 21.30 Uhr

* Karotten-Ingwercrémesuppe | Karottendl 18
Joghurt-Kardamom Glacé?

* Grunkern | Erbse | Karotte | Gurke 4 38

* Lachsforelle aus Rubigen | Beurre blanc 54

Schnittlauchol | Safran-Tagliarini | Lauch 2

* Gerolltes Kalbs - Cordon Bleu | Kartoffeln 58

Frihlingsgemuse 2

* Tagesempfehlung Tagespreis
unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne

DESSERTS

Mini Créme brualée | Safran 23 8.5
Coupe Danemark 2 16.5
Vanilleglacé | Schokolade | Mandeln | Schlagrahm

Baumnuss | weisse Schokolade | Eierlikdr /2 21
Limetten - Cheesecake | Minzeglacé 18
Schokoladencrumble'*

Glace/Sorbet nach Wahl | 1. Kugel 1/2/3 4
pro zusatzliche Kugel 3
mit Rahm 2 1.5

Gerne informieren wir Sie Uber unsere aktuellen Aromen.

Wir weisen Sie darauf hin, dass in unserer Kiiche Zutaten wie Nisse, Meeresfrichte,
Lupine sowie sédmtliche Allergene oder Milchprodukte und daraus hergestellte
Erzeugnisse verwendet werden - Spuren kénnen in jedem Gericht nicht
ausgeschlossen werden. Unsere Gerichte kdonnen weiter auch Gluten und/oder
Laktose enthalten. Personen, welche unter Allergien oder anderen
Unvertraglichkeiten leiden, bitten wir, uns zu informieren.

Abanderungen der Gerichte werden nach Aufwand verrechnet.
1=enthélt Gluten 2 = enthélt Laktose 3 =vegetarisch 4 =vegan

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT



MENU

Tous les jours de 12:00 a 22:15 heures (derniere commande)

APERO

Amandes grillées 3 8.5
Olives « Kalamata » marinées ° 8.5
SNACKS

Salade de printemps | feta végan | [égumes marinés 16.5
dressing a l'ail des ours?

Assiette apéritive Belvédeére | viande séchée 32
fromage d'alpage | [égumes marinés
beurre & I'ail des ours | baguette /2

Batonnets de patates douces ou pommes frites 15
mayonnaise au truffe de Spiez 3

Belvédére Burger | boeuf suisse Black Angus de Luma 38
Fromage d'alpage | Confiture d’oignons | concombre
aigre-doux | mayonnaise au chili | salade de chou |
pommes frites V2

*disponible de 12.00 a 13.30 et de 18.15 a 21.30 heures

* Créme de carotte au gingembre | huile de carotte 18
glace au yaourt et cardamome 2

* Blé vert | petit pois | carotte | concombre V4 38

* Truite saumonée de Rubigen | beurre blanc /2 54
huile a la ciboulette | tagliarini au safran | poireau

* Cordon bleu de veau roulé | pommes de terre 58
légumes de printemps 2

* Spécialité du jour Prix du jour
avec plaisir que nous vous conseillerons.

DESSERTS

Petite créme bralée | safran 23 8.5
Coupe Danemark 2 16.5
Glace a la vanille | chocolat | amandes | créme chantilly

Noix | chocolat blanc | liqueur aux ceufs /2 21
Cheesecake au citron vert | glace a la menthe 18
crumble au chocolat V4

Glace/Sorbet & choix | 1&re boule 1/2/3 4
Boule supplémentaire 3
Avec créme chantilly 2 1.5

Nous vous informons volontiers de ndtres arébmes actuels.

Nous aimerons vous informer que dans notre cuisine, des produits comme noix,
fruits de mer, lupins et des autres allergénes ou produits laitier sont procédés. On
ne peut pas exclure des traces complétement. Cest possible que nos plats
contiennent du gluten et/ou du lactose. S'il vous plait, informez-nous si vous
souffriez des allergies ou des intolérances.

Des demandes de modifications sont chargez par effort.

1= contiens du Gluten 2 = contiens du lactose 3 =végétarien 4= végan

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT



MENU
Available from 12:00 to 22:15 (last order)

APERO

Roasted almonds * 8.5
Pickled olives «Kalamata» * 8.5
SNACKS

Spring salad | vegan feta | pickled vegetables 16.5

wild garlic dressing 4

Aperitif platter Belvédére | dried meat variation 32
alpine cheese | pickled vegetables | wild garlic butter
baguette V2

Sweet potato sticks or french fries 15
Mayonnaise with truffle from Spiez *

Belvédére burger | Swiss black angus Luma beef 38
Appenberg cheese| onion marmalade | sweet and sour
cucumber | chili mayonnaise | cabbage salad

french fries /2

*available from 12.00 to 13.30 & from 18.15 to 21.30

* Carrot-ginger cream soup | carrot oil 18
yoghurt-cardamom ice cream ?

* Spelt grain | green peas | carrot | cucumber 4 38

* Salmon trout from Rubigen | beurre blanc 54
chives oil | saffron tagliarini | leek /2

* Veal cordon bleu | potatoes | spring vegetables V2 58

* Chef’s special of the day daily price
we will be happy to advise you.

DESSERTS

Mini Créme brualée | saffron 2/3 8.5

Coupe Denmark 2 16.5

Vanilla ice cream | chocolat | almonds | whipped cream

Walnut | white chocolade | egg nog 3 21

Lime - cheesecake | mint ice cream 18

chocolate crumble 74

lce cream or sorbet at your choice | 1st scoop '/2/3 4

additional scoop 3

with whipped cream 2 1.5

We will be glad to inform you about our current flavors.

In our kitchen, products such as nuts, seafood lupines and other allergenes like dairy
products are beeing processed. Therefor, tiny marks cannot be excluded totally. If
you suffer from any kind of allery or intolerance, please inform our staff about it.

Modifications of the dishes are beeing charged by effort.

1= contains gluten 2 = contains lactose 3 = vegetarian 4 =vegan

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT



