SPEISEN

Taglich von 12:00 Uhr bis 22:15 Uhr (letzte Bestellung)

APERO

Gerostete Mandeln # 8.5
Eingelegte Kalamata Oliven 3 8.5
SNACKS

Nusslersalat | Ei | Brot CroGtons /2 16.5
Apéroplattli Belvédére | Wildschweinsalami 32

Hirschtrockenwurst | Alpkéase | stss-saurer Kirbis
Feigen''

SUsskartoffel-Stabchen oder Pommmes Frites 15
Spiezer Triuffel-Mayonnaise *

Captain’s Burger | Hirsch | Stisskartoffel-Stabchen 36
Rotkrautsalat V2

Rindstatar | Kurbis | Brioche 1/2 39

*erhaltlich von 12.00 - 13.30 und 18.15 - 21.30 Uhr

* Klrbiscremesuppe | Ingwer - Orangensorbet 18
KUrbiskernol - Malto 4

* Rote Linsentatschli | veganer Jus | Pastinaken 42
Kurbis | Rotkraut | Krauterseitling *

* Schweizer Zander | Kartoffel | Petersilienwurzel 54
Rosenkohl 2

* Kalbssteak | Haselnusskruste | Steinpilzrahmsauce 58
hausgemachte Tagliatelle | Pastinaken | Rotkraut 2

DESSERTS

Mini Créme brdlée | Zitronengras | Kardamom 2 8.5
Coupe Nesselrode 2 16.5
Vermicelles | Vanilleglacé | Meringue | Schlagrahm

Maroni | Birne | Zimt V2 21
Cashew | Schokolade | Zimt 4 18
Glace/Sorbet nach Wah! | 1. Kugel 1/2/3 4
pro zusatzliche Kugel 3
mit Rahm 2 1.5

Gerne informieren wir Sie Uber unsere aktuellen Aromen.

Wir weisen Sie darauf hin, dass in unserer Kiiche Zutaten wie NUsse, Meeresfrichte,
Lupine sowie séamtliche Allergene oder Milchprodukte und daraus hergestellte
Erzeugnisse verwendet werden - Spuren koénnen in jedem Gericht nicht
ausgeschlossen werden. Unsere Gerichte kénnen weiter auch Gluten und/oder
Laktose enthalten. Personen, welche unter Allergien oder anderen
Unvertraglichkeiten leiden, bitten wir, uns zu informieren.

Abanderungen der Gerichte werden nach Aufwand verrechnet.
1=enthalt Gluten 2 =enthalt Laktose 3 =vegetarisch 4 =vegan

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT



MENU

Tous les jours de 12:00 a 22:15 heures (derniere commande)

APERO

Amandes grillées 3 8.5
Olives «Kalamata» marinées * 8.5
SNACKS

Salade de mache | ceuf | croGtons de pain V3 16.5
Assiette apéritive Belvédére | salami de sanglier 32

saucisse séche de cerf | fromage d'alpage
courge aigre-douce | figues'!

Batonnets de patates douces ou pommes frites 15
mayonnaise au truffe de Spiez 3

Captain’s burger | cerf | batonnets de patates douces
36
salade de chou rouge 2

Tartare de bceuf | courge | brioche /2 39

*disponible de 12.00 a 13.30 et de 18.15 a 21.30 heures

* Créme de courge | sorbet au gingembre 18
et orange | malto a I'huile de graines de courge ¢

* Galettes de lentilles rouges | jus végan | panais 42
courge | chou rouge | pleurote du panicaut 4

* Sandre suisse | pomme de terre 54
racine de persil | choux de Bruxelles 2

* Steak de veau | crolte aux noisettes 58
bolet & la créme | tagliatelle fait maison
panais | chou rouge 2

DESSERTS

Petite créme brdlée | citronnelle | cardamome 2 8.5
Coupe Nesselrode 2 16.5
Vermicelles | glace & la vanille | meringue | créme chantilly
Marron | poire | cannelle V2 21
Noix de cajou | chocolat | cannelle 4 18
Glace/Sorbet & choix | 1ére boule 1/2/3 4
Boule supplémentaire 3
Avec créme chantilly 2 1.5

Nous vous informons volontiers de ndtres ardbmes actuels.

Nous aimerons vous informer que dans notre cuisine, des produits comme noix,
fruits de mer, lupins et des autres allergénes ou produits laitier sont procédés. On
ne peut pas exclure des traces compléetement. C'est possible que nos plats
contiennent du gluten et/ou du lactose. S'il vous plait, informez-nous si vous
souffriez des allergies ou des intolérances.

Des demandes de modifications sont chargez par effort.

1= contiens du Gluten 2 = contiens du lactose 3 = végétarien 4=végan

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT



MENU
Available from 12:00 to 22:15 (last order)

APERO

Roasted almonds * 8.5
Pickled olives «Kalamata» 3 85
SNACKS

Field salad | egg | bread croutons /3 16.5
Aperitif platter «Belvédére» | wild boar salami 32

deer sausage | alpine cheese
sweet and sour pumpkin | figs '

Sweet potato sticks or french fries 15
Mayonnaise with truffle from Spiez 3

Captain’s burger | deer | sweet potato sticks 36
red cabbage salad V2

Beef tartar | pumpkin | brioche /2 39

*available from 12.00 to 13.30 & from 18.15 to 21.30

* Pumpkin cream soup | ginger - orange sorbet 18
pumpkin seed oil - malto 4

* Veal steak | hazelnut crust | cep cream sauce 58
homemade tagliatelle parsnip | red cabbage V2

* Swiss pike-perch | potato | parsley root 54
brussels sprouts

* Red lentil patty | vegan jus | parsnip | pumpkin 42
red cabbage | king oyster mushroom #

DESSERTS

Mini Créme bralée | lemongrass | cardamom 2 8.5
Coupe Nesselrode 2 16.5
Vermicelles | vanilla ice cream | meringue | whipped cream
Chestnut | pear | cinnamon 2 21
Cashew | chocolate | cinnamon # 18
lce cream or sorbet at your choice | st scoop '/2/3 4
additional scoop 3
with whipped cream 2 1.5

Ask us about our current flavors.

In our kitchen, products such as nuts, seafood lupines and other allergenes like dairy
products are beeing processed. Therefor, tiny marks cannot be excluded totally. If
you suffer from any kind of allery or intolerance, please inform our staff about it.

Modifications of the dishes are beeing charged by effort.

1= contains gluten 2 = contains lactose 3 = vegetarian 4 =vegan

Preise in CHF inklusive MwSt. Prix en CHF, TVA inclus Price in CHF incl. VAT



