EHY:n koulutuspaivat 7-8.4.2022

Koulutuspaikkana toimii Paasitorni, Paasivuorenkatu 5 A, oo530 Helsinki.

Koulutuspaivien hinta EHY:n jasenille on 120 € ja ulkopuolisille 160 €. Yhden pdivan osallistumismaksu on
jasenille 60 € ja ulkopuolisille 8o €. Yhdistyksen kunniajasenille, luennoitsijoille seka eldinladketieteen
perusopiskelijoille koulutuspaivat ovat maksuttomat. Lounaat kuuluvat koulutuspdivien hintaan.

Osallistumismaksu ja mahdollinen illallisen menuhinta maksetaan EHY:n tilille: IBAN: FI32 5780 3820 0128 12
viimeiseen ilmoittautumispdivddn 21.3.2022 mennessd. Merkitse maksun tietoihin "Koulutuspaivat 2021”
ja osallistujan nimi sekd mahdollinen lisimerkinta ”illallinen”. EHYn y-tunnus on 1101429-9, huom.
kurssimaksu ei sisélla alvia. Huom. illallisen hintaa ei makseta osallistujalle takaisin ja illallinen on
maksettava, jos illallisen peruutusta ei ole tehty sihteerille viimeiseen ilmoittautumispdivamaaraan

mennessa.

Koulutuspaiville ilmoittaudutaan nettisivujen www.ehy-ry.fi kautta avautuvalla lomakkeella.
Mahdolliset muutokset ohjelmaan paivitetaan nettisivulle.

10.20 — 10.40

10.40 - 11.05

11.05-12.00

OHJELMA:
Yhteinen
8.10- 8.40 Aamukahvi
8.40 - 8.50 Koulutuspdivien avaus
Riikka Aberg, puheenjohtaja, EHY
8.50 — 9.00 Eldinladkariliiton puheenvuoro
Katri Kiviniemi, puheenjohtaja, SELL
9.00-9.30 Juhlaluento
Veli-Mikko Niemi, osastopdallikko, STM
9.30 - 9.50 Ajankohtaista Ruokavirastosta
Pia Makeld, ylijohtaja, Ruokavirasto
9.50 — 10.10 Ajankohtaista Maa- ja metsidtalousministeriosta
Sebastian Hielm
10.10-10.20 Tauko

Ajankohtaista Sosiaali- ja terveysministeriosta
Jari Keinanen

IImastonmuutos ja ruoantuotanto, vesi seka eldintaudit
Antti Makelg, tutkija, ilmastonmuutos ja sdan aari-ilmiot, [lmatieteen laitos

Lounas (kuuluu koulutuspdivien hintaan)


http://www.ehy-ry.fi/

/
12.00 - 13.00 Paneeli: Ruoantuotanto ja eldintaudit ilmastonmuutoksessa
(huom. mahdollisuus yleis6kysymysten esittdmiseen)
e Taina Aaltonen, apulaisosastopaallikko, MMM
e Leena Tuuri, ymparist6johtaja, Oulun seudun ymparistotoimi
e Juha-Matti Katajajuuri, Senior Research Scientist, LUKE
e Ilkka Miettinen, johtava tutkija - mikrobiologinen vesitutkimus, THL
e Antti Mdkel3, tutkija, ilmastonmuutos ja sddn dari-ilmiot, [lmatieteen
laitos

e Pia Madkelg, ylijohtaja, Ruokavirasto
e Vesa Pekkola, neuvotteleva virkamies, STM

13.00 — 13.30 Miten valvontaeldinladkireiden kentta on kdaytannoéssa jarjestetty
Norjassa (luento englanniksi)
Torunn Kneevelsrud, Head of Unit Animal Welfare, Mattilsynet

13.30 — 14.00 Miten valvontaeldinlaikireiden kentta on kdaytannossa jarjestetty
Ruotsissa (luento englanniksi)
Torsten Jakobsson, bitrddande enhetschef/lansveterindr, Jonkdpingin 1dani

14.00 - 14.30 Miten valvontaeldinladkireiden kentta on kdaytannossa jarjestetty
Tanskassa (luento englanniksi)
Susanne K. Larsen, Special Adviser, Division of Anmal Welfare and Veterinary
Medicines, Ministry of Environment and Food, The Danish Veterinary and
Food Administration

14.30 — 15.00 Kahvi

15.00 - 16.00 Yhteispohjoismainen keskustelu
valvontaeldinladkareiden kentdn jarjestamisesta
(englanniksi)
e Anni Heikkonen, laanineldinlaakari, Lounais-Suomen
aluehallintovirasto
e Terhi Laaksonen, osastonjohtaja, Eldinten terveyden ja hyvinvoinnin
osasto, Ruokavirasto
e Susanne K. Larsen, Special Adviser, The Danish Veterinary and Food
Administration
e Torunn Kneevelsrud, Head of Unit Animal Welfare, Mattilsynet
e Torsten Jakobsson, bitridande enhetschef/ldansveterindr, Jonkopingin

laadni
16.30 Ehy ry:n vuosikokous
19.00 — Yhteinen illanvietto ravintola Meripaviljonki, Sadastopankinranta 3,

00530 Helsinki

08.30 - 9.00 Aamukahvi
9.00 - 9.05 EHY:n opiskelijastipendin jako
9.05-9.35 Koronaviruspandemian synty ja levidminen

Olli Vapalahti, professori, Helsingin yliopisto
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9.35 — 10.00 Jatevesiseurannan mahdollisuudet taudinaiheuttajien tunnistamisessa
Tarja Pitkdnen, johtava asiantuntija, THL ja apulaisprofessori, Helsingin
yliopisto

10.00 - 10.10 Keskustelu

10.10 — 10.20 Tauko

10.20 — 11:00 Ajankohtaista epidemiaselvityksistd THL:n ja Ruokaviraston

nikokulmasta

Ruska Rimhanen-Finne, epidemiologieldinldakari, THL ja Annika Pihlajasaari,
ylitarkastaja, Ruokavirasto

11.00 — 12.00 Lounas (kuuluu koulutuspdivien hintaan)

12.00 - 12.30 Clostridium botulinum-riski valmisruokatuotannossa
Noora Pernu, vditoskirjatutkija, ELTDK

12.30 — 12.50 Epidemiaselvitykset Helsingin kaupungilla
Pirkko Hokkanen, elintarviketarkastaja, Helsingin
kaupunkiympdriston toimialan elintarviketurvallisuusyksikko

12.50- 13.20 Vesivilitteisen epidemian selvittamisen erityispiirteet
Outi Zacheus, erikoissuunnittelija, FT, THL

13.20 - 13.30 Keskustelu
13.30 - 14.00 Kahvi
14.00 - 14.20 Oiva-raportin vaikutukset kuluttajiin

Jenni Kaskela, tohtorikoulutettava ELL, ELTDK

14.20 Keskustelu ja pdivien lopetus

Muutokset mahdollisia.



