
Laab Gai

Beef Heart

13€

16€

12.

13.

Grob gehackte Hühnerbrust mit roten Zwiebeln, Minze, 
Limetten, gerösteten Reiskörnern

Gegrillte argentinische Rib-Eye-Streifen mit frischen Kräutern, 
Zitronengras, Chili und Thai-Auberginen

b

b

Weiße Rolle, Duck in Pyjamas, Saté Ayam, gebackene Teig-
taschen gefüllt mit Käse & Garnelen und Crispy Prawns

Vorspeisen Mix (für 2 Personen)1. a, c, f, i, k, n 21€

kuchen gerollt

Mariniertes Hühnchen am Spieß gegrillt, mit Erdnusssoße

Gebackene Teigtaschen gefüllt mit Käse und Garnelen

Garnelen im Knuspermantel mit Avocado-Dip

Duck in Pyjamas

Saté Ayam

Cheesy Spring

Cripsy Prawns

3.

4.

6.

7.

5.

a, l

b, l, n

a, c, i

7€

7€

8€

8,5€

8,5€

Kross frittierte Hühnerhaut mit Ananas, Cherrytomaten Cas-
hewnüsse, in süßlicher Tamarinden-Soße

Kulit Ayam

VORSPEISEN

Tom Kha Gai

Wantan Soup

7€

7€

8€

Teigtaschen gefüllt mit gemahlenem Hühnchen & Garnelen,

Zarte Hühnerbrust in Kokosmilch mit Champignons, Galgant
und Koriander

Black Tiger Garnele mit Tamarinde, Enoki-Pilze, Zitronengras 
und Koriander

Tom Yam Gung

9.

11.

10.

a, c, l

b, c

SUPPEN

SALATE

18. Gai Med Ma Muang

Gai Grapau

16€

16,5€19. b, l

b, l, n

-
kastanien, Kaiserschoten und Cashewnüssen

Grob gehackte Hühnerbrust, scharf angebraten, mit
 Auberginen und Basilikum * Spiegelei dazu + 2€

WOK

(Rind in der Hölle)

Lamm Massaman

17€

22€

22€

26€

26€

26€

22€

25.

26.

27.

28.

31.

29.

30.

a, b, l

a, b, l

a, b, l

b, g, l

b, c

b, l

b, l

Weißwein abgeschmeckt

Black Tiger Garnelen in Kräutern-Limetten und Ingwer-
Knoblauch gebraten dazu Basilikum-Minz-Pesto und Seafood
Soße, serviert mit buntem Gemüse

Knuspriges Hühnchen & saisonalem Gemüse in Sambal-Soße

Knusprige Ente auf buntem Gemüse und Cashewnüssen, mit 

Knusprige Ente auf einem Beet von sehr scharf angebratenen 
Auberginen, Bambusstreifen und Basilikum

HEISSE PFANNE

Phanäng Curry

Gelbes Curry

Rotes oder Grünes Curry

36.

37.

38.

b, n

b, n

Nussiges Curry mit Hokkaido-Kurbis, Peperoni, Limonen ,
Kaffirblättern und süßem Basilikum

Gelbes wohlgewürztes Curry mit Kartoffeln, Möhren und
Cherrytomaten

Cremiges Curry mit Kokosmilch, Auberginen, grünen Bohnen, 
Bambusstreifen und süßem Basilikum

+ Tofu 14€
+ Hühnerbrust 16€
+ Gebackenes Huhn 16,5€
+ Ente 21€

+ Gegrilltes Rib-Eye 21€
+ Gegrillter Lachs 19€
+ Garnelen 25€

Mit:

CURRY

KNUSPRIG

Gai Sam Rod

Bebek Kokos

Babi Mongolai

15€

21€

17€

15.

16.

17.

a, b

a, b

b, l

Ayam Kokos 16€14. a, b

Knuspriges Hühnchen auf rotem Curry, mit Auberginen, Bam-
busstreifen und grünen Bohnen

Knuspriges Hühnchen, bedeckt mit Ananas, buntem Paprika, 
Basilikum, in süß-sauer-scharfer Soße

Knusprige Ente auf rotem Curry mit Gemüse

Kross gebackener Schweinebauch mit Zwiebeln, Chili, Kno-
blauch und Basilikum

Gebratener Eierreis

Gebratener Eiernudeln

Gebratener Gemüse Mix

Schälchen Soße nach Wahl

7€

7€

8€

3€

48.

49.

50.

51.

b, i, l

b, i, l

b, l

BEILAGEN

VEGETARISCHE MENU

Knusprige vegetarische Rolle und Süß-Sauer-Soße
Lumpia Sayur

Silky White

39.

40.

a, l, v 5,5€

In Reisteig umwickelte Rolle, gefüllt mit Tofu, frischem
Gartensalat, Kräutern, Avocado und Pflaumensoße

l, v

l, v

6,5€

VORSPEISEN

SUPPE

SALATE

WOK & VEGGIES

Soto Sayur 

Somm Tamm

Gado Gado

Tofu Goreng Sayur

Tofu on Fire

Salat Segar

7€

9€

14€

14€

16€

9€

Klare Suppe mit Glasnudeln, Gemüse und Algen

Knackige grüne Papaya in Streifen mit Schlangen-
bohnen und zerstoßenen Erdnüssen

Blanchiertes Gartengemüse mit frittiertem Tofu und 
Erdnussoße

Frittierter Tofu auf gebratenem Gemüsebeet, Erdnuss-
soße und Süß-Saurer Soße

Extrem scharf gebratener Tofu mit Chili, Peperoni und
frischen grünen Pfefferkörnern 

Gartensalat mit reifer Papaya, Avocado und Sesam- 
Dressing

41.

42.

44.

45.

47.

43.

b, n

l, n, v

l, n, v

b, l

g, l, k, v

Legende Essen:

Entenfleisch mit Gurke, Zwiebeln und Pflaumensoße in Pfann-

gegrilltem Schweinefleisch (Char Siu) und Blattgemüse

Gegrillte Rippchen mariniert mit Char Siu, Honig und einem
Hauch von Jasmintee

.8 sbiR nimsaJ 9,5€

Herzhafte Hühnerbrust mit grünem Spargel, Paprika, Wasser

schmackhafter Soße aus 5 Gewürzen

Argentinisches Rinderfilet mit knackigem Gemüse & Chilisoße

Extrem scharf gebratenes, argentinisches Rinderfilet mit Chili,
Peperoni und friscen grünen Pfefferkörnern

Lammfleisch und Süßkartoffeln im Massaman Curry mit

a) Glutenhaltig (Weizen), b) Fisch, c) Schalentiere, d) Schwefeldioxide/Sulfite, e) Sellerie, f) Milch & Laktose, g) Sesam, i) Eier, j) Lupinen, k) Senf, l) Soja, m) Weichtiere, n) Nüsse, v) Vegan

a,c,l

Sambal Chicken

Ente Classic

Ped Kiemao

Sapi Panggang

Happy Prawns

Api Sapi

Long Tong 14€
Gemüseeintopf in rotem Curry mit gepresstem Reis
46. v

Weiße Rolle2.
In frischem Reisteig umwickelte Rolle, gefüllt mit Garnelen, 
Ei, Reisnudeln, frischen Kraütern und Pflaumensoße

7€

Peanut Chicken

Goodtime Duck 

16€

21€

20.

22. b, l

b, e, l, n

Hühnchen am Spieß mit Sojasprossen, Sellerie, Morcheln und 
Erdnusssoße

HAUSGEGRILLT

Ente gegrillt mit knackigem Pak Choi und Pflaumensoße

Surf & Turf 27€24. b, c, l

Rib-Eye Steak und gegrillte Black Tiger Garnelen mit Kailian
und Pfeffersoße

32.

33.

Tucked-In

Nasi Goreng

Pad Thai

Bami Goreng

17€

15€

15€

15€

34.

35.

b, i, l

b, i, l, n

b, c, i, l, n

a, c, i, l

Pepperoni und Austernsoße

Gebratener Eierreis mit Hühnerspießen und Erdnusssoße

Gebratene Reisbandnudeln mit Garnelen, Tofu, Sojasprossen 
und zerstoßenen Erdnüsse

REIS & NUDELN

Hausgemachte Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Kailan,

Gebratene Eiernudeln mit Schrimps, Char Siu (mariniertes 
Schweinefleisch gegrillt) und Gemüse

Pla Chu Chi 19€21.
Gegrillter Lachs auf cremigem roten Curry, mit Hokkaido Kürbis 
und Zitronenblättern

b, n

 c,i,l

l, n

a c

a

b

l

SPEISEN

Ginger Steak 22€23. e, b, l

und Peperoni
Gegrilltes Rib-Eye Steak mit Ingwer, Thai-Sellerie, Morcheln



Red Spirit 12€
Wodka, Himbeerpüree, Eiweiß und Limettensaft aufgefüllt
mit Prosecco

Legende Getränke:

Lemon Cooler 

Apfelsaft 

Orangensaft

Ananassaft 

Nektare (Mango, Lychee, Guave) 

Apfelschorle

Coca Cola

Coca Cola Light

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Schweppes Ginger Ale

Schweppes Tonic Water

Schweppes Ginger Beer

3€
3€
3€
3€
2,5€

3€
3€
3€
3€
3€
4€
4€
4,5€

5€
5€
5€
5€
4€

5€
5€
5€
5€
5€
-
-
-

Jazz Mint

Virgin Goodtime

Get Now

Goodtime Flip

Goji Bear

Golden Dream

4,5€

5€

6,5€

5€

5,5€

5€

5€

Frische Limetten, Mineralwasser, Rohrzucker

Jasmin-Eistee mit frischer Minze, Limetten, Rohrzucker

Maracuja, Lychee, Kokossirup, Minze

Apfel, Gurke, Minze, verlängert mit Ginger Ale

Frischer Orangensaft, Mango Honigmelone

Ingwer, Goji-Beeren, verlängert mit Soda

Milchshake mit Mango

3, 10, 13

3, 13

1, 13

3, 8, 13

13

1, 9, 10, 13

1, 9, 10, 13

HOME MADE DRINKS

SÄFTE UND SOFTDRINKS 0,2l 0,4l

2,5€ 6€Vöslauer Mineralwasser
Mit / ohne Kohlensäure

WASSER 0,25l 0,75l

Against Cold

Cafe Crema

Espresso

Doppelter Espresso

Capuccino

Latte Macchiato

3€
2,5€

4€
3,5€

4€
7€

Kännchen Tee

4,5€

3€

Ingwer, Limette & Honig

Jasmin-, Grüner-, Schwarzer Tee

HEISSES

Mai Tai

Aperol Spritz

Pink Mojito

Hugo

Moscow Mule

Slow Gun

Apple Yuzu Martini

12€

8,5€

10€

8,5€

9€

9€

10€

Crémant, Aperol und Sodawasser

Himbeerpüree, Sodawasser, Minze

Crémant, Holunderblütensirup, Minze.

Sloe Gin, Ginger Beer, frischer Ingwer, Goji-Beeren und 

APERITIF’S

COCKTAILS

„Champagner-Jäger“

Laurent-Perrier La Cuvée

Laurent-Perrier La Cuvée Rosé

Crémant Rosé Brut

37€

75€

95€

37€

6€

6€

Crémant Brut Grand Cuvée 1531 - Crémant de Limoux / 
Sieur D’Arques, Languedoc

Champagne Brut Cuvée, Laurent-Perrier, Champagne
Feine Attribute, ausgewogen, frisch und finessenreich, ausschließlich 
hergestellt mit Weinen aus der erste Pressung, komplexe Aromen, 
anhaltende Frische und eine feine Mousse, 36 Monate Flaschenreife.

Die Cuvée aus 70% Chardonnay, 10% Chenin Blanc und 10% Mauzac 

Die Cuvée besteht aus Chardonnay, Chenin Blanc und Pinot Noir, 
in der Nase frisch, lebhaftund elegant; Aromen von weißen 
Blüten, Pfirsich und hellen Früchten

Elegante lachsrosa Farbe, klares und sehr frisches Bukett, breite
Duftpalette von kleinen roten Beeren: Erdbeeren, Johannisbeeren, 
Himbeeren, schwarze Kirschen; vorherrschender Eindruck ist seine 
außergewöhnliche Frische

Champagne Rosé Brut Cuvée, Laurent-Perrier, Champagne

Crémant Rosé Brut Grand Cuvée 1531 - Crémant Rosé 
de Limoux / Sieur D’Arques, Languedoc

CRÉMANT

CHAMPAGNE

0,1l 0,75l

0,75l

Jung

Nahestein

Oliver Zeter

Josten & Klein

25€

32€

32€

30,5€

4€

5€

5€

4,5€

Riesling, Weingut Jakob Jung, Rheingau

Weißburgunder, Schlossgut Diel, Nahe

Sauvignon Blanc, Oliver Zeter, Pfalz

Grauburgunder, Josten & Klein, Mittelrhein

WEISSWEIN 0,1l 0,75l

Rings Rosé

Ursprung

Fossolupaio

Guigal

30,5€

32€

32€

32€

4,5€

5€

5€

5€

Rosso Di Montepulciano, Tenuta Vallocaio, Toskana

Côtes Du Rhône Domaine Guigal, Rhône

ROSÉ

ROTWEIN

0,1l

0,1l

0,75l

0,75l

Krombacher Pilsner vom Fass

Krombacher Alkoholfrei Flaschenbier

Krombacher Weizenbier Flaschenbier

Tiger Singapore Flaschenbier

0,4l - 4,5€

0,33l - 4€

0,33l - 4€

0,5l - 5€
Hefe-, Dunkel-, oder Alkoholfrei 

BIER

a

a

a

Florale Noten, Aromen von roten Früchten und die typische Sangiovese-
Würze machen diesen saftigen und knackigen Rosso zum idealen 
Essensbegleiter.

Signature Blend Rum,Rhume Martinique, Ananassaft,
Mandelsirup und Limettensaft

Barcadi Superior, Limettensaft  weißer Kandiszucker,

Below Wodka, Limettensaft, Ingwerbier

Limettensaft

reift 12 Monate auf der Hefe, feine Perlage, angenehme Säure und 
Aromen erinnern an grüne Äpfel, weiße Blüten und Honig; leicht und
erfrischend

Knackige und erfrischende Säurestruktur, mittlerer Körper mit 
Aromen von Pfirsich und Johannisbeere

Helles Gelb, feinfruchtige Mirabellennote im Bukett, saftiger und
mineralischer Körper, animierender Nachhall

Klares und frisches Fruchtbouquet, dazu florale Noten mit feiner 
Intensität; saftig, pikant, mit animierendem Säurebiss

Eindrucksvolle cremige und reife Fülle, frische Haselnüsse 
und Schiefer-Minerali

Cuvée, Pfalz, Deutschland/Germany

Rosé Cuvée, Weingut Rings, Pfalz
Raffinierter Rosé mit konzentrierten Fruchtaromen, würzigen Zitrusresten 
und reichhaltig rundem Abgang

Das in Holzfässern gelagerte Cabernet Sauvignon-Merlot-Cuvée aus 
Trauben des Feuerbergs besticht durch kraftvolle und aromatische 
Beerenfruchtaromen sowie Anklänge an Schokolade und Kräuter

Feinwürzige Frucht und Röstaromen, elegant und weich im Geschmack

1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel ,4) Geschmacksverstärker, 5) Geschwefelt, 6) Geschwärzt ,7) Gewachst, 8) Chininhaltig, 9) Süßungsmittel, 10) Koffeinhaltig,, 
11) Zuckeraustauschstoffe, 12) Phenylalanin, 13) E-Zusatzstoffe können Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinträchtigen, 14) Taurin / taurine

Yuzu Gin, Apfel-Likör, Cointreau, Apfelsaft, Limettensaft

SPECIAL COCKTAIL OF THE DAY    8€

Bitte wenden Sie sich an unser Service-Team für
Empfehlungen

Frisch Gepresster Orangensaft 5€

Ozeki Sake (alkoholisch)

GETRÄNKE


