BUSINESS LUNCH MENU

25. Marz - 29. Marz
WEINEMPFEHLUNG

Roberto Sarotto | 2021 | Barbera d‘Alba ,Elena“
1dl /10

ALLE MENUS BEINHALTEN SALAT ODER SUPPE (TOMATENSUPPE MIT FREGOLA & STRACCIATELLA) & DESSERT

MONTAG DIENSTAG
MENU 1| 26 MENU 1] 26
GNOCCHI TAGLIOLINI
Mit Safrangemiise & Parmesan Mit Tomatensauce & Mozzarella di Bufala
MENU 2 | 33 MENU 2 | 33
PROSECCO RISOTTO BLACK ANGUS FILET STROGANOFF
Mit Hummerschwanz & Limetten Mit hausgemachter Rosti
MENU 3 | 26 MENU 3 | 26
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL HOLZOFENPIZZA NACH WAHL
MITTWOCH DONNERSTAG
MENU 1| 26 MENU 1|28
FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE GNOCCHETTI SARDI
Mit hausgemachter Bolognese & Parmesan Mit Triffel-Parmesan-Sauce & frischem Triffel
MENU 2 | 33 MENU 2 | 35
ZANDERFILET 150G BLACK ANGUS FILET
Mit Butternut Kiirbis & Limetten-Krauter-Sauce Mit Susskartoffelpommes & Gemiise
MENU 3 | 26 MENU 3| 26
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL HOLZOFENPIZZA NACH WAHL
FREITAG
KARFREITAG

GEOFFNET FUR A LA CARTE
11:00 - 22:00




