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NIBBLES

BACON SCONES
Double cream from Gruyere
(2 pes) - 14

GOUGERES
With Mornay sauce & truffle
(4 pes) - 24

VALAISANNE PLATE

cheese & pickles - 22/36

CROQUE-MONSIEUR
Valais cheese, candied onions
& truffle - 36

STARTERS/

ROASTED SALSIFY

With Valais honey, confit pork belly,

crumble, whisky sabayon
& coffee vinaigrette - 28

HOMEMADE RICOTTA RAVIOLI

Squash pesto, sautéed mushrooms,

hazelnut & sage - 26

BEETROOT SALAD

Raspberries, dill & smoked egg yolk condiment - 21

Regional cured and dried meats, Bagnes

CHESTNUT TARTLET

Vin Jaune, perfect egg, buckwheat & parmesan - 28

BEEF TARTARE

Satay, spring onion & ginger - 31/48

FETTUCCINI MAISON
Truffle & pecorino - 48

ROASTED MONKFISH
Tonka bean, voatsiperifery
pepper, beetroot
& mushroom - 52

BLACK POULTRY

Vin jaune sauce, squash &
curry - 59

MAINS

GNOCCHI
Rocket pesto
& parmesan - 34

VEAL BLANQUETTE
Mustard & vin jaune, vegetables
& burnt onion - 48

PORK CHOP

Spelt and truffle risotto & black
garlic condiment - 58

SIDES

TO SHARE

MATURED RIB OF BEEF
with Béarnaise sauce
(2-3ppl) - 27/100gr

LAMB SHOULDER
Confit with orange, vegetables
& Kalamata olive
(2pp)) - 160

ROASTED DUCK WITH
VALAIS HONEY
Samoussa, sweet harissa
condiment
& vegetable wok (2-3ppl) - 180

Mashed potatoes - 12 / Caesar salad - 18/28
Brocoli, labne with herbs, crunchy almonds - 14 / French fries - 12

CHEESE PLATE

Hélzig Schaf, Tomme
Aletsch, Bagnes cheese,
Jersey Blue - 23

DESSERJS,

GANACHE

Dark chocolate, passion

fruit & twille - 17

LEMON

Olives & Rosemary - 18

FRENCHIE BANOFFEE
Banana, nutmeg, caramelized
pecan nuts - 16

FOR ANY ALLERGIES PLEASE ASK A STAFF MEMBER, PRICES IN CHF VAT 8,1% , SERVICE AND TAXES INCLUDED
Lamb CH, Beef CH, Veal CH, Duck FR, Pork belly CH, Pork chop CH, Monkfish UK
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BACON SCONES SALSIFIS ROTIS
Créeme double de la Gruyere Miel du Valais, poitrine de cochon confit,
(2 pcs) - 14 crumble, sabayon au whisky
& vinaigrette café - 28
GOUGERES RAVIOLE DE RICOTTA MAISON
Sauce Mornay & truffe Pesto de courge, champignons sautés, noisette &
(4 pes) - 24 sauge - 26
BETTERAVES EN SALADE
PLANCHE VALAISANNE Framboises, aneth

& condiment jaune d'ceuf fumé

Viande séchée, lard séché, jambon cru, o1

fromage de Bagnes & pickles - 22/36
TARTELETTE A LA CHATAIGNE

Vin jaune, ceuf parfait, sarrasin & parmesan - 28
CROQUE-MONSIEUR

Fromage du Valais,
oignons confits & truffe - 36 TARTARE DE BGEUF
Satay, cébette & gingembre - 31/48

PN TS/

A PARTAGER
FETTUCCINI MAISON GNOCCHI
Truffe & pecorino - 48 Pistou de roquette COTE DE BEUF MATUREE
& parmesan - 34 Sauce Béarnaise
(2-3ppl) - 27/100gr
LOTTE ROTIE BLANQUETTE DE VEAU EPAULE D'AGNEAU
Féves de tonka, poivre Moutarde et vin jaune, légumes Confit al'orange, légumes &
voastsiperifery, betterave & oignon brulé - 48 olives de Kalamata
& champignons - 52 (2 ppl) - 160
VOLAILLE NOIRE COTE DE COCHON CANARD ROTI AU MIEL
Sauce vin jaune, courge & Risotto de petit épeautre a la DU VALAIS
curry - 59 truffe & condiment ail noir - 58 Cuisses en samoussa,

condiment harissa douce &
wok de légumes (2-3ppl) - 180

ACCOMPAGNEMENTS
Purée de pommes de terre - 12 / Salade César - 18/28
Brocolis, labné aux herbes, amandes croquantes - 14 / Frites - 12

DE'SSERIS/

ASSIETTE DE FROMAGES GANACHE
Hblzig Schaf, Tomme Chocolat noir, passion & FRENCHIE BANOFFEE
Aletsch, Bagnes cheese, gavotte - 17 Banane, dulce de leche, noix
fromage de Bagnes, Jersey CITRON de pécan & muscade - 16

Blue - 26 Olives et romarin - 18

POUR TOUTE ALLERGIE, VEUILLEZ DEMANDER A UN MEMBRE DU PERSONNEL, PRIX EN CHF TVA 8,1% , SERVICE ET TAXES
INCLUS
Agneau CH, Beeuf CH, Veau CH, Canard FR, Poitrine de Porc CH, Céte de cochon CH, Lotte UK
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