
MENU 58 €

PLEASE CHOOSE YOUR FAVOURITE STARTER, 
MAIN COURSE & DESSERT BELOW

 

STARTERS

SCALLOP CARPACCIO
Chargrilled scallops, semi-dried tomatoes and ramsons L, G 

Hiillostettuja kampasimpukoita, puolikuivattuja tomaatteja
 ja karhunlaukkaa

OR

TARTARE
Local raw beef, egg yolk, horseradish and crispy capers  L, G

Tartarpihvi, keltuainen, piparjuurta ja rapeita kapriksia

OR

ROASTED VEGGIE SALAD
Avocado, tomatoes, cucumber, red onions, bell pepper, olives, feta, 

parsley and lemon vinaigrette  L, G, (V)

Avokadoa, tomaatteja, kurkkua, punasipulia, paprikaa, oliiveja, fetaa, 
persiljaa ja sitruunavinaigrettea

MAIN COURSES

SEA BASS
Roasted sea bass fillet, almond potato puree and lemon  

& saffron beurre blanc sauce  L, G

Paahdettua meriahventa puikulaperunapyreetä ja sitruuna-
sahramivoikastiketta

OR

GRILLED CHICKEN SUPREME
Corn-fed chicken breast, gratinated goat’s cheese,  

broccolini and tarragon sauce  L, G

Maissikananrintaa, gratinoitua vuohenjuustoa, broccolinia ja 
rakuunakastiketta

OR

ASPARAGUS RISOTTO
White asparagus, green asparagus and parmesan L, G, (V)

Valkoista parsaa, vihreää parsaa ja parmesaania

DESSERTS

LEMON CAKE
Liquorice pomada and rice chocolate L (V)

Lakritsi pomadaa ja riisisuklaata

OR

CRÉME BRÛLÈE  L, G

OR

CHOCOLATE MOUSSE
Chocolate mocca mousse with cherry coulis  L, G

Suklaa-mokkamousse ja kirsikkacoulis

SPECIAL DAYSPECIAL DAY
MENUMENU



COCKTAILS & BUBBLES

HELSINKI GT  15
SUNRISE SPRITZ 14

CHERRY MOJITO (NON ALCO) 10

RIONDO FALCERI PROSECCO EXTRA DRY  10 / 55
MONTBRA CHAMPAGNE BRUT   16 / 91 

TAITTINGER MILLÉSIMÉ BRUT 2015 (MAGNUM) 285

WHITES

MÜLLER-GROSSMANN HM 2020  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  11.5 / 64
AUSTRIA, Grüner Veltliner
ALBERT BICHOT CHABLIS AOC  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  15.5 / 88
FRANCE, Chardonnay
HENRI BOURGEOIS SANCERRE LES BARONNES .  .   .   .   .   .   .  91
FRANCE, Sauvignon Blanc

ROSÉ

HENRI GAILLARD CÔTES DE PROVENCE ROSÉ  .   .   .   .   .   11 / 61
FRANCE, Grenache Noir, Cinsault, Syrah, 
Tibourenc, Mourvèdre
CHATEAU D’ESCLANS WHISPERING ANGEL (MAGNUM) .   . 159
FRANCE, Grenache Noir, Cinsault, Syrah, 
Carignan, Vermentino

REDS

PAUL JABOULET AÎNÉ PARALLÈLE 45 
CÔTES DU RHÔNE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  11.5 / 64
FRANCE, Grenache, Syrah
GIACOMO BORGOGNO & FIGLI BARBERA D’ALBA .   .    14.5 / 82
ITALY, Barbera
LAMY-PILLOT BOURGOGNE PINOT NOIR  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  91
FRANCE, Pinot Noir

BEERS

LAPIN KULTA PURE ORGANIC .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 6.5/9.5
Lager, Finland
BIRRA MORETTI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 9.5
Lager, Italy 
KAKOLA BREWING RIVIERA IPA .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10.5
India Pale Ale, Finland
PERONI LIBERA 0%  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    8
Lager, Italy

SOFT DRINKS

ORANGINA .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 6
COCA COLA / ZERO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5

 


