
P O L E N TA   
crisp polenta, mozzarella, parmigiano

C A R B O N A R A 
fried carbonara pasta croquette

C A R C I O F I 
crisp artichoke, bagna cauda

P E P E R O N C I N I   
fried shishito peppers

B I A N C O  |  R O S S O  |  R O S AT O  |  A S A H I  B E E R  |  C Y N A R O T T O

P I Z Z E T TA  M A R G H E R I TA   
tomato, fior di latte, parmigiano, basil

P I Z Z E T TA  C A R D I N A L E 
tomato, fior di latte, spicy soppressata, olives

PA N I N O  C A P R E S E    
sesame bun, fior di latte, tomato, basil, oregano

PA N I N O  M O R TA D E L L A
sesame bun, mortadella

C A L A M A R I
crisp calamari, chives, lemon aioli

B U R R ATA  E  P O M O D O R O    
Pugliese burrata, tomato, basil

C H E  B E L L A  B U R G E R
sesame bun, ground chuck and brisket patty, 
scamorza, artichoke aioli, tomato conserva

P I Z Z E T TA  L A  PA R M A
fior di latte, arugula, prosciutto, parmigiano

P I Z Z E T TA  P I E M O N T E    
fior di latte, mixed mushrooms, truffle crema, 
fontina

P I Z Z E T TA  B U R R ATA    
tomato, Pugliese burata, basil 

L A M B R U S C O  |  A P E R O L  S P R I T Z  |  N E G R O N I

Monday - Friday from 3-7pm

M A N D O R L E  E  O L I V E     
roasted almonds, marinated  
Cerignola olives

C R O S T I N O  B O M B A      
toasted semolina sourdough, 
bomba Calabrese

C R O C C H E T T E  D I  PATAT E    
potato and pecorino croquette,  
‘nduja aioli

P R O S E C C O  |  S A N G R I A  |  L I M O N C E L L O  S P R I T Z  |  P E R O N I  |  P I L S N E R  U R Q U E L L

A N T I PA S T O  M I S T O   
prosciutto, soppressata, 
parmigiano, pickled peppers, 
taralli

C O C K TA I L  D I  G A M B E R I   
shrimp cocktail, salsa rosa,  
iceberg lettuce

PA S TA  A L  F O R N O   
Sicilian style baked pasta, veal  
ragu, bechamel, green peas,  
mozzarella

A M E R I C A N O  S B A G L I AT O  |  I S O L A  L U N G A  |  Z E N

 vegetarian      *please let your server know if you have any allergies


