
 

ZIMTKUCHEN 

Zuerst: 

250g  Mehl  
150g  Margarine (oder Butter) 
60g  Zucker 
1 Prise Salz 

Diese Zutaten zu einem Mürbteig verkneten, mindestens 30 min ruhen 
lassen (Kühlschrank), danach in eine Springform auswellen (dabei 
einen ca. 2cm hohen Rand formen) und mehrmals mit einer Gabel 
einstechen; 

Im vorgeheizten Backofen bei 190°C (Ober- & Unterhitze) 10 Minuten 
backen 

Währenddessen: 

3  Eier 
je 125 ml Schlagsahne und Milch 

Verrühren, dann 

4 Stk.  Zwieback (zerbröselt) 
50g  Zitronat (gehackt) 
150g  Zucker 
1 Prise Salz 
200g  Haselnüsse (gemahlen) 
1,5 EL Zimt 
½ TL  Backpulver 

Unter die Schlagsahne-Milch-Ei-Mischung rühren und diese Masse auf 
den vorgebackenen Boden geben; 

Weitere 30 Minuten backen 

Schließlich: 

Abkühlen lassen, aus der Form lösen, nach Belieben mit Zimt, 

Puderzucker und Haselnussblättchen bestreuen und…schlemmen      ! 


