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EAU

Petite
Grande

SODA

Coca Cola, Tonic, Orangina

JUS FRAIS

Fruits de saison

CAFE & THE

Nespresso

Cappuccino, Latté macchiato
Café froid

Thé marocain

Thé infusion, Tchaba

Thé glacée maison
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BIERE

Casablanca, biére marocaine

VINS

Val d’argan, blanc - rosé - gris - rouge
Médaillon, blanc - rosé - gris - rouge
Cava

La Perle du Sud

COCTAILS

Gin tonic
Negroni
Gin Fizz

Cuba Libre

Cocktail sans alcool
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Entre 12h30 et 14h30

Salade de lentilles @
Spaghetti Bolognaise
Linguines végétariennnes )
Club sandwich
Croque-monsieur ¥)

Salade césar
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A partir de 19h00
2 plats
3 plats
Lundi et vendredi,

uniquement le menu du chef, 3 plats

ENTREES

Sélection des salades marocaines (2 p) ©
Couscous & la menthe (2 p) @
Pastilla au poulet (2 p)

Sélection des briouattes (2 p)
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PLATS PRINCIPAUX

Tajine de poulet au citron confit

Tajine de beeuf pruneaux

Tajine de bar de ligne aux raisins et safran

Tajine d’agneau ‘Magfoul’ aux ognions et tomates cerises
Tajine de boulettes kefta & la marocaine

Tanjia ‘Marrakchia’ (2 p)

DESSERTS

Mille-feuille de poire avec sa glace vanille
Dessert maison

Mi cuit au chocolat, glace & la pistache
Riz au lait, sorbet mandarine

Tajine de fruits d’Asni, glace & la cannelle
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WATER

Small

Big

SODA

Coca Cola, Tonic, Orangina

FRESH JUICE

Seasonal fruits

COFFEE & TEA

Nespresso

Cappuccino, Latté macchiato
Iced Nespresso

Moroccan tea

Infusion tea, Tchaba

Homemade iced tea
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BEER

Moroccan beer, Casablanca

WINES

Val d’argan, white - rosé - grey - red
Médaillon, white - rosé - grey - red
Cava

La Perle du Sud

COCTAILS

Gin tonic
Negroni
Gin Fizz

Cuba Libre

Mockiail



Between 12.30 and 14.30 pm

Lentil Salad ®

Spaghetti Bolognese
Vegetarian linguine &
Club Sandwich

Grilled cheese sandwich ®

Cesar salade
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Let’s diner

As from 7 pm

2 courses

3 courses

Monday and Friday,

only the chef’s menu, 3 courses

STARTERS

Selection of Moroccan salads (2 p) @
Couscous with mint (2 p) @

Chicken pastilla (2 p)

Selection of briouattes (2 p)
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MAIN DISHES

Chicken tagine, candied lemon

Beef tagine, prunes

Sea bass tagine, grapes and saffron

Tajine "Makfoul” lamb, caramelized onion and tomatoes
Minced meat tagine

Tanjia Marrakchia (2 p)

DESSERTS

Pear mille-feuille, vanilla ice cream
House dessert

Chocolate ‘mi cuit’, pistachio ice cream
Rice pudding, mandarin sorbet

Asni fruit tagine, cinnamon ice cream



