
Assemblage de vignes de merlot et de cabernets, ce vin est élevé 
en cuve pour conserver et révéler le fruit. Un vin d’assemblage, 
comme il est coutume d’élaborer à Saint-Emilion, mais libéré 
de la richesse tannique apporté par le bois.

Sol • Argilo-siliceux de pied de côtes

Cépages • Merlot (75%), Cabernet Franc (23%) et 
Cabernet Sauvignon (2%)

Âge moyen des vignes • 26 ans

Superficie • 8,5 hectares

Rendement • 19 hl / ha

Récolte • Manuelle et tri des grappes 

Vinification • Macération en baies éraflées-foulées, 
fermentation avec des levures indigènes en cuve inox, 
extraction douce par remontages, cuvaison de 4 semaines 
et macération finale à chaud

Élevage  • Plus de 12 mois en cuve inox et barriques de 
chêne français

Mise en bouteilles
Le 10 mai et le 5 décembre 2023
Pas de collage

Production
18 722 bouteilles de 75 cl
127 magnums (1,5 l)

Caractéristiques analytiques finales
TAV : 13 % vol
AT :  3,02 g/l H2SO4 
pH : 3,49
AV : 0,39 g/l H2SO4
SO2 total : 54 mg/l
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