zalmhuis buffet.

Soep.

Soep van de Chef met diverse broodsoorten met
kruidenboter & smeersels

Koude gerechten.

¢ Visplateau met gerookte zalm, gerookte makreel
& noorse garnalen

¢ Pastrami met gekarameliseerde viencompote
& olijven

¢ Huisgemaakte aardappelsalade met aioli & tijm

e Tomaat met mozzarella met pijnboompitten &
basilicum olie

e Pulled chicken salade

Geserveerd op een schaal

vanaf 20 personen 42,50 PP

Warme gerechten.

e Boeuf Bourguignon klassiek

e Aardappelgratin

e Palet van zalm & gamba’s met bulgur en olijven

* Mediteraanse kippendijen met ratatouille

e Aardse groenten knolselderij, koolraap, gele biet
koolrabi & radijs

e Groentequiche geroosterd in de
houtskooloven

Dessert.

Chocolade Quenelle met een crumble van
hazelnoot & Ferrero Rocher ijs

Uitbreiden?

Grand dessert creme brilée, chocolade quenelle,
vers fruit, tiramisu & Ferrero Rocher ijs

+14,50 pp



