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Fast so wie heute stand das prochfvo”e

SERVUS

im Bamberger Haus

bes

Umgeben vom wunderschénen ruhigen
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Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft.

Bamberger Haus ehemals tatsachlich in Bamberg, Luitpoldpark liegt das Bamberger Haus

ehe die Fassade 1912 zu Ehren des Prinzregenten zentral in Minchen mit zahlreichen Dank langjéhriger Erfahrung, Liebe zum

Luitpold als Geschenk in Schwabing-West neu Parkmoglichkeiten direkt am Haus und in der Detail

oufgebouf wurde.

Heute beherbergf das denkmo|geschu"rzfe
Anwesen

auf drei Etagen ein Restaurant und einen
Biergarten

unmittelbaren Umgebung.

Mit nur 30 Minuten zum Flughafen, 10
Minuten zum Hauptbahnhof Miinchen und
direkter U-Bahn-und Tram-Anbindung
(Scheidplatz, U2/U3) ist das Bamberger
Haus fir seine Gaste von nah und fern
g|eic|’1@rmof3en gut zu erreichen.

und einem passioniertem Team gelingt es
uns,
die Traume unserer Kunden und Gdaste wahr
werden zu lassen und lhnen ein einzigartiges
Fest bei uns zu realisieren.



LUITPOLD SAAL RESTAURANT FERDINAND FRANCESCO GEWOLBE
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LUDWIGS SALETTL SONNENTERRASSE EISSTOCKBAHNEN (5 Bahnen)



Mitten im Luitpoldpark
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lhre Gaste treffen ein, finden zahlreiche Park-
moglichkeiten, sowie den umliegenden Luitpold
Park, um sich kurz die Beine zu verteten.

Begrifien Sie lhre Géaste mit einem Welcome
Drink im Grinen - oder im Winter: zwischen
knisternden Feuerschalen im weif3en Schnee.

Weitere Moglichkeiten lhre Géaste zusammenzu-
fihren bieten unser Salettl und die grof3ziigige
Sonnenterrasse.

Blumen und Dekoration werden auf lhre Wiin-
sche und hr Farbschema abgestimmt.

Uy "

UNSER SERVICE

Wir kiimmern uns um Siel

Geolefeon

Bei schonem Wetter bietet unser Garten mit

den AuBBenbereichen sowohl im Sommer wie

auch im Winter zahlreiche Moglichkeiten Sie

und lhre Gaste kulinarisch zu verwshnen - von

Kaffee & Kuchen tiber ein grofies Grillfest bis
hin zum Qutdoor-Bankett.

Im Inneren des Bamberger Hauses stehen
lhnen ganzjahrig und wetterunabhédngig unsere
Raumlichkeiten fur kleine und grof3e Gruppen
zur Verfigung.

Wir bieten eine Vielfalt an kulinarischen Kon-
zepten, die zu lhren Vorlieben passen und nach

Wenn Sie fertig gespeist haben,
verwandelt sich der Raum in einen Dancefloor
- mit weiterhin gentigend Sitzméglichkeiten.

Wir richten gerne eine Bar ein, an der lhre
Gaste mit

klassichen Longdrinks und alkoholfreien Ge-
tranken

versorgt werden.

Gerne sprechen wir Empfehlungen

zum Thema Technik, Band und DJ aus.



110 gm Flache

Kapazitét:
40 bis 100 Personen

Bestuhlungsméglichkeiten:
Auf Anfrage kann der Luitpoldsaal mit samt-
lichen Bestuhlungsvarianten & Dekokonzepten
eingerichfef werden.

Technische Ausstattung:
Sonos Soundanlage fiir Hintergrundbeschal-
lung

LUITPOLDSAAL

Unser barocker Ballsaal

Der Luitpold Saal ist ein echtes Prunkstiick

Der prachtvolle Barock-Saal im ersten Stock
bietet
den perfekten Rahmen fir Feiern in fantas-
tisch
nostalgischem Ambiente.

Besondere Highlights sind die goldenen
Wandlampen und Kronleuchter, die tppig
verzierte Stuckdecke, das wunderschone Echt-
holzparkett, die gleichermaBen Glamour und



100 gm Flache
fest installierte Bartheke

Kapazitat:
Sitzend: 80 Personen
Gemischt: 100 Personen
Stehend: 120 Personen

Bestuhlungsméglichkeiten:
TOF@‘ n

Technische Ausstattung:
Sonos Soundanlage
fur Hintergrundbeschallung

FERDINAND

Das Restaurant im Erdgeschoss

Das Restaurant des Bamberger Hauses bietet

mit seiner koiser\ich—k‘c’mig\ichen Kiiche kulinari-
sche Highhghfs von Osterreich bis nach Ungarn,
vom Bodensee bis zur Adria.

Mit regionalen Produkten und passionierter
Kochkunst wird den traditionellen Rezepten aus
der Zeit der K&K-Monarchie Osferreich-Ungom

neues Leben eingehaucht.

Im Restaurant Ferdinand wird man unter einem
opu|enfen Kronleuchter empfongen und genief3t
unter barockem Fresko. Der besondere Charme
entsteht durch den Twist
aus Glamour und Geselligkeit.



195 gm Flache
fest installierte, \onge Bartheke & Showkiiche

Kapazitat:
Sitzend: 140 Personen
Gemischt: 180 Personen
Stehend: 200 Personen

Bestuhlungsméglichkeiten:
TOF@‘ n

Technische Ausstattung:
Sonos Soundanlage
fur Hintergrundbeschallung

FRANCESCO

Das gemiitlich-gesellige Gewoslbe
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Das rustikale Souterrain des Hauses mit me-
diterranem Flair schafft ein lockeres Ambien-
te unter geschwungenen Bégen aus Stein
und bietet Platz fir grofie, rauschende Feste.

Besonderheit: Sie kdnnen unbegrenzf \onge
im Francesco Gewalbe feiern.

Die besonderen Highhghfs des Francesco-
Gewodlbes sind die eindrucksvolle Showkiiche,
die |onge Cocktailbar, die sich tiber den
Gastraum bis zur Tanzempore erstreckt und
das wunderschéne Deckengewolbe.
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400 gm Flache

Besonderheit:
Schanke

Kapazitat:
Sitzend: 90 Personen
Stehend: 150 Personen

Bestuhlungsméglichkeiten:
Tafeln
Technische Ausstattung:
Sonnenschirme mit Regenrinnen,
Heizs’rromer, Starkstrom

SONNENTERRASSE

Unsere grof3ziigige Sonnenterrasse

Uber 400 gm Flache stehen auf der Sonnen-
terrasse unseres Hause zu lhrer Verfigung.

Genief3en Sie hier mit lhren Gdsten un-
beschwert im Sonnenschein einen herzlichen
Sekt-Empfang, Kaffee und Kuchen oder
an einem schénen Sommerabend bei unter-
gehender Sonne mit flackernden Kerzen ein
festliches Bankett.
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LUDWIGS SALETTL

Das Salettl ist der perfekte Ort fur
ein BBQ im Sommer als auch im

Winter,

alternativ bieten wir lhnen .
W gerne ein Buffet an. [m QW

Wir beraten Sie gernel!

Besonderheiten: Feiern Sie in unserem neuen Ludwigs Salett!.
Sonnenschirme und Der lichtdurchflutete Holzbau liegt am Rande
festinstallierte Schanke im Salettl unseres Gartens und verfiigt tber einen tber-
dachten
Kapazitét: : — _ Innenbereich sowie einen eigenen Auflen-

Salettl Innen/Auf3en je 80/150 Personen bereich.
Garten bis zu 800 Personen
GeniefBen Sie im Sommer innen und auf3en
Bestuhlungsméglichkeiten: _ das romantische Flair mit Schutz

variabel ' vor spontanen Wetterumschwiingen oder
| erleben Sie im Winter den Zauber

eines Chalets mitten in der Stadt!

Technische Ausstattung: !
Heizstrahler, Starkstrom, Sonos Soundanlage i
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Eisstockschief3en
Im Garten warten insgesamt 5 Eisstockbah-
nen darauf von lhnen bespieH zu werden. Ein
Spafd fur GroB3 und Klein und ein besonderes
Erlebnis.

Reind|-Essen
Genief3en Sie mit leckeren Spezialitaten lhre
einmo|ige Weihnachtsfeier mitten im Park. In
unserem gemitlichen Ludwig Salett| finden
bis zu 80 Personen Platz.
Erleben Sie eine traumhafte Winterhochzeit
oder urige Weihnachtsfeier.

WINTER

Erleben Sie Winterzauber pur!

Erleben Sie eine traumhafte Winterhochzeit!

Im Winter verwandelt sich das Bamberger
Haus mit Garten in einen g\ifzernden Winter-
fraum.

Im Garten wird Eisstock gespielt und die
wohlige Warme des Hauses und unseres
.Chalets” ladt zu ausschweifenden Festen ein,
wéhrend drau3en leise der Schnee rieselt.

Gerne beraten wir Sie zu den vielen Moglich-
keiten, die der Winter im Bomberger Haus
bietet.
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Bayrisches Fingerfood

Laugenpraline | Obazda | Schnittlauch | rote Zwiebel
Mini Schnittlauchbretzeln
Schwarzwdalder Schinken | Meerettichcreme | Gewiirzgurkenl

Brie | Feigensenf | Kresse

Raucherforelle | Meerettichcreme | Saiblingskaviar

Belegte Oktoberfest Brezen

Bergkdase | gerducherter Lachs | Schwarzwalder Schinken
Leberkas | Salami | Kochschinken | Ei | Remoulade

Meerettichcreme | Obazda | Tomate Mozzarella

EMPFANG

Happchen & Magentratzerl

Jeweils 3 Sorten zu wdhlen

Gebeiztes Lachstatar
Brottaler | Kaviar | Dill
Praline vom gebeizten Saibling
Brotchip | Creme Fraiche | Saiblingskaviar
Lachskaviar
Blini | Sauerrahm | Dill
Tafelspitz in Aspik
Meerrettichhaube | Kresse
Rindertatar
Brotchip | Senfcreme | geb. Kapern
Roastbeef
gerostetes WeiBbrot | Sauce Tatar
Gebackene Wachtelkeulchen
Truffelmayo
Mini Schnitzel

Zitrone | Preiselbeereb
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Rote Beete Praline
Sesam
Hummus
hausgemachtes Fladenbrot | frittierte Petersilie
Guacamole

frittiertes Fladenbrot | Krautersalat

Bruschetta

gerdstetes Weifibrot | Basilikum



Khnssi s

Brotkorb | Hausgemachter Aufstrich

Bunter Pfluicksalat

Nisse | Croutons | Kirschtomaten | Gurken

Bsfflamott

Kartoffelmousseline Fingermohren | Rostzwiebeln
Rotweinjus

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie
Mousse | Creme

Kokos-Pannacotta mit Beerenragout

BANKETT

Unsere Mens

Auf Wunsch kreieren wir mit lhnen
eine individuelle Speisenfolge,
gerne auch ein Mehrgdange-Menti.

ferdllnand)

Brotkorb | Hausgemachter Aufstrich
Tatar vom Lachs
Krautersalat | Kren | Meerrettichmousse

Kartoffelchips | Saiblingskaviar

Rosa gebratene Entenbrust

Thymianpolenta | saisonales Gemiise | Entenjus

Mousse von weifler Schokolade

Schokoerde | Himbeeren

Tonowy Josepof

Brotkorb | Hausgemachter Aufstrich

Ziegenfrischkase -Terrine

Feldsalat | Radicchio | getrocknete Feigen

Hochzeitssuppe

Fladle | GrieBnockerl | Gemusejulienne | Krauter

Filet vom Heimischen Rind

Rotweinjus | Kartoffelgratin | Saisonales Gemiise

Schokokiichlein

Sorbet | Beerenroster



BANKETT

Auszug aus der Speisekorfe

lorgoeiseo

Bunter Pflucksalat
Nisse | Croutons | Kirschtomaten | Gurken

Steirischer Vogerlsalat
Speck | Kirbiskerne | Croutons | steirisches

Kirbiskernsl

Kurbistatar

kandierte Kirbiskerne | Feldsalat | Kurbiskernsl
iegenkdseprohne

Tatar vom Lachs
Krautersalat | Kren | Meerettichmousse
Kor’ro”ekhips | Soib|ingskovior

Ziegenfrischkase -Terrine

Feldsalat | Radicchio | getrocknete Feigen

Hochzeitssuppe
Fladle | Grie3nockerl | Gemusejulienne | Krauter

Karotten - Ingwer Suppe (vegan)
Croutons | Gartenkresse

(Auswahl nach Saison, wir beraten Sie gern)

Hewtplipelsooy

Filet vom Heimischen Rind
Marktgemise | Kartoffelgratin | Rotweinjus

Kalbsrahmbraten
Kalbsrahm | gebratene Breznknsdel |
Wirsinggemiise

Rosa am Strang gebratenes Beiried
Marktgemise | Kartoffelgratin | Rotweinjus

Rosa gebratene Entenbrust
Thymianpolenta | saisonales Gemiise | Entenjus

Geschmortes Ochsenbéackchen

Truffelpuree | Fingermohren | frittierte Petersilie |
otweinjus

Bsfflamott

Kartoffelmousseline | Fingermshren | Réstzwiebeln |
Rotweinjus

Gebratenes Filet vom Saibling
Rahmspinat | Risoléekartoffeln | Krautersalat

Bamberger Haus Knsdel
Bergkas | Rahmschwammerl

Saisonales Risotto

(Auswahl nach Saison, wir beraten Sie gern)



BANKETT

Auszug aus der Speisekorfe
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Handgekrandelte Steinpilznudel

Babyspinat | Tomate | Rastzwiebeln | frittierte
Petersilie

Gerducherter und gebratener Tofu
Ratatouille | Basilikum-Pesto

Kurbisgerstenrisotto
kandierte Kirbiskerne | Kiirbiskernsl

Desserls

Altwiener Kaiserschmarrn

Rosinen | Powidl | Apfelkompott

Schokokiichlein

Sorbet | Beerenrsster

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie
(Buffet)

Mousse | Creme |
Kokos-Pannacotta mit Beerenragout (vegan)

Mousse von wei3er Schokolade

Schokoerde | Himbeeren

Orangencremebrulée



FOOD SHARING

Unsere Tischbuffets

Wir finden, dass Teilen etwas Schones ist, deshalb haben wir fir Sie unser Tischbuffet konzipiert.
Wir servieren auf rustikalen Eichenbrettern und stellen die Speisen in die Tischmitte, Sie bedienen sich nach

Lust und Laune selbst! Stellen Sie |hr eigenes Tischbuffet zusammen: Vorspeise, Hauptgericht und Dessert.



lorgppe iseon

Italienische Antipasti

Parmaschinken | Salame Milano | Parmigiano |
Oliven

Caprese | Insalata Mista | Ciabatta

- individuell zubuchbar -

Vitello Tonnato
Rosa Kalbstafelspitz | Thunfischsof3e

gebackene Kapern | Rucola

uno|

Rindercarpaccio

Rucola

FOOD SHARING
LA FAMIGLIA"

Wahlen Sie fir die Hauptspeise
drei Klassiker

Ousle 6 p('/d‘»?ﬂ/
)

(Auswahl

Pappardelle alla Boscaiola

Erbsen | Pancetta | Pilze | Karotte | Sellerie | Krauter
Parmesan

Spaghetti Gamberetti
Garnelen | Peperoni | Tomate | Knoblauch |
Rucola | Parmesan

Penne con Radicchio

Penne | geschmorter Radicchio | Gorgonzola |
Walniisse

Pizza Diavola

Tomatensugo | Mozzarella | scharfe Salami
Peperoni

Pizza Regina

Tomaten Sugo | Mozzarella | Schinken | Pilze

Pizza Verdure
Tomaten Sugo | Mozzarella | mediterranes Gemiise

L. gzwa?/

- individuell zubuchbar -

Wolfsbarschfilet

sautierter Blattspinat | WeiBweinsofie | gerdstete

Salbeikartoffeln
oder
Ossobuco alla Milanese

Gremolata | gerostete Salbeikartoffeln |
Schmorgemise

Oder
Saltimbocca vom Maishend|

Erbsen Florentiner Art | Gnocchi alla Sorrentina

Begserl)

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie

Tiramisu | Panna Cotta | Obstsalat 19



AUSWAHL:

Osterreichisches Jausnbrettl

Kalbsfleischpflanzerl | Stdtiroler Speck
Alpenkéase | Obazda | gerducherte Forelle
Kaminwurz | Pfefferbeifier | Paprika

Brotzeitrankerl | Radieserl | Gewiirzgurken | Butter

Senf | Kren | Bauernbrot | frische Brezn
oder
Steirischer Vogerlsalat

Speck | Veltliner-Dressing | Kirbiskerne
Kurbiskernal | Croutons

OCIQI’

Rinderkraftbrithe aus der Léwenkopfterrine

Griefinockerl | gebackene Leberknodel | Frittaten

Wurzelgemiise | Krauter

FOOD SHARING

L,SPEZLWIRTSCHAFT”

WMWM@W

AUSWAHL:

Kalbsrahmbraten
Kalbsrahm | gebratene Breznknsdel
|Wirsinggemiise
oder
Gulasch vom Rind
aus der Léwenkopfterrine
frittierte Petersilie | Breznknodel
oder
Ofenfrische Bauernente aus dem Reind|

Kartoffelknsdel | geschmolzene Butterbrosel
Apfelblaukraut | Entensof3e

oo|er

Ofenfrischer Schweinebraten vom
Landschwein

resche Schwarte | Dunkelbiersauce
Kartoffelknsdel | Krautsalat

INKLUSIVE:
Bamberger Haus Knsdel

Bergkos | Rohmschwommeﬂ

Griiner Blattsalat

Vinaigrette | Croutons

AUSWAHL:

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie

Mousse | Creme | Kokos-Pannacotta mit
Beerenragout (vegan)

oo|er

Altwiener Kaiserschmarrn

Rosinen | Powidl | Apfelkompott

20



ab 25 Personen

Sommer | Winter

UNTER FREIEM
HIMMEL

ab 25 Personen

Sommer | Winter



SPANFERKEL

ab 25 Personen

Knuspriges Spanferkel im Ganzen
Kartoffelknodel | Semmelknodel | Krautsalat

Dunkelbiersauce
barfl's & bisserl) mefuy seion?

Osterreichisches Jausnbrettl
Fleischpflanzerl | Sudtiroler Speck | Alpenkase

Obazda | geraucherte Forelle | Kaminwurz

Landjager | Wammerl | Radieserl | Gewiirzgurke

Butter | Bauernbrot | frische Breze

Saisonale Suppe

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie
Mousse | Creme |

Kokos-Pannacotta mit Beerenragout (vegan)

Unser Tipp

Eiskaltes Augustiner-Bier frisch und suffig aus
dem Holzfass

151 / 30l
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GRILLFEST

ab 25 Personen

Wir grillen exklusiv fur Sie & lhre Gaste
im Sommer und im Winter.
Lassen Sie sich inspirieren!

Voo, Gyl b

marinierte Steaks vom Entrecote

pikante Holzfallersteaks

Nirnberger Rostbratwurst
Rindercheddarknacker

Rosmarinkartoffeln | mariniertes Grillgemiise

Lachsfilet auf Zedernholz
Melonen - Minze - Salat | 9%%?

Hall i Z
Kartoffelgurkensalat | Couscous-Salat LR e S

gegrillte Avocado mit Tomaten-Salsa

Blattsalate | Bauernbrot | Baguette Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie

,Spicy Spare Rips” - zart & knusprig Mousse | Creme |

Unsere hausgemachten Saucen & Dips Hahnchenkeulen vom Landgocker Kokos-Pannacotta mit Beerenragout (vegan)

Aioli | Pikante Tomaten-Relish

BBQ Sauce | Senfauswahl | Krauterbutter St Wi Geneuenerier o

Sour Cream Zusétzlich bieten wir

Scampispiefie an

23



Unsere hausgebackenen Kuchen:
Kasekuchen
Schokokuchen mit Glasur & Beeren
Mohnkuchen
Riblikuchen

Gerne ordern wir fir Sie bei unseren

ausgesuchten Minchener Konditoreien.

Eine grof3e Auswahl
an Kuchen steht fir Sie jederzeit
auf Anfrage bereit.

KAFFEE & KUCHEN

Kaffee & Kuchen nach Tradition eines

Wiener Kaffeehauses bieten wir Ihnen

im Saal, im Restaurant oder auch im

Salettl an, bei schonem Wetter gerne
auch im Auf3enbereich!

Wir bieten lhnen eine Auswahl an
exquisiten Kaffee- & Teespezialitaten von
lokalen Manufakturen.
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Aperilifs

Aperol Spritz
Aperol, Soda, Prosecco, Orange

Hugo

Holunderblitensirup, Soda, Prosecco, Minze

Lillet Wild Berry
Lillet Blanc, Russian Wild Berry, Beeren

Rosmarin Spritz
Rosmarin Sirup, Tonic Water, Prosecco, Orange

Bergamotte Spritz
Italicus, Prosecco, Thymian, gefrorene
Passionsfrucht

Riesling Sekt
Wegeler, Mosel

Cremant de Limoux Rosé¢/Blanc
Domaine J.Laurens, Languedoc Roussillon

Briindlmayer Sekt Rosé/Blanc
Weingut Bruendlmayer, Kamptal

GETRANKE

Spezialigten

Blety

Augustiner Lagerbier Hell
Augustiner Pils
Augustiner WeiB3bier
Radler
Késnig Ludwig Weif3bier leicht
Ksnig Ludwig WeiB3bier alkoholfrei
Clausthaler alkoholfrei

Unser Tipp

Eiskaltes Augustiner-Bier frisch und suffig aus
dem Holzfass

Gin Longdrinks
Vodka Longdrinks
Rum Longdrinks

Welne

In unserem Weinkeller befinden sich hochwertige
und edle Tropfen aus Deutschland, Osterreich und
Italien.

Unser Sommelier wird Sie gerne beraten!

Auf Wunsch kénnen Sie eigene Weine mitbringen
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Unser Team freut sich auf lhre Anfrage!

E-Mail
event@bambergerhaus.de

Fernsprecher
+49 89 322 12 82 13

DAS I
BAMBERGER
| HAUS

DAS LEBEN IST EIN FEST

Ferdinand Gastronomie GmbH
Das Bamberger Haus
Brunnerstrasse 2

D-80804 Minchen

www.bambergerhaus.com

© 2024 Bamberger Haus \ Diese Prasentation ist urheberrechtlich geschitzt. Jede Verwertung, Weitergabe oder Verwendung, ohne Zustimmung der Ferdinand Gastronomie GmbH ist unzuldssig und
mit einem Honorar abzugelten. Die Inhalte dieser Prasentation sind vertraulich zu behandeln. Die Weitergabe von Informationen und Inhalten an Dritte ist unzulassig

Es gelten unsere AGB's
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