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Vorspeisen 
 

bunter Frühlingssalat  
gemischt mit saisonalen Aromen.   12 
 

Caesar’s Salat 
Speck, Hobelkäse, Ei & Brotcroutons  15 
 

Bärlauchschaumsuppe  
knusprige Lachsforellenpraline     14 
 

Tagessuppe  
täglich frisch zubereitet   12 
 

Stuba-Feeling 
lassen Sie sich eine Vorspeise empfehlen…    28 
 

Vater’s Rindstatar 
Nach altem Hausrezept.  als Vorspeise  28 
 als Hauptgang  45 
 

 Portion Pommes frites  8 
 
Klassiker  
 

«Hüttlers» Hamburger 
Rindfleisch rosa gebraten, Greyerzer, Zwiebeln, Gurken 
hausgemachtes Ketchup & Pommes frites  29 
 
 

Cordon Bleu von der Schweinshuft  
Bio-Gemüse & Bratkartoffeln   39 
 
 

rotes Thai Curry 
Bio-Gemüse, Basmatireis, Cashewnüsse & Koriander  28  
 

 + marinierte Pouletbrustwürfel  34 
   
 

  
    
 
 

 
Empfehlungen  
 

Fregola Sarda  
Erbsen, Frühlingszwiebeln, Cherrytomaten, Rucola & Hobelkäse  28 
 

 + rosa Kalbshuftmedaillons  48 
 + gebratene Frutiger Eglifilets  46 
 
Rindsentrecôte «Café de Paris» 
Spinat & Kartoffelgnocchi   52 
 
Adelbodner Gitzibrägel  
Kartoffelstock & Frühlingsgemüse   46 
  
Käseauswahl von Fromage Mauerhofer – Sumiswald    
Knäckebrot & Quittenchutney   25 
 
   
Weine im Offenausschank 
 

Weisser Burgunder Weingut Martin Wassmer – Baden   dl 8.5 
 

Viognier P.-M. Carruzzo & Fils – Chamoson     dl 9 
 

Sauvignon Blanc Weingut Jauslin – Muttenz    dl 9.5 
.  
 

Pinot Noir Domaine St. Sébaste – Saint-Blaise      dl 8.5 
 

Humagne rouge Gilbert Devayes – Leytron  dl 9.5 
 

Merlot Domaine de Marcy – St. Prex    dl 10 
 
 

Preise für kleine/grosse Portionen – in Schweizer Franken inkl. MwSt. 
SCHWEIN, KALB, RIND, POULET Schweiz 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

	

Bistrokarte – Frühling   


