
            	 	 


F U S I O N  F O O D  F U N K Y  M O O D

Het Visioen tasting menu 

Amuse bouche 

Tom Kha soepje met champignon en koriander 
Vers gebakken zuurdesem brood van De Broodsmid 

Met hoeveboter van De Beukenhoeve 

Sharing 

Garnaalkroketten tom kha 
Op basis van kokosmelk - citroengras 
Grijze gepelde garnalen en guacamole 

Kippe spiesjes bumbu kacang  
Pittig pindasausje - groenten zoetzuur 

Lenterolletjes 
Cashew nootjes - soya - koriander & munt 

Hoofdgerecht 
	 	 	     

Gebakken Skrei 
Verse friet - kimchi bearnaiseslaatje met yuzu ponzu 

Of  

Dunne lende van het Belgische holstein ras 
Verse friet - frisse salade met yuzu ponu - korean bbq pepper saus 

Of  
	 Gele curry met aardappel 	 	         

Aubergine - Thaise basilicum - jasmijnrijst 

Dessert  
	 	  

	 	 Dessert naar keuze	 	 	              

Of    

Irish Koffie +3 

€ 54,5 per persoon 


