
            	 	

F U S I O N  F O O D  F U N K Y  M O O D

Valentijn menu  

Amuse bouche  

Sneeuw krab op z’n thais 
 kokos soepje met limoen en koriander 

Gelakt skrei * 
 Yuzu ponzu - crème van topinambour en reductie van rode biet 

Ossenhaas van het wit - blauwe ras  “bulgogi” 
Witte kimchi salade en kimchi béarnaise - verse friet 

To share with your loved one 

Hart van witte chocolade  
   Riz conde, matcha, litchi, framboos gedroogde kers en yoghurt violet merengue	  	                   

   € 79 - vier gangen *  
€ 64 - drie gangen 

Al onze gerechten worden dagvers met liefde huisbereid en met verse producten. 
Vraag info aan ons team info over allergenen.


