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CHEF'S GOESTE MENU
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Enkel per tafel ME¥3b 5450/ p.p

VOORGERECHT

Voorgerecht naar keuze

HOOFDGERECHT

Vol au vent "soto ayam"”
shitaké - room - friet - belle flamande kip

100% Belgische hoevekip
of

Belgische asperges

a la flamande " visioen " - wasabi - chili - koriander
met Mangalica ham / handgepelde zeebrugse garnaal (+ 6,00)

DESSERT

Millefeuille met belgische aardbei
witte chocolade mousse - vanille ijs - crumble
van rood fruit

Yehudil Van Meckeren

HET VISIOEN

Fusion food, funky mood



