
 

Le Festival des Asperges 

                       500g d’Asperges « cuisson minute à la vapeur » et sauce Mousseline 

                       500g freshly steamed aspargus with mousseline sauce 

                       500g frisch gedämpfter spargel mit mousseline sauce 

Avec 100g de Jambon braisé                                                                                                                      30,90€
   
With 100g boiled ham with herbs / Mit 100g geschmortem Schinken 

 
Avec 100g de jambon de Parme traditionnel 18 mois                                             32,90€
   
With 100g Parma ham / Mit 100g Parmaschinken 

 
Avec 100g de jambon de San Daniele 24 mois                                                                                      37,30€  
    
With 100g San Daniele ham / Mit 100g San-Daniele-Schinken 
 

Avec 80g de saumon fumé artisanal                                                                                                       38,30€
   
With 80g smoked salmon / Mit 80g geräuchertem Lachs 

Les Suggestions du chef 

Crème veloutée d’asperges                                                                                                                      12,90€                                                                                                 
   
Asparagus cream soup / Spargel-Creme-Suppe 
Cassolette de poulet à la crème d’aperges blanches et vertes                                                         28,50€ 

Chiken casserole with white and green asparagus cream 

Hähnchenauflauf mit weisser und grüner Spargelcreme  

Duo d’asperges gratinés à la sauce mousseline                                                                                  31,90€ 
Duo of asparagus gratinated with mousseline sauce 
Duo aus spargel gratiniert mit Mousselinesauce 
Gambas tigre à l’ail sur un lit d’asperges vertes grillées                                                                   33,90€ 
Tiger prawns with garlic of grilled green asparagus 
Tigregarnelen mit knoblauch auf einem bett aus gegrillter grüner Spargel 
Le filet de sole aux asperges vertes gratinées                                                                                     38,90€ 
Sole fillet with browned green asparagus 
Seezungenfilet mit gratinerten grünen Spargel 
Le Filet mignon et asperges à la sauce Gorgonzola                                                                           38,90€ 

Mignon fillet ans asparagus with gorgonzola sauce 

Filet mignon und spargel mit Gorgonzolasauce 

Tournedos de canard, sauce aux figues et asperges vertes                                                             38,90€ 
Duck tournedos with fig sauce and green asparagus 
Ententournedos mit feigensauce und grüner spargel 
Les « Panciotti » (raviolis frais faits maison) à la ricotta et aux 2 asperges                                  26,40€ 
Freshly homemade raviolis with ricotta and asparagus 
Frische hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Spargel  

*Tous nos plats sont accompagnés avec pommes de terre cuites à la vapeur. 

All our dishes are served with steamed potates. 
Alle unsere Gerichte warden mit gedämpften Kartofflen serviert. 

 


