
 
 

Répertoire des allergènes 
 

Gluten 1 

Blé (épeautre, kamut) 1a 

Seigle 1b 

Orge 1c 

Avoine 1d 

Souches hybridées 1e 

non spécifié 1 (*) 

Crustacés 2 

Œufs 3 

Poisson 4 

Arachides 5 

Soja 6 

Lactose 7 

Fruits coque 8 

Amandes 8a 

Noisettes 8b 

Noix 8c 

Noix de cajou 8d 

Noix de pécan 8e 

Noix du Brésil 8f 

Pistaches 8g 

Noix de Macadamia (Noix du 
Queensland) 

8h 

non spécifié 8 (*) 

Céleri 9 

Moutarde 10 

Sésame 11 

Sulfites 12 

Lupin 13 

Mollusques 14 



 

POTAGES ● SUPPEN SOUPS 
 
Crème de tomates 7 / 9 

Soupe à l’oignon 1a / 7 / 12 

Minestrone 9 

Tortellini (fait maison) in brodo 1a / 3 / 7  

Soupe de poissons maison avec rouille et croûtons à l’ail 1a / 3 / 4 / 9 / 10 / 12 
 
 
  

SALADES  SALATE SALADS 
 
Salade Niçoise                                                                                           4 / 3 / 10/12 

Salade de croûtons et lardons 1a / 3 / 7 

Salade au fromage de chèvre chaud                                                 1a / 1b / 3 / 6 / 7 / 8/ 10 / 11 / 
12 

Caprese di bufala 7 

Salade de crevettes 2 / 3 / 7 / 10 / 12 

Salade César au poulet grillé   1a / 1c / 3 / 4 / 6 / 7 / 10 / 11 

Cocktail de crevettes 1a / 1c / 2 / 3 / 6 / 11 

Salade Gulliver 3 / 4 / 7 / 10 / 12 

ENTREES FROIDES KALTE VORSPEISEN  COLD STARTERS 
 
Antipasto misto italiano con piadina 1a / 1c / 2 / 3 / 6 / 7 / 10 / 11 / 

12 
Assiette de saumon fumé 1a / 4 / 7 

Carpaccio de filet de bœuf 7 

Assiette de jambon de Parme Affinage 18 mois et 
piadina 

1a / 1c / 3 / 7 / 9 

Assiette de jambon de Parme Affinage 18 mois et melon 
(en saison) 

1a / 1c  / 3 / 7 / 9 

Assiette de jambon de Parme et mozzarella di bufala 1a / 1c  / 3 / 7 / 9 

Carpaccio de poissons (Saumon, Espadon, Thon) 4 

ENTREES CHAUDES WARME VORSPEISEN  WARM 
STARTERS 

 
Toast aux champignons frais 1(*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

 
Escargots au beurre à l’ail 3 / 9 /12 

Cuisses de grenouilles au Pastis ou à la Provençale 1a / 7 / 12 

Escalope de foie gras de canard chaud au vinaigre 
balsamique 

1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 



LA COLLECTION DES PATES FRAICHES  FRISCHE 
HAUSGEMACHTE NUDDLEN  FRESHLY HOMEMADE PASTA 

LA COLLECTION DES PATES COURTES 

Maccheroni all’arrabbiata 1a / 3/ 9 

Fusillis à la napolitaine 1a / 3 / 7 / 9 

Macaronis à la bolognaise 1a / 3 / 9/ 12 

Macaronis aux 4 fromages 1a / 3 / 7 

Gramigna alla salsiccia 1a / 3 / 7 / 9 / 12 

Fusilli alla boscaiola 1a / 3 / 7 / 9/ 12 

Fusilli alla caprese di bufala 1a / 3 / 7 

LA COLLECTION DES PATES LONGUES 

Spaghettis à la bolognaise 1a / 3 / 9/ 12 

Spaghetti alla carbonara 1a / 3 / 7 

Tagliatelles au pesto 1a / 3 / 7 / 8c 

Tagliolinis aux parfums des bois 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Tagliolinis aux deux saumons 1a / 3 / 4 / 7 / 12 

Spaghettis au jambon de Parme et mascarpone 1a / 3 / 7 

Tagliatelles Gulliver 1a / 3 / 7 / 9 / 12 

Spaghettis aux scampi et basilic 1a / 2 / 3 / 4 / 7 / 9 / 12  

Tagliolinis aux „Vongole Veraci“ 1a / 3 / 7 / 12 / 14 

Spaghetti allo scoglio 1a / 2 / 3 / 4 / 7 / 9 / 12 / 14 

Tagliolinis au Homard (4-500g)   1a / 2 / 3 / 7 / 9 / 12 

LA COLLECTION DES GNOCCHIS 

Gnocchis à la sorrentina ou à la bolognaise 1a / 3 / 7 / 9 

Gnocchis au pesto 1a / 3 / 7 / 8c 

Gnocchis aux 4 fromages 1a / 3 / 7 

LA COLLECTION DES PATES FARCIES 

Raviolis de viande à la sauce tomate 1a / 3 / 7 / 9 

Cappellettis à la sauce napolitaine 1a / 3 / 7 / 9  

Cappellettis bolognaise ou sauce crème-jambon 1a / 3 / 7 / 9 

Agnolottis de ricotta et épinard à la sauce napolitaine 1a / 3 / 7 / 9 

Agnolottis aux parfums des bois 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Agnolottis de mascarpone et jambon de Parme 1a / 3 / 7 

Agnolottis Paperotti 1a / 3 / 7 / 9 

Agnolottis aux 2 saumons 1a / 3 / 4 / 7 / 9 / 12 

 

  



LA COLLECTION DES PATES GRATINEES 

Lasagne ou Cannelloni 1a / 3 / 7 / 9 

Cappelletti gratinati 1a / 3 / 7 

LA COLLECTION DES TRIS 

Tris à la jardinière 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 8c / 9 / 12 

Tris Emiliano 1a / 3 / 7 / 9 / 12 

Tris végétarien 1a / 3 / 7 / 8c / 9 

Tris à la Gulliver 1a / 2 / 3 / 4 / 7 / 9 / 12 

Tris d’agnolottis 1a / 3 / 4 / 7 / 9 / 12 

Collection sur mesure Voir allergènes pâtes choisies 

LA COLLECTION DES RISOTTOS 
 

Risotto à la bolognaise 7 / 9 

Risotto aux épinards et à la salsiccia 7 / 9/ 12 

Risotto aux champignons, sauce brune 
 

1 (*)  / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Risotto aux fruits de mer  
 

2 / 4 / 7 / 9 / 14 

Risotto au filet de bœuf, sauce brune 
 

1 (*)  / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Risotto au blanc de poulet, basilic et sésame 7 / 11 / 12 

Risotto aux scampis et ½ homard 
 

2 / 7 / 9 / 12 
 

L’AUTHENTIQUE PIZZA AU FEU DE BOIS  HOLZOFEN-
PIZZAS   WOODOVEN PIZZAS 

Margherita 1a / 7 

Napoletana 1a / 4 / 7 / 12 

Prosciutto 1a / 7 

Funghi 1a / 7 

Calzone 1a / 7 

Calzone Ripieno 1a / 7 

Salami 1a / 7 

Hawaï 1a / 7 

Capricciosa 1a / 7 

4 Stagioni 1a / 7 

Supermario 1a / 7 

“Kiss me tonight “ 1a / 7 

Prosciutto & Funghi 1a / 7 

Diavola 1a / 7 / 12 

4 Formaggi 1a / 7 



TATA (Zia) 1a / 3 / 12 

Tonno 1a / 4 / 7 

Regina 1a / 3 / 7 

Calabrese 1a / 7 / 12 

BOMA (Nonna) 1a / 3 / 7 / 12 

BOPA (Nonno) 1a / 3 / 7 / 12 

MONNI (Zio) 1a / 3 / 7 /10 / 12 

Végétarienne 1a / 7 

Frutti di mare 1a / 2 / 7 / 14 

Caprese di bufala 1a / 7   

Pizza Salsiccia 1a / 7 / 12 

Mari & Monti 1a / 2 / 7 

“Don’t kiss me tonight“ 1a / 7 

Biancaneve 1a / 7 

Principessa 1a / 7 

Grècque 1a / 7 

Crudaiola 1a / 7 

Norvègienne 1a / 7 / 4 

Gulliver 1a / 2 / 7 

POISSONS  FISCHGERICHTE  FISH 
 

Calamars grillés 14 

Escalope de saumon à la crème de ciboulette 1 (*)  / 2 / 3 / 4 / 6 / 7 / 9 / 12 
/ 14 

Filets de bar rôtis à l’aneth  1 (*) / 2 / 3 / 4 / 6 / 7 / 9 / 12 / 
14 

Bar grillé (Branzino) 4  

Dorade royale grillée 4 

Filets de dorade royale en papillote  4 / 9 / 12 / 14 

Scampi grillés (7 pièces calibre 6/8) à l’ail ou poêlés à la 
provençale 

2 / 9 / 12 / 14 

Les filets de sole à la sauce homardine 1a / 2 / 3 / 4 / 7 / 9 / 12 

Sole grillée ou meunière (4-500 g) 4 / 7 

Grillade mixte de poissons 2 / 4 / 14 

 
 
 
 
 



LES VIANDES  MEAT DISHES  FLEISCHGERICHTE 
 
Salsiccia faite maison 7 / 12 

Bouchée à la reine 1a / 3 / 7  

Côtes d’agneau grillées aux herbes de Provence n/a 

Saltimbocca alla romana  1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Escalope de veau à la sorrentina ou à la sauce crème-
champignons 

1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Escalope de veau à la milanese 1a / 3/ 9 

Cordon bleu de veau à la sauce crème-champignons 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Entrecôte de bœuf Argentine (+/-280 g) grillée sauce au 
choix
  

Voir sauces au choix 

Magret de canard au Grand Marnier 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Filet de bœuf (+/- 250 g) grillé sauce au choix Voir sauces au choix 

« Tagliata » de filet de bœuf aux pleurotes sur lit de 
roquette 

n/a 

Straccetti alla romana 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Filet tartare, préparé à table  3 / 4 / 9 / 10 / 14 
 

Filet de cheval (+/-250 g) à la façon du Chef   1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

ACCOMPAGNEMENTS – SIDE DISHES - BEILAGEN 
 

Pommes de terre frites n/a 

Riz blanc n/a 

Pâtes 1a / 3 

Pommes de terre nature n/a 

Salade d’accompagnement 3 / 10 / 12 

Légumes n/a 

Rösti de pommes de terre 1a / 3 / 7 / 9 / 11 

Croquettes de pommes de terre 1a / 3 / 7 / 9 / 11 

Sauces au choix 
 

Poivre vert 1 (*)  / 3 / 6 / 7 / 9  

Marchand de vin 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

A l’orange 1 (*)  / 3 / 6 / 7 / 9 

Crème champignons   1 (*)  / 3 / 6 /  7 / 9 / 12 

Roquefort 1 (*)  / 3 / 6 / 7 / 9 / 1 2 

Gorgonzola 1 (*)  / 3 / 6 / 7 / 9 / 12 

Provençale   9 / 1 2 



LES DESSERTS 
 

La tarte du jour 1a / 3 / 7 

La mousse au chocolat 3 / 6 / 7 / 8b 

La crème brûlée 3 / 7 

Le café gourmand Oriental 1 (*) / 3 / 5 / 7 / 8 (*) 

Le tiramisu 1a / 3 / 7 / 8a 

La salade de fruits frais n/a 

La Coupe de Fraises nature n/a 

La Coupe de Fraises Melba 7 

L’assiette de fromages 7 / 8c 

Les profiteroles 1a / 3 / 6 / 7 / 8a 

L’Irish Coffee  n/a 

Sabayon au marsala 3 / 8a 

La dame blanche 1a / 3 / 6 / 7 / 8a / 8b 

La dame noire 1a / 3 / 6 / 7 / 8a / 8b 

Le banana split 1a / 3 / 6 / 7 / 8a / 8b 

La coupe Gulliver + sorbet 7  

Le café glacé 1a / 3 / 5 / 6 / 7 / 8 (*) 

Le Colonel 1a / 3 / 6 / 7 / 8 (*) 

Les fruits givrés 
Orange 5 / 6 / 7 / 8 (*) 
Coco 6 / 7 

Le tartufo 1 (*) / 3 / 6 / 7 / 8 (*) / 12 

La cassata 1 (*) / 3 / 7 / 8 (*)  / 12 

L’ananas surprise 3 / 6 / 7 / 8 (*) 

LES GLACES ET SORBETS 

Glaces 
Vanille 7 

Chocolat 5 / 6 / 7 

Fraise 7 

Pistache 7 

Moka 3 / 5 / 6 / 7 / 8a / 8b 

Caramel 7 

Stracciatella 6 / 7  

Sorbets 
Melon n/a 

Citron 5 / 6 / 7 / 8 (*) 



Framboise  n/a 

Poire n/a 

Orange 5 / 6 / 7 / 8 (*) 

Pomme n/a 

Suppléments 
Chantilly 7 

Sauce chocolat 6 / 7 

 


