
Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergènes disponible sur demande. 

M E N U  D É C O U V E R T E
Pour l'ensemble des convives

Le chef vous propose de découvrir sa carte autour d'un menu constitué de 5 plats • 78€

L E S  E N T R É E S

Fin velouté de laituelaitue maraîchère, féra fumée • 17€

Pêche du lac LémanPêche du lac Léman façon Croque-Monsieur et ses condiments • 20€ 

Tartare de percheperche de Mr Jacquier aux sucs de bergamote et basilic • 22€

Salade de salades & légumes primeurssalades & légumes primeurs, kimchi d'agrumes • 15€

EscargotsEscargots de Magland, asperge blanche Maltaise • 24€

L E S  P L A T S

Belles aspergesasperges vertesvertes & dernières Melanosporum • 35€

Crozets au blé noirblé noir, jambon, œuf, Beaufort et truffe • 41€

Darne de turbotturbot dorée aux coquillages safranés • 39€

Quenelles et ventrêche fumée de féraféra, brocoletti brûlés • 33€

Sauté minute d'agneau d'Arpenazd'agneau d'Arpenaz, l'épaule fondante, légumes verts tendres • 37€

Pintade de BressePintade de Bresse à plat, artichauts farcis, vrai jus • 31€

L E S  D E S S E R T S

Citron de MentonCitron de Menton confit et givré • 15€

Premières fraisesfraises servies dans leurs jus tièdes, crème de la Gruyère • 18€

Baba aux RhumsRhums de votre choix, crème mi-montée • 16€

Cœur de MegèveCœur de Megève, chocolat et praliné • 14€

Pastilla de sarrasinsarrasin, mousse et confiture de lait d'ici • 14€

Glaces & sorbetsGlaces & sorbets, fabrication artisanale • 14€

L E S  E N F A N T S
Jusqu'à 10 ans

Viande ou poisson, Légumes du moment ou pâtes, 2 boules de glace • 22€


