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FUR DIE FESTTAGE

bl

h « Tel. 033654 2347 « info@metzgerei-lengacher.ch

Milenenstrasse 3 = 3703 Aeschi bei Spiez
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METZGERE] LENGACHER

seit 1963

Unser Team

Liebe Kundln Ileber Kunde

Es sind meistens die kleinen Dinge, die aus

\q

einem Fest einen genussvollen Anlass machen,

an denssich die Gaste noch lange erinnern.

Mit unseren Spezialitaten und Angeboten
mochten wir lhnen gerne zeigen, dass

es fiir genussvolle Momente verschiedene
Maglichkeiten gibt und dabei fast alles

maglich ist. Gerne beraten wir Sie personlich.

Wir machen Genuss aus Leidenschaft:

Sehen Sie unsere grosse Auswahl als Appetit-

Anregung fur Ihr ganz persénliches Ment
oder Buffet. Wir beraten Sie auch gerne bei
der individuellen Zusammenstellung.

Natirlich aus lhrer Metzgereiim Dorf.
Frohe Festtage und einen guten

Rutsch ins 2024 winscht
Ihnen Familie Lengacher und Team.
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ALLES ANDERE ALS 0815

GENUSSPERLEN

Fisch Getrénke
» Rauchlachsfilet Orkaney * Kleines, aber herrliches Wein-,
* Rubiger Lachs-Forellenfilet Bier- und Spirituosensortiment

* Frisches Fischfondue
« Seeteufel, Rauchlachswirfel

Gerauchertes

Mild gesalzen, aromatisch gerduchert:
+ Saftige Rollschinkli und chischtige
Buurehamme (auf Bestellung auch

warm oder im Teig)

<5

. L3 _-: T ‘.‘-‘ﬂ N : - -

ks o FE

VORFREUDE
DAS VORSPIEL KANN BEGINNEN
+ Hausgemachte Pastetliftillung « Verschiedene Terrinen und
* Norwegischer Rauchlachs mit Pasteten
Meerrettichschaum - Grosse Auswahl an herrlich
+ Gambas an Knoblauchél oder mundenden Salaten

Dillcreme - Kase- und Trockenfleischplatte



Fondue Chinoise

- Chinoise (handgeschnitten, frisch)
Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Lamm,
Truten, Pferd

« Chinoise-Wirfel
Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Lamm

Fondue Bourguignonne

« Bourguignonne-Wiirfel
Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Lamm

Tischgrill
+ Platte mit Rind, Kalb, Schwein,
Poulet, Lamm, Burger, Cipo, Speck

Fondue Bouilli-Boeuf
+ Rindstafelspitz gewirfelt

Tatarenhut
- Platte mit Rind, Kalb, Schwein,
Poulet, Lamm, Cipo, Speck



TEIGARTIKEL Rk b

* Schweinesteak im Teig
« Schinken im Brotteig

Kalbfleisch im Teig
- Kalbsfilet im Teig

Rindfleisch im Teig
* Rindsfilet im Teig

Poulet im Teig
* Pouletbrustliim Teig
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GESCHENKARTIKEL F LQE:{{NDRACLETTE

Finden Sie das perfekte Geschenk Uberraschen Sie lhre Freunde zu
fur jeden Geschmack in unserem Weihnachten mit einer késtlichen i pkh, 2
vielfaltigen Sortiment von Oberlander  Fleischplatte, einem schénen ' { i
Fleischspezialitaten und Produkten Geschenkkorb oder iiberlassen Sie :
aus der Region! ihnen mit einem Gutschein gleich

selbst die Wahl.

Raclette von Jumi « Alpkase aus der Region

Natur, Chilli, Traffel, Safran, * Hartkase, Halbhartkase und

Speck gerduchert, Gerduchert, Weichkdse aus der Region

Curry, Edelblau, Grossvatu, * Franzosische und italienische

Wildkrauter, Knoblauch, Rosapfeffer Spezialitdten

Basilikum, Portwein/Pfeffer - Hartkase, Halbhartkése, Weichkése
und Frischkase aus Ziegenmilch

Fondue-Mischung - Hartkase, Halbhartkase, Weichkase

Hausmischung natur und Frischkase aus Schafmilch

Jumi Weisswein * Mutschli

umi Truffel

umi Hopfen Auf Bestellung erstellen

umi Sprudel wir lhnen festliche Kaseplatten
umi Suurchabis nach lhren Wiinschen.

—_——— — —



REZEPT FUR 6 PERSONEN

RINDSTATAR SCHNELL, EINFACH
UND SELBST GEMACHT

Lubereitung:

Fleischin Scheiben schneiden.
Fettstuckchen und Sehnen
wegschneiden, damit nur das zarte
Fleisch ubrig bleibt. Fleisch
anschliessend in grobe Wurfel
schneiden.

Warfel portionenweise kleinhacken.
Die Stiickchen sollten am Schluss

nur noch 2 bis 3 Millimeter gross sein.

> Wir bereiten lhnen das Fleisch
fur's Tatar auch gerne direkt
bei uns in der Metzgerei vor.

> Keine Zeit fir’s Zubereiten?
Dann bestellen Sie ganz
bequem unser beliebtes und
selbstgemachtes Tatar.

Fleisch zusammen mit Schalotten,
Kapern, Cornichons, Schnittlauch,
Cayennepfeffer, Chili und
Dijon-Senf in eine Schiissel geben
und gut mischen.

Mit Limettensaft, Salz und Pfeffer
wirzen und nochmals mischen.

Olin einer Bratpfanne auf mittlerer
Stufe erhitzen, bis es fliissig wird
wie Wasser. Brotscheiben darin

auf beiden Seiten braten, bis sie
goldbraun und knusprig sind.

Tatar portionenweise mit den
goldigen Brotscheiben anrichten
und servieren.

Viel Spass beim
Kochen und & Gueta!
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0 q‘cla"spltze vom Rind

a'lél-te gQSthaIt fein gehackt
pﬁn |fem gehackt
ﬁ‘ll‘thpns fein 9ehackt

T-fL!mpﬁtensaft v

. J | EL Dijon-Senf

"‘"L.u d chmttlauch Teln gehackt
L Olivenal

=S‘Scﬁ:eiben Bauernbrot

Salz, Pfeffer oder Céyennepfeffer

A

- Wer's gerne scharfer Mag:
Luséatzlich roter Chili, fein gehackt,
- Menge nach Wunsch beigeben.




Alles furr die Festtage

* Pasteten und Terrinen

» Schweinefilet im Teig

+ Tischgrill / Tatarenhut

* Fleisch-Fondues

+ Hausgemachte Saucen

« Fleisch-Kaseplatten

- Kalbsfilet / Kalbsrack / Steak
» Lammrack / Lammfilet / Lammhuft
» US Filet / US Entrecote

+ Wagyu Entrecote

- Tomahwak Steak

+ Angus Rindsfilet / Entrecote

« Appenzellerfilet

+ Saftige Roll- und Nussschinkli
+ Schinken im Brotteig

« Partyfilet / Pouletrdlichen

+ Originelle Geschenkartikel

Geschenkidee

« Individuelle Geschenkkorbe
Geschenkgutscheine

* Kleines, aber herrliches Wein-,
Bier- und Spirituosensortiment

Spezielle Offnungszeiten

23.12. 07:30-12:00 Uhr/13:30-18:30 Uhr
24.12. 07:30-16:00 Uhr

25.12. Abholung 10:00-11:00 Uhr
26.12. Abholung 10:00-11:00 Uhr
30.12. 07:30-12:00 Uhr/13:30-18:30 Uhr
31.12. 07:30-16:00 Uhr

01.01. geschlossen

02.01. geschlossen

Fir lhre Treue bedanken wir uns ganz herzlich und winschen
lhnen eine schone Weihnachtszeit und alles Gute im neuen Jahr.

Milenenstrasse 3 « 3703 Aeschi bei Spiez
www.metzgerei-lengacher.ch » Tel. 033 654 23 47  info@metzgerei-lengacher.ch
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nicht frankieren
= ne pas affranchir

non affrancare
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Metzgerei Lengacher
Mulenenstrasse 3
3703 Aeschib. Spiez/BE

Bestellkarte
Name

Vorname
Strasse

Ort

Telefon

Datum
Unterschrift




