
vanaf 17:00 uur
DINER

Plaszoom 500
(via PrinsesBeatrixlaan) 

3062 CL Rotterdam

dagelijks geopend *
ma - vrij vanaf 12.00 uur
za - zo vanaf 11.00 uur

* (van oktober t/m maart geopend van dinsdag t/m zondag)

info en reserveren
deschonelei.nl
010 - 21 21 555

VOOR

FRITES

HOOFD

DESSERT

wij informeren je graag over allergenen maar 
kunnen je niet garanderen dat onze producten 

geen allergenen bevatten

D

E  S C H O N E  L E I

verse frites					     4.5
met mayonaise

loaded fries	 				    5.5
met truffelmayonaise en parmezaan 

zoete aardappel frites 			   6.5
met mayonaise

crispy tuna 	 				    16.5
feuille de brique met geroosterde tonijn, 
wakame salade en wasabi mayonaise

burrata	 				    12.5
coeur de boeuf tomaat met bol burrata
en balsamico

vitello tonato					     13.5
gebraden kalfsmuis, rucola, kappertjes
en tonijnmayonaise

broccoli cremesoep	 			   8
broccoli cremesoep (met gerookte zalm) 

tataki bavette					     12.5
tataki van grainfed bavette met miso
en enoki

krokante zalm					    13.5
met spongecake van zwarte knoflook, 
miso en wakame

geitenkaas					     13.5
lauwwarme geitenkaas I appelstroop 
dadels | walnoot I blauwe druif  

geroosterde picanha steak			   24
geroosterde picanha steak met speksaus,
kaantjes, winterse groenten en frites

quiche geitenkaas	 			   22.5
quiche met groene asperges, geitenkaas
zongedroogde tomaat en salade

kalfsoester					     26.5
gebakken kalfsoester op puree van zoete 
aardappel met bospaddestoelen en truffel 

hamburger  					     19.5
blonde aquitaine burger op briochebol van 
jordys bakery met  tomaat, bacon, uienchutney, 
kaas en frites

bouillabaisse		  			   23.5
goed gevulde provencaalse (maaltijd) 
vissoep met rouille en landbrood

grainfed bavette				    24.5
gegrilde grainFed bavette met roquefortcreme, 
truffelchips, seizoensgroenten en frites

dorade						     23.5
gebakken filet van dorade met chioggia biet 
bloedsinaasappelboter en aardappelgratin

holy ravioli (vegan)		  		  22.5
rotterdamse ravioli gemaakt met topinamboer, 
spinazie en pistache 

heilbot						     24
gebakken filet van heilbot met ansjovis, 
kappertjes, olijf, tomaat en rozevalaardappel

tarte fine			   		  8.5
tarte fine van appel uit de oven met 
kaneel ijs en slagroom

profiterolles					     8.5
soezen gevuld met gele banketroom en pure
chocolade van callebaut
 
stoofpeertjes	 				    8.5
stoofpeertjes met quenelle van 
cheesecake en cookie crumble 

https://www.deschonelei.nl
https://www.facebook.com/Restaurant-de-Schone-Lei-136316613049056

