
GASTRONOMIA MANHÃ

GASTRONOMIA NOITE

3º PERÍODO

4º PERÍODO

1º PERÍODO 3º PERÍODO

2º PERÍODO

Disciplinas EAD
História da Alimentação | Prof. Eduardo Batista
Nutrição Funcional | Profa. Maria Aparecida

Cozinha Fria 
(Gard Manger)

Profa. Carol Haddad

Sala: 326

Cozinha Fria 
(Gard Manger)

Profa. Carol Haddad

Sala: 326

Cozinha Italiana
Prof. João Bertolotti

Sala: 326

Cozinha Italiana
Prof. João Bertolotti

Sala: 326

Panificação
Prof. Renato Pires

Sala: 326

Panificação
Prof. Renato Pires

Sala: 326

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

9h40 às 10h30

8h50 às 9h40

8h40 às 8h50

7h50 às 8h40

7h às 7h50

Intervalo

Cozinha Mineira
Prof. Marcus Monteiro

Sala: 305

Cozinha Mineira
Prof. Marcus Monteiro

Sala: 305

Tendências
Gastronômicas

Prof. Sinval 
Sala: 305

Tendências
Gastronômicas

Prof. Sinval 
Sala: 305

Eventos
Gastronômicos

Prof. Eduardo Batista

Sala: 305

Eventos
Gastronômicos

Prof. Eduardo Batista

Sala: 305

Enologia
Prof. Carlos Henrique

Sala: 321

Confeitaria
Profa. Michelle Vidal

Sala: 305

Confeitaria
Profa. Michelle Vidal

Sala: 305

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

Intervalo

Disciplinas EAD

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

Intervalo

Disciplinas EAD

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

Intervalo

Disciplinas EAD

HORÁRIO SEGUNDA-FEIRA TERÇA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

Intervalo

9h40 às 10h30

8h50 às 9h40

8h40 às 8h50

7h50 às 8h40

7h às 7h50

21h45 às 22h35

20h55 às 21h45

20h40 às 20h55

19h50 às 20h40

19h às 19h50

21h45 às 22h35

20h55 às 21h45

20h40 às 20h55

19h50 às 20h40

19h às 19h50

9h40 às 10h30

8h50 às 9h40

8h40 às 8h50

7h50 às 8h40

7h às 7h50

Planejamento e
Organização de

Cardápios
Prof. Eduardo Batista

Sala: 327

Cozinha Asiática
e das Américas

Prof. Beto Haddad
Sala: 327

Cozinha Asiática
e das Américas

Prof. Beto Haddad
Sala: 327

Cozinha Francesa
Prof. Sinval

Sala: 327

Cozinha Francesa
Prof. Sinval

Sala: 327

Técnicas
Fundamentais

Prof. Fagner Rodrigues
Sala: 327

Técnicas
Fundamentais

Prof. Fagner Rodrigues
Sala: 327

Cozinha Regional
Brasileira

Prof. Eduardo Batista
Sala: 327

Cozinha Regional
Brasileira

Prof. Eduardo Batista
Sala: 327

Coquetelaria
Prof. João Bertolotti

Sala: 321

Coquetelaria
Prof. João Bertolotti

Sala: 321

Cozinha Asiática
e das Américas

Prof. Beto Haddad
Sala: 302

Cozinha Asiática
e das Américas

Prof. Beto Haddad
Sala: 302

Cozinha Francesa
Prof. Sinval

Sala: 302

Cozinha Francesa
Prof. Sinval

Sala: 302

Coquetalaria
Prof. João Bertolotti

Sala: 321

Estudos Interdisciplinares
Gestão e Empreendedorismo

Atividades Complementares

Microbiologia, Higiene e manipulação de alimentos | Prof. Petterson Menezes
Lingua Portuguesa (Produção/Interpretação/Argumentação) | Profa. Kelen Lima
Desenvolvimento de Produto e Precificação | Prof. Petterson Menezes
Estrutura Física, equipamentos e funções na cozinha | Prof. Eduardo Batista

Estudos Interdisciplinares
Gestão e Empreendedorismo | Profa. Maria Aparecida

Disciplinas EAD


