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Faculdade

v Arnaldo

2° PERIODO

GASTRONOMIA

3° PERIODO

MANHA

HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
Cozinha Fria Planejamento e . oy
N . . . N . Organizagio de Cozinha Asiatica
7h as 7h50 (Gard Manger) | Cozinha ltaliana Panificagdo 7h s 7h50 Cardépios edas Américas | Cozinha Francesa
- Profa. Carol Haddad| Prof. Jodo Bertolotti| Prof. Renato Pires N i Prof Beto Haddad Prof. Sinval
7h50 as 8h40 7h50 as 8h40 Prof. Eduardo Batista rol. beto Hadaa ror. sinva
Sala: 326 Sala: 326 Sala: 326 sala: 327 sala: 327 sala: 327
8h40 as 8h50 Intervalo 8h40 as 8h50 Intervalo
Cozinha Fria 5 . P,
8h50 as 9h40 (Gard Manger) Cozinha Italiana Panificagdo 8h50 as 9h40 Coquetalaria C°:'“h: Asiatica | cozinha Francesa
= . e das Américas .
— Profa. Carol Haddad | Prof. Jodo Bertolotti| Prof. Renato Pires < Prof. Jogo Bertolotti prof. Sinval
9h40 as 10h30 . 6 9h40 as 10h30 Sala: 321 Prof. Beto Haddad sala: 327
Sala: 326 Sala: 326 Sala: 32 Sala: 327
Disciplinas EAD Disciplinas EAD
Histéria da Alimentagao | Prof. Eduardo Batista Estudos Interdisciplinares
Nutrigdo Funcional | Profa. Maria Aparecida Gestao e Empreendedorismo
r
© OoDO
4° PERIOD
HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
Eventos . L Tendéncias
7h s 7h50 Gastronomicos Cozinha Mineira Gastronémicas Enologia Confeitaria
7“0 Prof. Eduardo Batista | Prof. Marcus Monteiro Prof. Sinval Prof. Carlos Henrique| Profa. Michelle Vidal
as
Sala: 305 Sala: 305 Sala: 305 Sala: 321 Sala: 305
8h40 as 8h50 Intervalo
Eventos P o
8h50 as 9h40 PO . .. Tendéncias Confeitaria
Gastronémicos Cozinha Mineira Armi
B : znhaMinelra | - astronémicas Profa. Michelle Vidal
9h40 is10h30 Prof. Eduardo Batista| Prof. Marcus Monteiro Prof. Sinval sala: 305
Sala: 305 Sala: 305 Sala: 305
Disciplinas EAD

Atividades Complementares

)

Faculdade
Arnaldo

1° PERIODO

GASTRONOMIA

3° PERIODO

NOITE

HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA HORARIO SEGUNDA-FEIRA TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
Técnicas Cozinha Regional . Cozinha Asiatica
19h as 19h50 Fundamentais Brasileira 19h as 19h50 Coquetelaria Cozinha Francesa e das Américas
19h50 as 20h4o| 7Of Fagner Rodirigues Prof. Eduardo Batista 19h50 &s 20h40 Prof. Jodo Bertolotti Prof. Sinval Prof. Beto Haddad
sala: 327 sala: 327 Sala: 321 Sala: 302 Sala: 302
20h40 as 20h55 Intervalo 20h40 as 20h55 Intervalo
Técnicas i i Cozinha Asiatica
20h55 as 21h45 Fundamentais Cozinha Regional 20h55 as 21h45 Coquetelaria | Cozinha Francesa 14
£ Brasileira . | e das Américas
Prof. Fagner Rodrigues . . . Joa [ Prof. Sinva
21h45 as 22h35 o v Prof. Eduardo Batista 21h45 as 22h35 prof. Jsao B;TOIO“’ Prof. Beto Haddad
Sala: 327 sala: 327 ala: Sala: 302 sala: 302
Disciplinas EAD Disciplinas EAD

Microbiologia, Higiene e manipulagdo de alimentos | Prof. Petterson Menezes
Lingua Portuguesa (Produgao/Interpretagdo/Argumentacao) | Profa. Kelen Lima
Desenvolvimento de Produto e Precificagdo | Prof. Petterson Menezes

Estrutura Fisica, equipamentos e fungdes na cozinha | Prof. Eduardo Batista

Estudos Interdisciplinares
Gestao e Empreendedorismo | Profa. Maria Aparecida




