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Artisan Sausage 

Our artisan sausage expert has been making some of 

Philadelphia’s best sausage for decades.  He uses only the 

highest quality ingredients available.  From fresh Pork 

Shoulders to the freshest herbs, fine cheeses and seasonings.   
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Features and Benefits   

All of Emeril’s Sausage 
1) 100% Fresh Pork Butts
2) Freshly Diced Peppers and Onions
3) All Natural with no preservatives.   Preservatives are very

common in sausage in the retail stores both artificial and natural

Fresh Pork Sausage Mild w/ Peppers and Onions   
1) Simple is Best.  A classic all in one place, Sausage, Peppers and

Onions
2) Fresh Peppers and Onions blend with natural spices and Herbs

Fresh Pork Chorizo Sausage 

1) Believed to originate in Catalonia Spain, this sausage has
become very popular in Portugal, Mexico and South
America.

2) Fresh spices and herbs with a deep cumin and smokey spicy kick!
Italian Pork Sausage with Aged Provolone and Parsley 

1) Artesian Sweet Italian Sausage blended with 12 month Aged

Provolone and Parmesan Cheese

2) Fresh parsley to add a hint of crisp

3) True crowd pleaser straight off the grill yet elegant enough to

spice up any pasta or traditional Sunday Gravy
Cooking Instructions:  For best results thaw in refrigerator overnight.  Set a large skillet over 
medium‐high heat. Separate the sausage links and prick each link several times with a fork. Place the 
sausages in the skillet and cook, turning occasionally until well browned on all sides, about 15‐20 
minutes or until internal temperature reaches 165*. With a slotted spoon, remove the sausages to 
paper towels to drain. You may also broil or grill the sausages. 

Italian Pork Sausage Mild w/ Peppers and Onions: Pork Shoulder, Green Bell Peppers, White Onions, 
Water, Salt, black pepper, Fennel seeds, Fresh Parsley in Natural Casing. 

Italian Pork Sausage with Aged Provolone and Parley Ingredients: Pork Shoulder, 10‐month Aged 
Provolone Cheese, Water, Salt, black pepper, Fennel seeds, Fresh Parsley in Natural Casing. 

Fresh Pork Chorizo Sausage Ingredients: Pork Shoulder, Water, Salt, Dextrose, Cumin, Smoked 
Paprika, Garlic Powder, Distilled Malt Vinegar, Paprika, Spices in Natural Pork Casing.  


