
KAPAZITÄT

Ausführungen (eine Option auswählen)

Modelle

Ethernet-Option (5032090)

Türausführung
Scharnier rechts, Volltür, Standard
Scharnier rechts, Tür mit Fenster
Scharnier links, Volltür
Scharnier links, Tür mit Fenster

Sonden-Sonderausführung (falls zutreffend)
Mehrspitzensonde (5017133)

Elektrische Daten
120 V, 1 Phase
208 – 240 V, 1 Phase
230 V, 1 Phase

Laufrollen und Standbeine
89 mm Laufrollen, zwei (2) fest, zwei (2) schwenkbar mit Bremse, Option (5027133)
127 mm Laufrollen, zwei (2) fest, zwei (2) schwenkbar mit Bremse, Option (5027112)
152 mm Standbeine, Satz mit vier (4) Stück
152 mm Standbeine, erdbebensicher, Satz mit vier (4) Stück

Wahlweises Zubehör (alle zutreffenden Optionen auswählen)

Gummischutz und Griffe
Rundum-Gummischutz
Transportgri�e, Satz

Zusätzliche Sonden
Sous-Vide-Sonde (PR-36576)
Sonde mit Knebelgri�, bis zu sechs (6) pro Kammer mit Deluxe (PR-46998)
Sonde, gerade, bis zu sechs (6) pro Kammer mit Deluxe (zwei [2] Stück mit Ofen 
mitgeliefert) (PR-46999)

Auffangschalen, Einschübe, Halter
Au�angschale mit Abfluss (5027713)
Au�angschale ohne Abfluss (1034370)
Äußere Au�angschale, extra groß (5030664)
Einschub, Edelstahl (SH-2324)
Tranchierhalter, Prime Rib (HL-2635)
Tranchierhalter, Steamship (Cafeteria Round) (4459)

Reinigungsmittel
Alto-Shaam Reiniger, nicht ätzend, eine (1) 950-ml-Flasche (CE-46828)
Alto-Shaam Reiniger, nicht ätzend, sechs (6) 950-ml-Flaschen (CE-46829)

Zubehör, verschiedenes
Türschloss mit Schlüssel (5028755)
HACCP-Daten-Logger, für einfache Bedienelemente (Standard bei Deluxe-
Bedienelementen)

Holzchips, 9 kg Beutel
Kirschbaum (WC-22540)  Ahorn (WC-22544)
Apfelbaum (WC-22542)  Hickory (WC-2828)

9
18

GN 1/1 – 530 x 325 x 65 mm

GN 1/2 – 265 x 325 x 65 mm

Max. Gewicht pro Kammer: 45 kg 
Max. Volumen pro Kammer: 71 l

Sechs (6) Einschübe mitgeliefert (3 pro Kammer). 
Zusätzliche Einschübe für max. Fassungsvermögen 
erforderlich.

Standard-Features
• Laufrollen (zwei [2] fest, zwei [2] schwenkbar mit Bremse)

• Zwei (2) herausnehmbare gerade Sonden mit einer Spitze

• 

• Programmierbare Touchscreen-Bedienelemente bei Deluxe-Modell

• Programmierbare Bedienelemente bei einfachem Modell

• HACCP-Datenerfassung bei Deluxe-Modell

• Einfaches Hoch-/Herunterladen von Rezepten über USB-Anschluss

• SureTemp™ Hitzerückgewinnungssystem bei Deluxe-Modell

• 

• 

• Holzchips-Blech und Musterbeutel Holzchips 
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Cook & Hold
Modell 1750-SK

ABMESSUNGEN

FREIRAUM ZUERST PRÜFEN

Oben: ........ 51 mm

Links: .......... 51 mm

Rechts: ...... 51 mm

Rückseite: 76 mm

Innen (H x B x T)
Pro Kammer

Nettogewicht Versandabmessungen (L x B x H) Versandgewicht

510 x 559 x 673 mm 196 kg 991 x 991 x 2007 mm 227 kg

Der Ofen muss waagrecht installiert werden.

Dieser Ofen darf nicht in einem Bereich aufgestellt 
werden, in dem er durch schwierige Bedingungen 

sind dem technischen Regelwerk zu entnehmen.

Mit einfachen 
Bedienelementen 
und 89-mm-Laufrollen 
abgebildet

Mit Gummischutz 
und Griffen 
abgebildet



 

Auf Grund laufender Produktverbesserungen können technische Daten ohne Bekanntmachung geändert werden.

KONTAKTAUFNAHME

HITZE TEMPERATUR

ELEKTRIK

Garen-Temperaturbereich:  
94 °C – 163 °C

Heißhalte-Temperaturbereich:  
29 °C – 96 °C

Wärmeabfuhr

1750-SK Wärmezunahme 
(spürbar),

BTU/h

Wärmezunahme 
(spürbar),

kW

1.825 0,53

1750-SK Räucherofen

1750-SK V Ph Hz AWG IEC A Trennschalter (A) kW Steckerausführung Zertifikat

208 – 240 V** 208 1 60 8 – 33 50 7,0

Alto Shaam 
bietet einige 

vorkonfigurierte 
Lösungen inkl. Kabel 

und Stecker.

240 1 60 8 – 38 50 9,0

230 V 230 1 50/60 8 – 36 63 8,3

230 1 50/60 8 – 25 32 5,8*

380-415 V 380 3 50/60 10 2,5 20 32 7,6

415 3 50/60 10 2,5 22 32 8,9

Elektrische Anschlüsse müssen alle geltenden behördlichen Vorschriften und Bestimmungen erfüllen. 
* Reduzierte Anschlusswerte. 
**Eigener Stromkreis erforderlich.. 
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