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Die Antunes Miracle Countertop Steamer sind klein, günstig und vielseitig einsetzbar. Zum vorgaren von Reis und Gemüse 
oder zum à la Minute Regenerieren. Auch hervorragend geeignet zum Erhitzen von Wraps, Dämpfen von Dim Sum und  
zum Zubereiten von Käse Tortillias. 

Der superheisse, trockene Dampf gart oder regeneriert Ihre Speisen innert kürzester Zeit, ohne dass sie sich mit Feuchtig-
keit vollsaugen. Der trockene Dampf bewahrt so nicht nur den vollen Geschmack und die optimale Konsistenz Ihrer 
Speisen, er aktiviert zugleich ihre natürlichen Farben und lässt ihr Gemüse in satten Tönen erstrahlen. Zudem bildet sich 
kein Kondenswasser auf Ihren Zutaten, Ihre Pasta bleibt „trocken“, Ihre Sauce haftet optimal. 

So gegarte oder regenierierte Speisen können länger ohne Qualitätsverlust warmgehalten werden: sie behalten erheblich 
länger ihre Konsistenz und strahlende Farbe.

Der Miracle Steamer nimmt minimalen Platz in Anspruch, ist energie-sparsam und mit dem 230 Volt Anschluss und der 
variante mit Wassertank zu 100% mobil. Er benötigt keine Ablufthaube und ist damit in jeder Räumlichkeit einsetzbar, auch 
direkt vor dem Kunden. 

MS-150 mit Spatula-Einzug 1/2 GN mit ingegriertem Wassertank
Grösse: 53.3 cm x 54.3 cm x 26 cm

MS-250 mit Spatula-Einzug 1/2 GN mit Direktwasser-Anschluss
Grösse: 53.3 cm x 54.3 cm x 24.1 cm

MS-255 mit Schublade 1/2 GN mit ingegriertem Wassertank
Grösse: 53.3 cm x 43.8 cm x 26 cm

MS-355 mit Schublade 1/2 GN mit Direktwasser-Anschluss
Grösse: 53.3 cm x 43.8 cm x 24.1 cm

230 Volt / 3300 Watt / 14.4 Amp / 50/60 Herz

keine Ablufthaube erforderlich, kein Abwasseranschluss

Plüss & Partners  Alto-Shaam (Switzerland) 
Am Suteracher 5 / 8048  Zürich / Tel.: 044 462 35 50 / info@alto-shaam.ch

Die kleine, kostengünstige Alternative 
zum Wärmen und Dämpfen von kleinen bis mittleren Portionen 


