Time for Coffee

We starten bij De2Pk’tjes voor een uitgestippelde route (bolletje — pijltje), na een kleine 2u rijden komen we aan in
de ambachtelijke koffiebranderij. Je kan er genieten van een leerrijke rondleiding met aansluitend een degustatie.

Roadbook

Bij vertrek krijgen jullie een roadbook mee. Het roadbook is opgemaakt volgens het BOLLETJE-PIJLTJE principe, the
old fahion way dus. Alle tekeningen zijn op basis van rechte lijn structuren (zie hieronder) en zijn dus geen exacte
weergave van de werkelijke situatie. Gelieve respect te tonen voor alle weggebruikers & de wegcode, het
uitgestippelde parcours is vooral op kleine landwegen, waar ook veel voetgangers, fietsers, kinderen, etc ... op
circuleren. Voorzichtig rijden is de boodschap en genieten.
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Voorbeeld van de gebruikte symbolen

De koffiebranderij

Chris Moreels is de zaakvoerder en brander van Buizerd & Saars. Koffie zit hem in genen. Bij zijn grootvader ‘Gaby’
Van Herzeele, maalder van beroep, stond de dampende koffiekan van grootmoeder steeds op de Leuvense stoof, met
daarin zelf gebrande koffie. De historiek rond de koffiekan heeft ongetwijfeld meegespeeld in zijn keuze om
koffiebrander te worden.

Het is een kleine ambachtelijke koffiebranderij waar verse koffie centraal staat. Het afwegen, branden, verpakken, ...
alles gebeurt volledig manueel. Zo is er steeds een controle over de kleur, geur en het volledige brandproces.
Daarnaast werkt Chris met traders die de koffieboeren een eerlijke prijs betalen of rechtstreeks met de koffieboer.

In tegenstelling tot de meeste koffiebranderijen, werkt Chris uitsluitend met single origine koffie en arabicabonen.
Zoals bij wijn, kan hierdoor de smaak per oogst lichtjes schommelen maar blijft het hoofdprofiel behouden.
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Inhoud bezoek:

e geschiedenis van de koffie

e van zaadje tot koffieboon ( arabica-robusta, bloei, groei, pluk, droogproces)
e verschil single origine koffie versus blend koffie

e verschil ambachtelijke versus industriéle koffie

e het brandproces

o degustatie met versnapering

Uren?

Voormiddag:

e (09u afspraak bij De2Pk’tjes
e 11u bezoek aan de ambachtelijke koffiebranderij + degustatie met versnaperingen
e 13u aankomst bij De2Pk’tjes

Namiddag:

e 14u afspraak bij De2Pk’tjes
e 16u bezoek de ambachtelijke koffiebranderij + degustatie met versnaperingen
e 18u aankomst bij De2Pk’tjes

Geen bezoeken op dinsdag, woensdagvoormiddag en zondagnamiddag.

Gelieve deze formule minimum een maand op voorhand te boeken.

Minimum aantal personen?

Vanaf 2 tot maximaal 8 personen (2024)
2cv 4 per auto 3 per auto 2 per auto
1/2 dag € 55,00 p.p. € 70,00 p.p. € 95,00 p.p.
1 dag | €65000pp. | €80,00pp | €110,00p.p.
Méhari + €10,00 p.p.

Prijzen incl.:

e Eén bundel per wagen met de afgedrukte route (Bolletje — pijltje)

e De huur van wagens (max. 4 pers. / auto)

e  Privé rondleiding bij de ambachtelijke koffiebranderij + degustatie met versnaperingen (+/- 1u45)
e Volle benzine tank bij vertrek & vol terug (enkel E5 + bewijs meebrengen).

e Indien niet getankt is er een mogelijkheid tot aankoop benzineforfait.

e Verzekering, etc...
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