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HOT EATS & SWEET TREATS

Prepared & cooked instore today

Vara kunder delar alla
en passion - att servera
varm mat "to-go”, lika
frasch som i ogonblicket
den lagades.




M

-,

*
.*’ .
Y

LB

™

L ©
NN

Flexeserve Zone’ presenterar
produkterna som ingen
annan. Det lovar vi.

Med konsumentens standigt okande aptit for varm mat "to-go”
inser vi att bade efterfragan pa en mangsidig meny och
konsumenternas forvantningar okar.
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Konsumenterna soker mat som ar visuellt tilltalande, med en "nylagad” smak och konsistens.
De forvantar sig ett utbud av olika varma produkter som spanner éver dagens alla mal - frukost,
mellanmal, lunch, s6tsaker och kvallsmal/middag.

Manga av de varmhallningslosningar som for narvarande finns pa marknaden saknar dock det som
kravs. Begransade av sin teknik, paverkar andra uppvarmda skyltenheter integriteten hos maten fran
ogonblicket da den placeras dar i.

Maten fortsatter att tillagas da traditionell varmhallningsteknik ar of6rmogen att behalla
produktkvaliteten och skapar en fientlig miljo for maten. Brod torkar ut, soppor och grytor utvecklar
ett tjockare lager och kansliga produkter som agg och bakverk ar helt enkelt olampliga i dessa enheter.

Produkter i detta tillstand kan inte garantera kundlojalitet, och darfor misslyckas ocksa en upprepad
forsaljning.

Filosofin bakom Flexeserve Zone® ar att erbjuda flexibel, varm forsaljning i en enhet. Vi uppnar detta
genom var patenterade luftflodesteknik som levererar dkta varmhallning och gor det mojligt for er att
erbjuda en bredare mangd produkter, sdésom dessa ar avsedda och under en langre tid.




Var unika teknologi.

Nuttalls patenterade och prisbelonta teknik ar
resultatet av 6ver 25 ars forskning och utveckling
av industrin for uppvarmda skyltenheter.

Unik luftcirkulationsteknik

Flexeserve Zone® anvander konvektionsteknologi
istallet for att forlita sig pa foraldrad kontaktvarme.
Varmluft cirkulerar kontinuerligt over hela volymen
av varje sektion och skapar en konsekvent och stabil
miljo for era produkter.

Denna kontinuerliga cirkulation av varmluft

inom varje sektion gor att maten inte fortsatter

att tillagas, till skillnad fran varmeenheter som
anvander varmeoverforing som fungerar som en het
platta. | Flexeserve Zone®, halls maten i en [dmplig
temperatur och produktens integritet bibehalls -
inga harda bottnar, inga fuktiga toppar.

Luftgardiner

De tata luftgardinerna i Flexeserve Zone® haller den
varma luften i enheten. Saval som att géra enheten
extremt energieffektiv, betyder det ocksa att
Flexeserve Zone® tolererar lagre butikstemperaturer
och inte later varme férvinna, vilket paverkar
affarsvillkoren.

Med Flexeserve Zone®, kan ni:

« Stalla in olika temperaturer for varje sektion
for att passa flera matvaror.

» Aktivera eller inaktivera sektionerna individuellt
och endast forbruka den energi ni behover.

« Varmhalla ett brett sortiment av produkter
i en enhet med hjalp av var unika patenterade
varmluftteknik.

Sektioner

Varje sektion styrs individuellt av en anvandarvanlig
kontrollpanel for att skapa den perfekta temperaturen
for det utbud av produkter ni serverar. Sektioner kan ha
sin egen installda temperatur och ni kan ocksa stanga
av dessa oberoende av varandra for att passa olika
handelsmonster under dagen, vilket sparar energi.

Isolering

Det finns en isolerad termisk barriar mellan varje sektion
for att forhindra varmedverforing fran sektionen ovanfor
eller nedanfor. Sektionerna ar ocksa i direkt kontakt
med de dubbelglasade andpanelerna, vilket ytterligare
hindrar rorelsen av hetluft mellan sektionerna.
Andpanelerna forhindrar ocksa att varme kommer ut
genom enhetens sidor, saval som sakerstaller att yttre
ytor ar sakra att rora.

Enkel att rengora och underhalla
Flexeserve Zone® har platta ytor som ar latta att
rengora runt hela enheten, samt en rad tillbehor som
ar diskmaskinssakra. Enheten kan enkelt torkas med
en fuktig trasa och rengoras med ett livsmedelssakert
rengoringsmedel.

Underhall av Flexeserve Zone® kunde inte ha varit
enklare. Modultekniken och "plug-and-play”-designen
inom varje enhet gor att ni snabbt och enkelt kan byta
ut komponenter med minimal stérning av pagaende
service. Eftersom varje sektion har en egen individuell
kontroll sa fungerar de aterstdende zonerna normalt om
nagon skulle vara ur funktion, vilket mojliggor for ovrig
handel att fortsatta normalt.

Miljoansvar

Vi vill ligga i branschens framkant med hela var
verksamhet, och miljon ar inget undantag. Genom att
overvaga en rad olika faktorer arbetar vi for att minska
koldioxidutslappen fran vara produkter:

« Energibesparande funktioner.

+ Minskad termisk paverkan pa butiksmiljon.

- Minskat matavfall.

+ Minskad anvandning av engangs- och plastforpackningar.

+ Framjar och ar med i utvecklingen av atervinningsbara
och kompostabla livsmedelsforpackningar.

Flexeserve® Patent

EP13786746.1, EP3048931B, GB2509207B, GB2518524B,
US9-462-897B, US9-565-954B, US-2016-0235218-A1,
HK1193011B, CA2925157, AU2014326399B.



Fordelar

Flexeserve Zone® erbjuder ett overtygande utbud av fordelar som
revolutionerar hur ni serverar mat och driver er verksamhet.

Sann varmhallning

« Produkter haller langre.

- Konsekvent karntemperatur.

- Fuktbevarande, ingen uttorkning av mat.

« Ingen svettning, inga heta punkter.

Stoder en meny for hela dagen

- Unik luftcirkulationsteknik gor det mojligt for er
att varmhalla ett brett utbud av produkter.

« Fran "mat till nu” till "mat till senare”, forlang
ert frukosterbjudande, krydda era luncher
och ta hand om den vaxande trenden med
kvallsmaltider "to-go”.

Energieffektivitet

- Dubbelglasade andpaneler for minskad
varmeforlust.

 Minskad miljomassig varmeavledning.

« LED-ljus till varje sektion — energieffektivt och
lang hallbarhet.

Support

- Foodservice Innovation Centre
(uppfinnarcentrum).

- Koksutveckling och produkttester.
» Menyutveckling och forpackningsstod.

- Temperatur- och organoleptisk validering.

Utokar matens hallbarhetstid

« Produktkvalitet och temperatur bibehalls
genom hela hallningsprocessen.

+ Laga storre satser mindre ofta.

Individuella temperatursektioner

» Exakta och individuellt kontrollerade
temperatursektioner.

« Varje diskret sektion ar termiskt isolerad, alltsa

overfors ingen varme.

« Varmhallning av produkter med olika krav

inom en enhet.

Forbattrad enhetsmarknadsforing

« Platt hylla mojliggor dubbel stapling.

« Storre hyllfotspar.

* Glaserade andpaneler for forbattrad produktsynlighet.

- Stort urval av tillbehor for att forbattra kapaciteten
och produktsynligheten.

Sakerhet och lagt underhall

- Lattanvand kontrollpanel.

- Kraftiga och hogkvalitativa "plug-and-play”-komponenter.
- Lattstadade och beroringssakra ytor.

- Latt att mandvrera under rengoring och forflyttning.

« Integrerade overvakningssakringar.

- Platt hylldisplay for att minska risken for
spill av varma vatskor.

« STODER EN TYPISK DAGSMENY -

Hall ett brett utbud av olika mattyper med Flexeserve Zone®

Frukost Lunch Middag Sotsaker
Kramig grot Burritos och wraps Lasagne Appelpaj och vaniljsds
Pocherade dgg och bongryta Curry och ris Spagetti och kottbullar Varma munkar
Korv och dggmuffins Mac ‘n’ cheese Paj och potatismos och chokladdipp

Bacon brioche KycRlingvingar och revben Grillad/roterande Ryckling Amerikanska pannkakor
Croissanter Pommes och potatisklyftor Hamburgare Wienerbrod

Mindre avfall
Forlangd hallbarhet och
minskat matavfall

my

”to_gon
"Millennials” ater utanfor
hemmet oftare an nagon

annan generation

Okad forsaljning
Forsaljningen av mat

Fordubbla er soppforsaljning | bb
"to-go” okar snabbt

genom att byta till
"hiamta-och-ga”

Frukostutgifter utanfor
hemmet ar den storsta
tillvaxtsektorn

Oui koksmastaren!
Menystod och utveckling
fran vart Foodservice
Innovation Center

50 %

Flexeserve Zone® ger er
upp till 50 % okad halltid



man en toast perfekt? Haller en croissant krispig?
och brioche-brod mjuka och fluffiga?
rade agg rinnande?

och sas som inte utvecklar ett yttre lager?
h grot som bibehaller sin konsistens?

er med flera komponenter, sasom gryta med
potatismos, curry och ris, eller graddig Mac 'n’ cheese,
kommer att halla en konsekvent konsistens.

Och sa det ultimata - Pommes frites och pizza
halls farsk och krispig langre.

Kapaciteten hos Flexeserve Zone®
ar oovertraffad.

Varje produkt har sina egna optimala forutsattningar for att bibehalla bade mat
kvalitet och temperatur. Genom att utveckla en helt unik, patenterad och flexibel
losning for varmhallning har vi forbattrat varlden av varm mat "to-go”.

Teknologin som vi har utvecklat i Flexeserve Zone® mojliggor for er att
varmhalla ett storre utbud av mat som far era kunder att komma tillbaka.

’ Ni kan servera produkter under hela dagen med flera temperaturregimer
i olika sektioner.

F Vetenskapen om akta varmhallning handlar inte enbart om temperatur,

det ar egentligen lika viktigt att behalla fukt inom produkterna for att halla
dessa stabila. Flexeserve Zone® kan gora detta samtidigt som den bibehaller
q lllden perfekta konsistensen, smaken och produktintegriteten.




Mat till nu, mat till senare.
Manniskor vill ha friheten

att ata varsomhelst och
narsomhelst.

Pa vdg till nagot, pa vdg hem ...

Oka ert utbud av
spettrotationsprodukter.

En sorts snabbkopsmarkning och bastsaljande produkt for
manga distributorer ar den grillade/roterande kycklingen, ett
dragplaster for kunderna och en vinstmarkor for butikerna.

Nyckeln till att erbjuda en hogkvalitativ grillad/roterande kyckling samtidigt som den bibehaller
sin optimala sakra halltemperatur, ar formagan att behalla fukten inom produkten. Den unika
luftcirkulationstekniken inom Flexeserve Zone® uppnar detta pa ett sadant satt att det forlanger
er halltid langre an nagon annan uppvarmningsenhet, sa att ni kan laga stérre partier mindre ofta
och minska pa matavfallet.

Med sin odvertraffade marknadsféringskapacitet och formaga att stapla produkter, mojliggor Flexeserve
Zone® for er att varmhalla och visa upp en stérre mangd spettroterande produkter. De individuellt
kontrollerade temperatursektionerna gor ocksa att ni kan erbjuda ett brett utbud av spettroterande
produkter, inklusive hela kycklingar, kryddiga kycklingvingar, BBQ-klubbor, revben och mycket mer.

Enheten kan enkelt mandvreras till héga omraden i affaren for att uppmana till impulskop, "grab-and-go”,
och sjalvbetjaning — var som helst, nar som helst.

HOT DELI

ROASTED CHICKEM
Freshly Cooked In Store Today




Vart uppdrag ar att forbattra
varlden av varm mat "to-go".

Som Flexeserve Zone® kunder, far ni en heltackande tjanst.
Ni kommer att dra nytta av det stora utbud av investeringar
vi gjort for att kunna erbjuda en komplett losning.

Processen som sakerstaller att er mat levererar som den ska inom ert
Flexeserve Zone’-system involverar att hitta en perfekt sammansattning av
de fem nyckelelementen: produkt, drift, lagningsmetod, forpackning och
Flexeserve Zone®. Var specialist pa plats och chef for utveckling kommer
att forfina dessa grundlaggande faktorer for att ni ska kunna se till att er D (i

o . . kombinati dukt,
konceptlansering blir framgéngsrik. SIS ST e/ pieeld

emballering, affarsdrift och

. . . . utrustning ar avgérande
Vart toppmoderna Foodservice Innovation Centre ar den perfekta S e
platsen for er att undersoka och utveckla produkter tillsammans med hoga standard som véra
var utvecklingskock. Har kan ni utforska mojligheterna till att skapa de kunder forvantar sig

losningar som behdvs for att forverkliga era menymassiga ambitioner.

Anlaggningen innehaller en rad matlagningsformat fran kombinations- och
konvektionsugnar till regenerering och kommersiella mikrovagor, samt en
modern matlagningslinje. Vi har ocksa ett gastugnsutrymme sa att vi kan
efterlikna er nuvarande verksamhet sa mycket som mojligt.

Hela paketet

Nyckeln till att bevara manga matvaror och forhindra fuktforlust ar att skapa
ratt mikroklimat i sjalva forpackningen. Den lampligaste forpackningen bestams
av ingredienserna i matratten, den ideala atupplevelsen for konsumenten och

malhallbarheten.
Vi arbetar tillsammans med forpackningstillverkare och skapar innovativa "Genom vart innovativa
forpackningslosningar saval som anvander olika hyllalternativ for att finna den f('jrhé[lningss('jtt till

basta l6sningen for varje produkt. Genom vart innovativa tillvagagangssatt for
forpackning, utrustning, menyutveckling och butikshandel kommer vi att hjalpa
er att overtraffa kundernas krav.

emballering, samt de
menyutvecklingstjdanster

vi tillhandahaller,
Vi ar ocksa proaktiva i vart urval av helt atervinningsbara eller komposterbara hjdlper vi er att

material och stravar efter att undvika plaster for engangsanvandning. .. .
overtraffa era

kunders Rrav.”
Receptet till framgang
Den kemiska sammansattningen av livsmedel i en varmeenhet, i synnerhet
i rdvaror sasom pasta och brod, utgér grunden for vilken mat som kommer,
eller inte kommer att kunna bevaras tillfredsstallande for kommande betjaning.
Vi har kunskap om ingredienserna som haller bréd mjukt och fluffigt, férhindrar
pasta fran att absorbera fukt och som haller era pommes frites krispiga.




Fa ut sa mycket som mojligt
av er produktvisning.

Vi har utvecklat en rad tillbehor till Flexeserve Zone®
som forbattrar synligheten och 6kar bade kapaciteten
och driftseffektiviteten.

Vart utbud av tillbehdr har utvecklats for att vara utbytbara
och kompatibla med varandra.

Marknadsforingsstallning - Smal

Presentera era hash browns, pizzaslices, flatbreads och sa
vidare pa ett perfekt satt for visuell inverkan samtidigt som
ni okar kapaciteten.

Marknadsforingsstallning - Standard
Perfekt for att visa frukostmackor, paninis, wraps och burritos.
Dubbla produktvolymen och forbattra synligheten med ett tillbehor.

Vinklad marknadsforingsinsats
Vinkla produkterna mot kundernas synvinkel for att visa upp
farggrann mat och skapa en mer visuell paverkan.

Avdelare

Anvand de praktiska avdelarna for att separera olika
matrdtter pa den vinklade marknadsféringsinsatsen. Markera
en klar uppdelning mellan erbjudanden, sdsom s6ta eller
salta, vegetariska- eller kottprodukter eller livsmedel lampliga
for speciella kostbehov.

Marknadsforingsbricka

Marknadsfor era produkter "bakom scenen” for ett effektivt satt att fylla
pa Flexeserve Zone®. Marknadsforingsstallningen klickas enkelt i brickan
for ett sdkert transportsatt till kunden. Brickor kan ocksa placeras in i den
vinklade marknadsforingsinsatsen for forbattrad produktsynlighet.

Kryddkorg

Det perfekta sattet att erbjuda impulsiv tillaggsforsaljning av sylt,
honung, saser och dressingar for att komplettera era varma produkter.
Haka enkelt fast pa hyllan framfor er grot, frukostmackor, pommes
frites och sa vidare.

For ett komplett utbud av vara tillbehor, besok var hemsida, www.flexeserve.com

En enhet
for er ...

Specialanpassad rubrik

Flexeserve Zone®-enheten kan
specialanpassas for att maximera er
forsaljning och locka in kunder. Ni kan
addera en rad olika visuella effekter, allt
ifran upplysta skyltar och rubriklister, till
magnetiska skyltar eller vinylgrafik. Dessa
kan skraddarsys till ert specifika varumarke
eller design, och kan anvandas for att
markera olika dagars delmenyer.

Bestallda fargalternativ

Alla ytor i rostfritt stal pa Flexeserve
Zone®-enheten kan malas i era
speciella RAL-farger for ett forbattrat
helhetsintryck.

Andpanelsgrafik

Du kan forbattra er Flexeserve Zone®-enhet
ytterligare genom att lagga till farg eller
markning till andpanelerna. Vinylgrafik kan
appliceras direkt pa glaset, eller sa kan
enheten beklas for att matcha materialet
och finishen i er butik.

Biljettkanter

Biljettkanter inom enheten kan aterspegla
finishen och materialet i er nuvarande
butiksmiljo - fran tra och metall till vinyl
och andra texturer. Anpassningsalternativen
inkluderar biljettracken for visning av
prissattning, fargade biljettremsor och
RAL-fargmatchning.

Skraddarsydd fernissa
eller grafisk basplatta

For att komplettera ert varumarke och
butiksmiljo kan basen pa Flexeserve
Zone®-enheten tillverkas i vilken RAL-farg
som helst, eller inkorporera magnetisk grafik,
vinylskyltar eller andra material.




Avancerad teknologi med
forskning och utveckling.

I vart laboratorium kan vi simulera de termiska miljoer dar vara
enheter kan bli placerade och utvardera prestanda for var och en
av era produkter inom en Flexeserve Zone’-enhet.

Vart team som leds av var varldsledande designingenjor, bygger och testar nya detaljhandelskoncept
kring "mat-to-go” for vara klienter, for att kartlagga forsaljningsprocessens fysikalitet och simulera
de kravande villkoren i dess sarskilda betjaningsmiljo.

En torst efter forbattring och ett behov av att ligga i braschen innebar att vi alltid letar efter satt att
forbattra vara enheter pa. vart forsknings- och utvecklingsteam arbetar for att forfina var teknik och
gora framsteg i effektivitet, tillforlitlighet och kvalitet.

Tillverkare och testning.

Vi har investerat stort i var fabrikstillverkning for att vi ska
kunna mota efterfragan utan att kompromissa med kvalitet
eller sakerhet. Detta atagande fortsatter genom vart omrade
for testning, dar vi testar varje enhet fore leverans.

Var dedikerade och hogkvalificerade arbetskraft delar
var passion for att skapa en etisk och effektiv produkt
och tillsammans ar vi fokuserade pa att leverera

en hogkvalitativ service till er. Inom vart efter-
produktionsomrade for testning har vi implementerat
en kvalitetskontroll som sakerstaller palitlighet.

Vi gor en poang av att vara grundliga. Vi testar
strangt en rad olika faktorer, inklusive effekten

av "cold aisle”-syndromet pa vara enheter, och
formagan hos Flexeserve Zone® att astadkomma
en enhetlig varmeférdelning dver varje produkt pa
hyllan. Vi haller oss transparenta vid testning och
tillhandahaller alla testdata pa begaran.
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Overensstammelse/godkannande enligt standarder
UL 197, CSA C22.2 Nr 109.

"Vi ar banbrytande inom
tekniker och standarder
i denna bransch,
med varldens enda
kalltestlaboratorium for
varmhallningsenheter.”




Flexeserve Zone°®

ar piken av 25 ars
arbete med
varmhallningsenheter.

1997

Den forsta TurboServe T1, varldens forsta
varmhallningsenhet med banbrytande
varmluftsteknologi, saldes till M&S.

2005
TurboServe vinner Queen's Award
for Enterprise - Innovation.

FORBATTRAD
MAT
KVALITET

2013
Den forsta Flexeserve Zone®
testades pa Pret A Manger.

2014

Patent beviljas for Flexeserve Zone®

i Europa, USA, Kanada, Australien och
Nya Zeeland.

2016

Designade och byggde varldens
forsta miljomassiga testkammare for
test av varmmatsutrustning.

2017

Internationella distributorer
etablerades i Australien, Sverige,
Danmark och Nederlanderna.

Utvecklingen av Flexeserve Zone®

1997
Vi uppfann varmluftsteknologi for
matserviceutrustning.

1998
Patent for TurboServe beviljas
i Storbritannien.

201
Utmaningar pa marknaden inspirerade oss till att
utveckla Flexeserve Zone® i termer av ...

flexibilitet

forbattrad energieffektivitet
mangfaldig produktbredd
forbattrad hallningstid

lagt underhall

storre tillforlitlighet

storre kapacitet for marknadsforing

2013

Flexeserve Zone® lanserades officielltfor
lunch! Exhibition London, vann Gold
Award for Innovation.

2014

Investerade i byggandet av Foodservice
Innovation Centre, inklusive fullt
utrustade utvecklingskok och

kockar pa plats.

2016

Flexeserve Zone®tar emot certifiering for
export till USA och Kanada. Partnerskap
med distributor etableras.

2018

Fortsatt investering

i fabriksproduktionsanlaggningar
for att oka effektiviteten och
kapaciteten att mota efterfragan.

Idag omfamnar vi nya marknader, nya kanaler, nya lander, nya produkter.
Vi skapade tekniken och fortsatter att ta hogkvalitativ och varm mat till en global niva.




Specifikationer.

2 nivaer - bankskiva

MODELL 400 600 1000
MODELLTYP FYRKANTIG FYRKANTIG FYRKANTIG
HOJD 884 mm 884 mm 884 mm
BREDD 356 mm 556 mm 975 mm
DJUP 660 mm 660 mm 660 mm
VIKT 72 Kg 88 Kg 106 Kg
2 nivaer bénkskiva, 600
ELEKTRISK INFORMATION
400/600/1 000 - 13 AMP enfas
nivaer
A
MODELL 400 600 1000 400 600 1000
MODELLTYP BAGFORMIG BAGFORMIG BAGFORMIG FYRKANTIG FYRKANTIG FYRKANTIG
HO)D 1865 mm 1865 mm 1865 mm 1865 mm 1865 mm 1865 mm
BREDD 356 mm* 556 mm 975 mm 356 mm* 556 mm 975 mm
DJUP 865 mm 865 mm 865 mm 855 mm 855 mm 855 mm
VIKT 156 Kg 217 Kg 320 Kg 159 Kg 196 Kg 323 Kg
ELEKTRISK INFORMATION
400/600 - 13 AMP enfas eller 16 AMP 3-fas
1000 - 32 AMP enfas eller 16 AMP 3-fas
4 nivaer fyrkantig, 600
nivaer
5
MODELL 600 1000 600 1000
MODELLTYP BAGFORMIG BAGFORMIG FYRKANTIG FYRKANTIG
HOJD 1970 mm 1970 mm 1970 mm 1970 mm
BREDDER 556 mm 975 mm 556 mm 975 mm
DJUP 873 mm 873 mm 855 mm 855 mm
VIKT 220 Kg 340 Kg 223 Kg 343 Kg

5 nivaer fyrkantig, 1000

3 nivaer

MODELL 400 600 1000 400 600 1000
MODELLTYP BAGFORMIG BAGFORMIG BAGFORMIG FYRKANTIG FYRKANTIG FYRKANTIG
HOJD 1520 mm 1520 mm 1520 mm 1520 mm 1520 mm 1520 mm
BREDD 356 mm* 556 mm 975 mm 356 mm* 556 mm 975 mm
DJUP 830 mm 830 mm 830 mm 855 mm 855 mm 855 mm
VIKT 132 Kg 145 Kg 234 Kg 136 Kg 148 Kg 237 Kg

ELEKTRISK INFORMATION

400/600 - 13 AMP enfas

ELEKTRISK INFORMATION

600 - 16 AMP enfas eller 16 AMP 3-fas

1000 - 32 AMP enfas eller 16 AMP 3-fas

1000 - 32 AMP enfas eller 16 AMP 3-fas 3 nivaer fyrkantig, 600

Var mest populira enhet

Med sin extrema mangsidighet och driften av en vanlig
hushallsforsorjning, ar den fyrkantiga enheten med

4 nivaer, den mest populara enheten for medelstora
matvaror "to-go”. Den passar in pa en rad olika stallen,
anpassar sig till kylenheter, och de 4 nivaerna mojliggor
en jamn fordelning av dagens alla menyalternativ.

3 nivder bagformig, 400 4 nivder bagformig, 600

En storlek passar inte alla

Det vet vi, och det ar darfor Flexeserve Zone® finns tillganglig i ett stort urval av former och
storlekar. Ni kan valja den enhet som fungerar bast for er verksamhet, era lokaler och ert
produktsortiment. Oavsett om detta ar som en fristaende golvenhet staendes bredvid era kylskap
med ett brett utbud av smakfulla maltider, eller en mindre bankskiva som fylls med bakverk.

Med funktioner som dubbel stapling kan ni uppna en hog lagerkapacitet for enhetens storlek och,
eftersom Flexeserve Zone® haller en konstant temperatur i varje sektion, behover ni aldrig tumma
pa matens kvalitet.

*Overgripande bredd 450 mm for att rymma de stabiliserande sidovingarna pd hjul, dessa kan tas bort dd enheten befinner sig pa rtt plats.

Alla produktspecifikationer och data kan dndras utan féregdende meddelande for att forbdttra palitlighet, funktion, design osv. Avsikten
med denna information dr att tillhandahdlla en rimlig beskrivning av produkter, forfaranden och kapacitet. Alla rdttigheter forbehalles.

5 nivder bagformig, 1000



Wetact Produkter AB
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Lat oss pratas vid!
[t] +46 (0) 8 712 14 60

For mer information
[e] info@wetact.se [w] www.wetact.se
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