
HERITAGE PAUL FORGET

Terroir
Nous cueillons et vinifions uniquement les raisins 
de notre propre vignoble. Celui-ci est travaillé selon 
le cahier des charges de la viticulture raisonnée 
champenoise. La cuvée Héritage Paul Forget est un 
assemblage sans contrainte : mono cépage ou non. 
Les vins qui le constituent sont issus d’une ou 
plusieurs années, d’un ou plusieurs terroirs : selon 
les folies et les envies de l’élaborateur. Chaque cuvée 
est donc une création originale (1000 à 3000 
bouteilles).

Elaboration
- Cueillette manuelle.
- Pressurage agrée qualitatif.
- Fermentation alcoolique et malolactique en cuve 
inox thermo régulée. 
- Remuage sur pupitre après un « poignettage 
» (remise en suspension des lies).

Dosage
8g/l de sucre (MCR)

Flaconnages
Bouteille (750ml)

Conditionnement
Carton de 6 bouteilles
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