
 

Preise inkl. MwSt. & Bedienung.  Liste der Zusatzstoffe auf der letzten Seite. Die Jahrgänge der Weine erfragen Sie 
bitte beim Servicepersonal  

Allergene und Zusatzstoffe: Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne eine gesonderte Karte zur Verfügung, die 
Allergiker über alle wichtigen Allergene  und Zusatzstoffe in unseren Speisen informiert.  

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und Grießklößchen  5,90 €  

Bärlauchsüppchen mit Sahnehaube   6,50 €  

Kleiner Gemischter Salat   5,90 €  

Bunter Salatteller mit gebratenem Lachsforellenfilet und Riesengarnele 

dazu Baguette 

17,20 €  

Mit Bärlauch und Champignons gefüllte Maultäschle 

mit Rucola, Kirschtomaten und frisch gehobeltem Parmesan   
14,90 €  

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“  mit Pommes Frites  16,90 €  

Jägerschnitzel mit Kroketten     18,60 €  

Spaghetti in Bärlauchpesto  12,80 €  

Rumpsteak vom argentinischen Weiderind  

mit hausgemachter Bärlauchbutter und Pommes Frites  
27,00 €  

Schweinefilet an heller Bärlauchrahmsauce dazu hausgemachte Spätzle  22,70 €  

Lachsforellenfilet unter der Bärlauchkruste auf Pastinaken-

Karottengemüse dazu Rosmarinkartoffeln  

25,90 €  

Schupfnudeln „Züricher Art“ mit Hähnchenbrustfiletstreifen und Champignons  15,90 €  

Wurstsalat mit Pommes Frites  13,50 €  

Panna Cotta mit fruchtiger Sauce im Gläsle  5,80 €  

 

V E G A N  


